Blomberg

Ovn
Brugsvejledning

Uuni
Kayttéopas

9

HKT8237P

DA/ FI

285.3058.65/R.AA/11.10.2021/2-1
7785886761



Laes denne brugervejledning forst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, for du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv
ogsé denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.
Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

I hele brugervejledningen anvendes folgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.
Advarsel om farlige situationer med hensyn til liv og ejendom.
Advarsel om elektrisk sted.

Advarsel om brandrisiko.

Edd o

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljomaessige

instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undgé risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.
Generelle sikkerhedsregler
« Dette apparat kan anvendes
af barn i alderen 8 ar og
derover og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af

apparatet pa en sikker made,

og forstar de farer, der er
involveret.

Born ma ikke lage med
apparatet. Born ma ikke
udfere rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.

» Apparatet er ikke beregnet til

at blive brugt af personer
(inklusive barn) med
reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale

evner eller mangel pé& erfaring

eller viden, medmindre de er
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under overvagning, eller de
har faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med apparatet.
Hvis produktet overdrages til
en anden person til personlig
brug eller bruges til anden
formal, brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og dele
skal ogsa gives.

Placér aldrig produktet pa et
teeppedaeskket gulv. Det kan
medfare manglende
luftcirkulation under
produktet og forarsage
overophedning af elektriske
dele. | s&dan tilfaelde kan
apparatet blive beskadiget.
Installationen og reparationer
ma kun udferes af en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, for
du installerer apparatet.



 Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

» Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

 Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk stad!

« Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfares
af kvalificeret elektriker til
brug af produktet med eller
uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar
for eventuelle skader, der
opstér som felge af, at
produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

« Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud
over det! Der er risiko for
elektrisk stad!

» Under installation,
vedligeholdelse, rengering og

reparation skal produktets
stik veere trukket ud af
stremkilden.
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, fornandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.
Apparatet skal installeres, sa
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres
enten med et netstik eller en
indbygget kontakt til den
faste elektriske installation i
henhold til bygge-regulativer.
Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er under
benyttelse. Serg for, at
netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan
medfere skader pa
forbindelser.
Seet ikke netledningen
mellem ovnderen og rammen
og leeg den ikke pé& varme
overflader. Isoleringen pa
netledningen kan smelte og
medfare kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr
ma kun udfores af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles stremmen. Sl&
sikringen fra.
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Sorg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
« ADVARSEL.: Apparatet og

dets tilgeengelige dele bliver
varme under brug. Der bar
udvises forsigtighed for ikke
at rere ved varmeelementer.
Born under 8 &r skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nér din
demmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol og/eller
stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger

alkoholiske drikke i dine retter.

Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan
forarsage brand, da den kan
selvanteende, nar den
kommer i kontakt med varme
overflader.

Stil ikke braendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under
brug. Der ber udvises
forsigtighed for ikke at rore
ved varmeelementer inden i
ovnen.
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Hold alle ventilationsabninger
frie for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstéar et tryk inde i
dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige bunden af
ovnen.

Undgé at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengering af
ovnens derglas, da de kan
ridse overfladen og resultere i,
at glasset splintres.

Undgéa at bruge damprensere
for at rengere apparatet, da
de kan medfare et elektrisk
stad.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Seet trddhylden og risten fast
i rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem to
riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller



maden oven pé den. Se
billeder nedenfor./Paragraph

, s

. Brug ikke apparatet hvis
glasset i daren er fiernet eller
beskadiget.

« Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter
retter ind eller ud af en varm

ovn.

 Laeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbeheret (bakke,
grillrist, etc.) sammen med
maden, s& sastter du alt ind i
den forvarmede ovnen. Fjern
resterne af bagepapiret, der
straekker sig ud over
tilbehoret eller gryden, for at

forhindre at det kommer i
kontakt med ovnens
varmeelementer. Brug aldrig
bagepapiret ved
temperaturer hgjere end
vaerdien, der er angivet for
bagepapiret. Ikke laeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

« ADVARSEL: Serg for, at

stikket er taget ud af
kontakten, eller at apparatet
er slukket pa aforyderen,
inden du udskifter pseren, s&
du undgér elektrisk stad.
Inden rensningsprocessen
skal der fijernes snavs fra
udvendige overflader og
indvendigt i ovnen med en
fugtig klud. Fjern alt udstyr i
ovnen inden pyrolyse — 0ogséa
side ribberne.

Hvis produktet er udstyret
med et pyrolysebestandigt
tilbeher (Mmodstandsdygtigt
mod selvrensning ved hgje
temperaturer), behaver du
ikke at fierne dette tilbeheor fra
ovnen. se Pakkens indhold, side 12.
Varme overflader kan
forérsage forbreendinger! Rer
ikke ved produktet under
selvrensning, og hold barn
veaek fra det. Vent mindst
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30 minutter, for der fiernes
rester.

Under pyrolyserens kan
overflader blive varmere, end
ved standard brug. Hold barmn
veek.

Under og efter pyrolyse
rengaringen skal bgrm og dyr
holdes borte fra rummet indtil
apparatet er nedkalet igen,
og der mé serges for grundig
udluftning i rummet efter
pyrolysen.

Apparatet ma ikke monteres
bag en dekorationslage, da
dette kan medfere
overophedning.

Produktet skal placeres
direkte pa gulvet. Det méa ikke
placeres pa en sokkel eller en
fod.

« ADVARSEL.: Madtilberedning

uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prov
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en l&ge eller et
brandteeppe.

FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces
skal overvages konstant.
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« ADVARSEL.: Fare for brand:
Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

« ADVARSEL.: Hvis overfladen

er beskadiget, skal du slukke

for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade

glasbrud: Sluk straks alle

braendere og elektriske
varmeelementer og isoler
apparatet fra
stramforsyningen. Rar ikke
ved apparatets overflade.

Brug ikke apparatet.

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan f& gryden til at
bevaege sig. Serg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
torre.

« ADVARSEL.: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller afskeermninger



indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan fordrsage
ulykker.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

» Sorg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

« Brug ikke beskadigede eller
kneekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

» Sorg for, at ingen veeske eller
fugt kommer i kontakt med
stikket.

Brug af ovhen

» Apparatet er fremstillet til
brug i private husholdninger.
Brug i erhvervsmaessigt
ejemed er ikke tilladt.

« FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det kan
ikke anvendes til andre formal,
for eksempel til opvarmning
af rummet.

» Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener,
tarring af handkleeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.

» Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader

forarsaget af forkert brug eller
handtering af maskinen.

« Ovnen kan bruges til
optening, bagning, stegning
0g grilning af mad.

Sikkerhed for born

« ADVARSEL.: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Smé barn ber holdes
veek.

« Emballagematerialerne kan
veere farlige for bern. Hold
emballagematerialerne vaek
fra bern. Serg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er
farlige for bern. Hold barn
vaek fra produktet, nar det
karer, og lad dem ikke lege
med produktet.

« Placér ikke noget over
apparatet, som bern gerne vil
have fat i.

« Nar lagen er aben, skal du
ikke laegge tunge genstande
oven pa den, og ikke lade
born sidde pa den. Det kan
forarsage veeltning, eller
lagehaengslerne kan blive
beskadigede.

Bornelas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
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Komfuret har et
bernesikringssystem pa
ovnlagen.

For at abne ovnlagen skal du
skubbe plastikknappen let ned,
og treekke i ldgehandtaget.

Nar lagen lukkes, lases

Bortskaffelse af gammelt
apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
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klassificering af bortskaffelse af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



B Generelle informationer

Oversigt
7 10 11
6
9
5
8

|

1 Frontlage 7 Plade til breender

2 Handtag 8 Blassermotor (bag ved stélplade)
3 Nederste del 9 Lampe

4 Miniafbryder 10 Grillvarmeelement

5 Tradhylde 11 Hyldeskinnepositioner

6 Betjeningspanel

5 BEE3 1 HEB" o

s e
Lo s g e

1 2 3
1 Advarselslampe

2 Kogeplade med enkelt ring Bagest
til venstre

3 Kogeplade med dobbelt ring Forrest
til venstre

4 Digital timer

5 Kogeplade med enkelt ring Forrest
til hajre

6 Kogeplade med enkelt ring Bagest
til hajre
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbeharsdele kan variere
afheengig af produktmodellen.
lkke alle beskrevne tilbeharsdele
findes pa dit produkt.

1.Brugsvejledning
2.Dyb bradepande
Bruges til bagveerk, store stege,
saftige retter og til samling af fedt fra
rillen.,

3.Bageplade
Bruges til retter som mindre bagveerk
og smakager.

4.Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og kogning
i gryder pa den anskede rille.

12/DA

5.Saet trddhylden og risten fast i

rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem fiernelse
af tradhyldene og bradepander.

N& du bruger bradepande og
tradhylde skal du serge for, at nalene
ved bageste del af rillen stér over
kanten af tradhylden og bradepanden.




Tekniske specifikationer

GENERELT

Eksterne mal (hejde/bredde/dybde)

min. 850 mm maks.
941/600 mm/600 mm

Spaending / frekvens

220-240 V 1N~ / 380-415V 3N~
50 Hz

Total stremforbrug

9.8 kW

Ledningstype/stearrelse

min.HO5W-FG
3x4mm?(IN)/5x2,5mm? (3N)

KOGEPLADE
Braendere
Bagest til venstre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 160 mm
Ydelse 1500 W
Forrest til venstre Kogeplade med dobbelt ring
Dimension 120/210 mm
Ydelse 750/2200 W
Forrest til hojre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 140 mm
Ydelse 1200 W
Bagest til hejre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 180 mm
Ydelse 1800 W
OVN/GRILL
Hovedovn Multifunktionsovn
Belysning 15256 W
2.2 KW

Girill stromforbrug
#

Grundregler: Information om energimeerkning af elektrisk ovn er givet i henhold
til EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til
standard belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget)

funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til felgende prioritering afhaengig af, hvorvidt
de relevante funktioner findes i produktet eller gj. 1-Madlavning med eco-
varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Over-

under varmluft, 5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan blive
gendret uden forvarsel med
henblik pa forbedring af
produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske
og kan afvige fra det aktuelle
produkt.

Veerdier angivet i produktmaerkat
eller i dokumentationen vedlagt
produktet er malt i laboratorium i
overensstemmelse med relevante
standarder. Atheengig af drifts- og
miljgforhold kan disse vaerdier
variere.
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K] Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer og ugyldiggere
garantien.

Forberedelse af opsitillingsplads
0g elektrisk og gasinstallation er
kundens ansvar.

Apparatet skal installeres i
overensstemmelse med
geeldende regler.

Forud for installationen skal
apparatet undersoges og beses
om det ikke er beskadiget. Hvis
ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udgere fare for din sikkerhed.

Inden installering
For at sikre, at de kritiske luftspalter
bevares under produktet anbefaler vi, at

dette produkt monteres pé en fast bund,

og at feddeme ikke synker ned i et
teeppe eller et bladt gulv.

Kokkengulvet skal kunne baere
apparatets vaegt samt den ekstra veegt
fra gryder, potter, pander, bageplader
og mad.
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Apparatet svarer til udstyr klasse 1,
dvs. det kan placeres med bageste og
den eneside mod kekkenvaegge,
kaokkenmabler eller udstyr af enhver
starrelse. Kakkeninventar eller -udstyr
péa den anden side kan veere af
samme starrelse eller mindre.

Det kan anvendes med kabinetter pa
hver side, men for at fa en mindste
afstand pa 400 mm over
kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand pa 65 mm mellem
apparatet og veeg, skilleveeg eller hgijt
skab.

Kan ogsé anvendes fritstdende.
Minimum afstand over kogepladen
skal veere pa 750 mm.

(*) Hvis der skal installeres en emhaette
over ovnen, laes producentens
instruktioner angéende
installationshegjde. Hvis der ikke er
defineret nogen storrelse i
motorhjelmens manual, skal denne
hejde veere mindst 650 mm.

Alt kokkeninventar ved siden af
apparatet skal veere varmebestandigt
(op til min. 100 °QC).



Installation og tilslutning
Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med de
lovmeessige regler for installation.

Installer ikke oven i neerheden af
kaoleskab eller fryser. Varmen,
ovnen afgiver, kan foroge
energiforbrug af disse
koleapparater.

e Der skal mindst 2 personer til at beere
produktet.

¢ Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Den skal ikke placeres pa en
sokkel eller en fod.

Brug ikke lagen og/eller handtaget
til at lofte eller flytte apparatet.
Lagen, handtaget eller hasngsler
kan blive odelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en miniafboryder
med passende kapacitet som beskrevet
i tabellen »Tekniske specifikationerx.
Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af produktet
med eller uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstar som felge
af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

Produktet méa kun tilsluttes
stremforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

Stremforsyningsledningen ma ikke
blive beskadiget, bojet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget stremledning skal
udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller
brand!

Stromtilforselsdataene skal svare til de
data, der er angivet pa enhedens
typeskilt. Maerkepladenkan ses, enten
nar lagen eller det nederste dasksel
abnes, eller den er placeret pa
enhedens bagveeg, atheengigt af
produkttype.

Produktets stromkabel skal overholde
vaerdiermne i tabellen "Tekniske
specifikationer".

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stod!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelfaringen, skal
du overholde de nationale/lokale
regulativer omkring elektricitet, og
du skal bruge en passende
stikkontakt og et passende stik il
ovnen. Hvis produktets
strembegraensninger ligger uden
for stikket/stiokkontaktens
aktuelle kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1.Hvis det ikke er muligt at afbryde alle
polerne i forsyningsstremmen, skal der
tilsluttes en afbrydelsesenhed med
mindst 3 mm bereringsfrigang
(sikringer, ledningssikkerhedskontakter,
kontaktorer), og alle polerne til denne
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afbrydelse skal veere tilstadende til
(ikke over) produktet i
overensstemmelse med IEE
direktiverne. Undladelse af at folge
denne instruktion kan forarsage
driftsmaessige problemer og
udgyldiggere produktgarantien.
Der anbefales ekstra beskyttelse ved en
reststremsafbryder.
Hvis der felger et kabel med
roduktet:

Enfaset Tofaset
220/230/240 V vekselstram|

* Kopperbro

380/400/415 V vekselstrom|

2.For enkeltfaset tilslutning,skal
ledningerne tilsluttes som identificeret
nedenfor:

e Brunt kabel = L (fase)

¢ Blat kabel = N (neutralt)

¢ Gron/gul ledning = (E) @ (Jord)

3.Ved trefaset tilslutning skal
ledningerne tilsluttes som identificeret
nedenfor:

e Brunt kabel = L1 (fase 1)

e gré/sort kabel = L2 (fase 2)

e gré/sort kabel = L3 (fase 3)

¢ Blat kabel = N (neutralt)

¢ Gron/gul ledning = (E) (Jord)

e Skub produktet mod kekkenvaeggen.

16/DA

For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Kelebleeseren keler bade
betjeningspanelet og ovnens front.

Ventilatoren bliver ved med at
kere 20-30 minutter, efter ovnen
er slukket.

Slutkontrol
1.Tilslut produktet til strammen igen.
2.Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

¢ Behold original emballage til at
transportere produktet. Folg
instruktioner p& emballagen. Hvis du
mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og bradepander
ikke @delaegger ovnderen, placer en
stribe pap pa indersiden af deren sa
det holder riste pa plads. Tape
ovnderen til sideveegge.



* Brug ikke daren eller handtaget til at
lofte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Undersog, om der opstod
eventuelle skader pa apparatet
under transporten.
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El Forberedelser

Gode rad om

energibesparelser

Brugsanvisningen hjeelper dig med at

bruge produktet pa en

energibesparende mode:

¢ Brug morkfarvet eller emaljebelagt
kakkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverforslen.

¢ Brug opvarmningen af ovnen hvis det
er pakraevet i brugermanualen eller
kogebogen.

¢ Undga at &bne daeren under
tilberedning af mad.

e Forseg at tilberede flere retter pa en
gang. Du kan placere to gryder pa
grillriste.

¢ Du kan tilberede flere retter lige efter
hinanden og udnytte ovnens varme i
leengere tid.

¢ Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten er
feerdig. Abn ikke ovnderen.

¢ Opto frosne retter inden tilberedelsen.

* Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke bruges lag,
stiger energiforbrug firedobbelt.

¢ VVzlg kogepladen/braenderen, der
passer bedst til grydens storrelse.
Veelg altid den rigtige starrelse af
gryden til den tilberedte ret. Store
gryder forbruger mere energi.

e Sorg for at bruge gryder med flade
bunde nér du tilbereder mad pa
elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare
op til en tredjedel af energien.

¢ Gryder og pande skal passe til
kogezoner. Bunden af gryden eller
panden ber ikke vaere mindre end
pladen.

¢ Hold kogezoner og bunden af gryden
rene. Snavs vil mindske
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varmeledningen mellem kogezoner og
bunden af gryden.

¢ Ved langtidskogning, sluk for
kogezonen 5 eller 10 minutter inden
endt tilberedningstid. Du vil dermed
spare op til 20 % energi ved
udnyttelsen af eftervarmen.

¢ Information om energieffektivitet i
henhold til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der folger med
produktet.



Forste anvendelse

Tidsindstilling

3 4 5 6
| | | !
Pl l 1 I °C |
S BEEE | BEEC v
1
H@Boroad s A0l
v~ 4] eC
| | I I
| | | |
12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap Forste rengoring af produktet
2 Funktionsdisplay Overfladen kan blive edelagt af
3 Tidsindikator nogle rengeringsmidler eller
4 Symbol for ovnens indvendige rengoeringsmaterialer.
temperatur Brug ikke aggressive
Temperaturomrade indikator rengeringsmidler,

Knap for start/stop madlavning

Knap til temperaturindstilling

Booster-symbol (hurtig forvarmning)

9 Plustast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Return tasten for at funktionsdisplay

1.Under forste drift af ovnen lyser (-

symbolet. Berer A/~ -tasterne for
at indstille timer.

2.Bekreeft indstilingen ved at berere & -

symbol, og vent i 4 sekunder uden at

berare nogen taster.
Hvis den aktuelle tid ikke er
indstillet, vil tidsindikatoren
begynde at tage til/flytte op fra
12:00. ©-symbolet vil blive
aktiveret for at angive, at den
aktuelle tid ikke er indstillet. Det vil
forsvinde s& snart tiden er
indstillet.

o N O O

skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

1.Fjern al emballage.

2.Tor produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og ter med en
klud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk
sé& for det. Pa den made vil produkter
anvendt til beskyttelse blive breendt og
fiernet.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.Luk ovndaren.
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3.Veelg indstillingen "Statisk"

4. Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se
Brug af den elektriske ovn, side 24.

5.Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

6.Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 24

Grill

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.Luk ovnderen.
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3.Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se
Betjening af grillen, side 37.

4.Lad den kere i ca. 15 minutter.

5.Sluk for grillen; se Betjening af grillen,
side 37

Der kan udsendes reg og lugt et
par timer under farste drift. Dette
er ganske normalt. Serg for, at
rummet er velventilleret for at
fierne reagen og lugten. Undgé at
indénde denne rag og lugt.



B Brug af kogepladen

Generelle informationer om
madlavning

Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af
panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens
du varmer olie. Overophedet
olie skaber brandrisiko. Forseg
aldrig at slukke ilden med
vand! Nér olie anteendes, deek
den med et brandtaeppe eller
fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er
sikkert, og ring til
brandvaesnet.
Inden mad steges, skal de altid torres
godt og placeres forsigtigt ned i den
varme olie. Serg for komplet optening
af frossen mad inden stegning.
Tildeek ikke beholderen, du bruger,
nar der varmes olie.
Placer pander og gryder pa en made,
s& deres handtag ikke er over
kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at
placere ubalancerede og beholdere,
der nemt veelter, pa komfuret.
Undlad at placeres tomme gryder og
pander pa kogezoner, der er teendt.
De kan blive adelagt.
Betjening af en kogezone uden en
gryde eller pande pé den vil forarsage
skade pa produktet. Sluk for
kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.
Da produktets overflade kan veere
varm, skal der ikke saettes plastic- og
aluminiumsbeholdere pa det.
Renger straks sddanne smeltede
materialer pa overfladen.
Sadanne beholdere ber heller ikke
bruges til opbevaring af mad.

¢ Brug kun fladbundede gryder eller
pander.

¢ Put en passende maengde mad |
gryder eller pander. S& behaver du
ikke lave ungdvendig rengering, idet
du hermed forhindrer maden i at koge
over.
Put ikke gryde- eller pandelag pa
kogezonerne.
Placer gryderne péa en sadan méade, at
de star midt pa kogezonen. Nar du vil
flytte gryden hen pé en anden
kogezone, sa loft den og placer den
péa den kogezone, du vil, istedet for at
lade den glide.

Tips for glaskeramiske kogeplader

¢ Den glaskeramiske overflade er
varmefast og ikke pavirket af store
temperaturudsving.

¢ Undlad at bruge den glaskeramiske
overflade som et opbevaringssted eller
som et skeerebreaet.

¢ Brug kun gryder og pander med
bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forarsager ridser pa overfladen.

¢ Undlad at bruge aluminiumsgryder og
-pander. Aluminium beskadiger den
glaskeramiske overflade.

Spild kan
odeleegge den
glaskeramiske
overflade og
forarsage brand.
Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder
0g pander med
flade bunde. De
sikrer lettere
varmeoverforing.
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Hvis grydens
diameter er for
lille, bliver der
spildt energi.

Anvendelse af komfuret
1
4

1 Kogeplade med enkelt ring 16-18
cm

2 Kogeplade med dobbelt ring 12-
14/21-23 cm

3 Kogeplade med enkelt ring 14-16
cm

4  Kogeplade med enkelt ring 18-20
cm er en liste over anbefalet
diameter for gryder, der bruges pa
de relaterede breendere.

Lad ikke nogen genstand falde pa
kogepladen. Selv sméa genstande
(f.eks. saltkvaern) kan odeleegge
kogepladen.

Brug ikke odelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er edelagt (f.eks.
synlige revner), skal produktet
byttes omgaende for at minimere
risikoen for elektrisk sted.

Glaskeramisk komfur er udstyret med et
funktionslys og en advarselsindikator for
varm zone.

Advarselsindikatoren for varm zone
angiver statussen for den aktive
kogezone, og den forbliver teendt, efter
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kogezonen er slukket. Blink fra
advarselsindikatoren om varm zone er
ikke en fejl.

AAfhaengigt af brugen, kan
kogepladens overflade blive
afkelet pa forskellig tid.
Kogepladens overflade kan veere
varm, selv hvis indikatorlamperne
ikke er teendt. Serg for at
overfladen er afkalet, inden du
berarer den. Ellers kan du breende
din hand!

Taending af keramiske plader
Kogepladernes betjeningsknapperme
bruges til at betjene pladerne. For at
opnéa den gnskede varmeeffekt drejes
kogepladermnes betjeningsknapper til det
tilsvarende niveau.

varm | smékog | koge

er er, r,
simrer | steg
er

Slukning af keramiske plader

Drej kogeplade knappen til OFF (overst)
position.

Anvendelse af multi-
segmenterede kogezoner
Multi-segmenterede kogezoner ger det
muligt at lave mad med forskellige
starrelser gryder/pander pa samme



kogezone. Nar disse kogezoner er

aktiverede, teender forst den inderste

kogezone.

1.For at eendre den aktive kogezones
diameter skal betjeningsknappen
drejes i urets retning.

2.Der vil hares et "klik", sa snart
kogepladens radius eendres.

Taend for multi-segmenterede

kogezoner

1.Drej knappen mod uret til OFF (averst)
position for at slukke for ovnen. Alle
kogezonens segmenter slukkes.

12 3 2 1

1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 og 3 for multi-segment

kogezonerne fungerer ikke
individuelt.
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[ Betjening af ovnen

Generelle informationer om
bagning, stegning og
grilining
Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!
Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn
vaek.
Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Vaer opmaerksom pa, at der ved
abning af ovnldgen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine heender,
ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

¢ Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme med
slip-let belaegning.

e Udnyt pladsen péa bagepladestativet
bedst muligt.

¢ Placer bageformen i midten af ovnen.

® VVzlg den rette hyldeposition, inden
der teendes for ovn eller grill. Undlad at
gendre hyldepositionen, nar ovnen er
varm.

* Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

¢ Huvis hel kylling, kalkun og store
kodstykker behandles med dressinger,
sé& som citronsaft og sort peber, inden
stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

¢ Det tager omkring 15 til 30 minutter
leengere tid at stege ked med ben i
forhold til at stege den samme
sterrelse ked uden ben.
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e Hver centimeter af kadets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

¢ | ad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt. Saften
fordeles bedre over hele stegen og
lober ikke ud, nar kedet skeeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller
nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprede uden at

blive torre. Flade stykker, kedspyd og
pelser er specielt velegnede til grill samt
grontsager med et hgjt vandindhold som
f.eks. tomater og leg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa

tradgrillen eller i bagepladen med

tradgrill sddan, at det deekkede
omrade ikke overskrider sterrelsen af
grillvarmeren.

Seet risten eller bagepladen i den

onskede rille i ovnen. Hvis du griller pa

risten, skal du seette den dybe
bageplade pa nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal
bruges, skal daskke hele grilleomradet.

Denne plade leveres muligvis ikke

sammen med produktet. Tilfgj noget

vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet il
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn
Ovnen er udstyret med pop-ud knapper,
der springer frem, nar du trykker pa dem.



1.Tryk indad for at f& knappen frem, og
drej den sé for at foretage den
gnskede indstilling.

2.Nér maden er feerdig, skal du trykke
knappen ind.
Sluk for den elektriske ovn

Det er vigtigt at placere tradgrillen
korrekt oven pa tradhylden. Tradgrill skal
iseettes mellem tradhylderne som
illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens
bagvaeg. Lad tradgrillen glide til hyldens
forreste afsnit og seenk den ned vha.
lagen for at opna et godt grillresultat.
(Varianter afhaengigt af produktmodel.)

Betjeningsmodus

Raekkefolgen af betjeningsmodus, der er
vist her, kan afvige fra arrangementet pa
dit produkt.

1.0ver- og undervarme

Maden varmes pa samme tid fra oven
og fra neden. For eksempel egner det
sig til kager, merdej, eller kager og

gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Egnet hyldeposition vil blive vist pa
skaermen.

2.Ventilator-understottet over-
/undervarme

Varm luft, der opvarmes af de

nederste og everste varmelegemer,

spredes meget hurtigt jaevnt overalt i

ovnen ved hjeelp af ventilatoren.

Madlavning med en plade.
3.Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det
bageste varmelegeme, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp
af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider péa forskellige hyldeniveauer,
0g i de fleste tilfeelde er forvarmning
ikke nadvendig. Egnet til madlavning
med flere plader.

Nar lagen er abnet, vil
blassermotoren ikke kare for at
holde den varme Iuft inde i ovnen.

4."3D" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-
understettet opvarmning kerer. Maden
tilberedes jaevnt og hurtigt over alt.
Madlavning med kun en plade.
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5.Pizza funktion 8.Grill

Undervarme og ventilator-understottet Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet
opvarmning kerer. Egnet til bagning af til grill og gratinerede retter.
pizza. e Put sma eller mellemstore
6.Fuld grill + ventilator portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

¢ Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er géet.
9.0ko varmiuft

Varm luft, der opvarmes af den fulde
grill, spredes meget hurtigt i ovnen ved
hjeelp af ventilatoren. Dette er velegnet
til at grille en stor meengde kad.

e Put store eller mellemstore For at spare strom kan du bruge
portioner pa korrekt denne funktion i stedet for de
hyldeposition under grillvarmeren madlavningsfunktioner, du ville udfere
for grillning. ved brug af ventilator opvarmning ved

¢ Drej maden, nar halvdelen af 160-220°C temperaturomrade. Men
grilltiden er géet. tilberedningstiden vil eges lidt.

7.Fuld grill Madlavningstider forbundet med

denne funktion er angivet i @ko
varmluft tabellen.
10. Undervarme

Stor grill i ovnens loft er taendt. Dette
er velegnet til at grille en stor meengde
kad.

e Put store eller mellemstore Kun undervarme koarer. Er egnet til
portioner pa korrekt pizza og til efterfelgende bruning af
hyldeposition under grillvarmeren med fra bunden.
for grillning. 11. Hold varm

¢ Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er géet.

Bruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.
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12.

13.

Karer med ventilator

Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (i bagvaeggen) karer.
Egnet til at to frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkeling af den tilberedte mad.Tiden
til optening af et helt stykke kad er
leengere end fodevarer med korn.
Pyrolyse - skonomi indstilling

Denne funktion gor det muligt for
ovnen at gere sig selv ren ved hgj
temperatur. Anbefales til let
tilsmudsede ovne. Lees beskrivelsen i
afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, side 417.

15.

Denne funktion gor det muligt for
ovnen at gere sig selv ren ved hgj
temperatur. Lees beskrivelsen i
afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, side 417.
Nem damprensning
(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ger det muligt at
bledgere snavs (der ikke har siddet for
leenge i ovnen), og fierne det nemt. Se
afsnittet "Rengering — nem
damprensning" om nem
damprensning.

Saledes anvendes ovnens

14. Pyrolyse kontrolenhed
3 4 5 6
| | | !
Pl l 1 I °C |
S BEED | BEE S >
1
H@Boroad s A0l
v | oA~ | 4 | <C
| | | |
i | i i
12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap 7 Knap til temperaturindstilling
2 Funktionsdisplay 8 Booster-symbol (hurtig forvarmning)
3 Tidsindikator 9 Plustast
4 Symbol for ovnens indvendige 10 Minustast

@)

temperatur
Temperaturomrade indikator
Knap for start/stop madlavning

11 Justeringstast
12 Return tasten for at funktionsdisplay
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[  : Symbol for koge-/stegetid

3|  : Symbol for slut for
madlavningstid*

: Funktionsnummer

: Alarmsymboal.

: Symbol for ur

: Symbol for tastelas

: Symbol for aben lage

: Booster-symbol (hurtig
forvarmning)

: Symbol for kadsonde

: Symbol for pause for
madlavning

: Symbol for start af madlavning
(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit
produkt.)

Funktionstabel:

Funktionstabellen angiver de funktioner,
der kan bruges i ovnen og deres
respektive maksimum og minimum
temperaturer. Den anbefalede

-2
a

V=N Lepor

temperatur vises, nar funktionen er valgt.

1 2
|
=
N AVA 4
gr / -5
ibe m re
L 7
9 8
Hyldeskinnepositioner
Overvarme
Grillvarmer

Boost varmer

Boost ventilator

Hold varm

Nederste varmelegeme
Rensningsposition

Karer med ventilator position

© 0 ~NO O~ =
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Funktioner varierer athaengigt af
produktmodel!

Bleeserunderstottet 40-280
over-/undervarme
Bleeserunderstottet 40-280
madlavning

"3D" -funktion 40-280
Pizza-funktion 40-280
Bleeserunderstottet 40-280
stor grill

Fuld grill 40-280
Lav grill 40-280
ko varmluft 160-220
Undervarme 40-220
Holde varm 40-100

Maksimal justerbar
madlavningstid i diverse
funktionstilstande undtagen at
holde varm er begraenset til 6
timer af sikkerhedsmeessige
arsager. Programmet bliver
annulleret i tilfeelde af stremudfald.
Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer, vil
de dertilherende symboler pa uret
blinke.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles
mens ovnen karer i nogen af
funktionerne, eller hvis der er lavet
halv- eller fuldautomatisk
programmering pa ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen, nar ovnlagen abnes.

Betjening af ovnen
1.Beror @—tasten i ca. 2 sekunder for at
abne ovnen.



» Efter taending af ovnen vises farste
driftsfunktion vises péa displayet. Nar
displayet er i denne tilstand, kan
funktionerne madlavningstid, slut pa
madlavningstid og Booster (hurtig
opvarmning) indstilles.

Ovnen vil slukke automatisk inden
for 20 sekunder, hvis der ikke
foretages nogen indstilling pa
skaermen.

Vaelg temperatur og driftsfunktion

til manuel madlavning.

Du kan koge ved at vaelge temperatur

og driftsfunktion passende til din maltid

og kontrollere manuelt uden at indstille

tilberedningstid.

1.Ferste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af @—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at berare A
/I~ -tasteme.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Indstil den gnskede temperatur ved at
beraore A/~r-tasterne.

5.Bekraeft temperaturindstilingen ved at
berore T -tasten.

6.Seet retten i ovnen.

7.Beror P || tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion er passende. ’—symbol
kommer frem pa displayet.

» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i

den onskede funktion, og vil ege den

indvendige temperatur til den indstillede

temperatur. Hver grad af symbolet for

temperaturen indvendigt vil lyse, nar

temperaturen nar den indstillede veerdi.

Ekstra varmelegemer og foreslaet

pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

8.0vnen slukkes ikke automatisk, nar
der bruges manuel tilberedning uden
indstilling af tilberedningstid. Du kan

afslutte tilberedning ved at berore 4
tasten en gang til.
» Ovnen afslutter tilberedningen, og Il
symbolet kommer frem pa displayet.
9.Beror \L)-knappen i ca. 2 sekunder for
at lukke ovnen.

Tilberedning ved at indstille

tilberedningstid:

Du kan serge for, at ovnen slukkes, ved

at veelge temperatur og driftsfunktion

passende til din maltid og indstille

tilberedningstid og kontrollere manuelt

uden at indstille varighed.

1.Ferste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af @—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at berare A
/I~ -tasteme.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Indstil den gnskede temperatur ved at
berare A/~s-tasterne.

5.Bekreeft temperaturindstilingen ved at
berore T -tasten.

6.Beror ©, indtil IPl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Berar A/~s-taster for at indstille den
onskede tilberedningstid, og bekreeft
indstilingen ved at berere &-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil

[2l-symbolet lyse konstant.

8.Saet retten i ovnen.

9.Beror P I tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion og tilberedningstid er
passende. P-symbol kommer frem péa
displayet.
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» Ovnen varmes op til den indstillede
temperatur og vil bevare denne
temperatur, indtil slut pa den
tilberedningstid, du har valgt.

» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i
den onskede funktion, og vil ege den
indvendige temperatur til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil den indstillede
tilberedningstid er ovre. Hver grad af
symbolet for temperaturen indvendigt vil
lyse, nar temperaturen nar den
indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer
og foreslaet pladeposition vises pa
funktionsdisplayet.

10.Nér tilberedningsprocessen er

fuldendt, vil "Slut" fremkomme pa
displayet og alarmen vil lyde.
11.Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for alarmen.
» Alarmen stopper, og ovnen afslutter
driften automatisk.

Indstille slutningen pa

tilberedningstiden til et senere

tidspunkt: (Denne funktion er

valgfri. Den findes muligvis ikke i

dit produkt.)

Du kan serge for, at ovnen karer og

slukkes automatisk, ved at indstille

temperatur og driftsfunktion passende til

din méltid, tilberedningstid og slut pa

tilberedning til et senere tidspunkt, og

kontrollere manuelt uden at indstille

varighed.

1.Farste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af (D—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at berare A
/I~ -tasteme.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.
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4.Indstil den gnskede temperatur ved at
berare A/~-tasterne.

5.Bekraeft temperaturindstilingen ved at
berore T -tasten.

6.Beror , indtil IPl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Beraor A/~s-taster for at indstille den
onskede tilberedningstid, og bekreeft
indstilingen ved at berere (O-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil

[2l-symbolet lyse konstant.

8.Berer O, indtil 2l-symbolet vises pa
displayet for slut pa tilberedningstid.

9.Beror A/~s-knapper for at indstille
den onskede tilberedningstid, og
bekreeft indstillingen ved at berere (5-
tasten.

» Nar slut pa tillberedningstiden er

indstillet, vil 2l-symbolet lyse konstant.

10.Seet retten i ovnen.

11.Beror P |l tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion, tilberedningstid og slut
pa tilberedningstid er passende. >
symbol kommer frem pa displayet.

» Ovntimeren udregner automatisk

starttiden for tilberedningen ved at

traekke tilberedningstiden fra den sluttid,

som du har indstillet. Valgt

funktionsmade aktiveres, nar starttiden

for tilberedningen oprinder, og ovnen

varmes op til den indstillede temperatur.

Den bevarer denne temperatur, indtil

den indstillede tilberedningstid er ovre.

Hver grad af symbolet for temperaturen

indvendigt vil lyse, nar temperaturen nar

den indstillede veerdi. Ekstra

varmelegemer og foreslaet pladeposition

vises pa funktionsdisplayet.

12.Nar tilberedningsprocessen er
fuldendt, vil "Slut" fremkomme pa
displayet og alarmen vil lyde.

13.Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for alarmen.



» Alarmen stopper, og ovnen afslutter
driften automatisk.

Hvis du ensker kun at annullere
tilberedningstid eller
tilberedningstid plus slut pa
tilberedningstid, nar du har
indstillet dem, skal du nulstille
tilberedningstiden.

Indstilling af booster (hurtig
forvarmning)

Brug Booster (hurtig forvarmning)-
funktionen til at f& ovnen til at n& den
onskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke veelges i
afrimnings-, @ko varmluft ,hold
varm- og rengeringspositioner.
Boosterindstillinger bliver
annulleret i tilfeelde af stremudfald.

1.Beror M-tasten efter indstilling af
temperatur, driftsfunktion,
tilberedningstid og slut pa
tilberedningstid.

» sB-symbolet vises, og booster (hurtig

forvarmning) er aktiveret.

» Booster-symbolet forsvinder, sé snart

ovnen nér den enskede temperatur, og

ovnen genoptager at kere i den funktion,

den var i inden boosterfunktionen.

2.Beror =b-tasten igen for at annullere
boosterfunktionen.

» sB-symbolet forsvinder, og booster

(hurtig forvarmning) er deaktiveret.

Sadan slukkes den elektriske ovn

Berer (D tasten for at slukke ovnen.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen

ved at aktivere tastelésfunktionen.

1.Berer (&, indtil -symbolet vises pé
displayet.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2.Tryk pa  for at aktivere tastelasen.

» Nar tasteldsen er aktiveret, kommer
"On" frem pé& displayet, og {&-symbolet
forbliver teendt. Bekraeft ved at berare (.

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tastelasen er aktiveret. Tastelas
bliver ikke annulleret i tilfeelde af
stromudfald.

For at deaktivere tastelasen, beror

1.0, indtil &-symbolet vises pa displayet.

» "On" vil fremkomme pé displayet.

2.Deaktivér tastelasen ved at trykke pa
~-tasten.

» "OFF" vises, nar tastelasen er

deaktiveret. Bekreeft ved at berare (©.

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tasteldsen er aktiveret.
Tastelasindstillinger bliver ikke
annulleret i tilfeelde af stremudfald.

Indstilling af alarmklokken
Du kan bruge produktets timer til enhver
advarsel eller reminder udover
madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren
vil give en lydadvarsel ved slutningen af
den indstillede tid.
1.Beror 4, indtil (B-symbolet vises pé
displayet.
Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

2.Indstil alarmens varighed med A/~
-taster.

» L-symbolet vil forblive teendt, og

alarmtiden vil fremkomme pa displayet,

nar alarmtiden er sat.

3.Ved slutningen af alarmtiden vil &-
symbolet begynde at blinke, og
alarmsignalet kan heres.

31/DA



Slukke alarmen

1.Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For
at stoppe alarmen, skal du blot trykke
pa en hvilken som helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid

bliver vist.

Annullering af alarm;

1.Beror (®, indtil A-symbolet vises pé
displayet, for at annullere alarmen.

2.Tryk og hold ~-tasten, indtil "00:00"
vises.

Alarmtiden vil blive vist. Hvis
alarmtiden og tilberedningstiden
saettes sidelebende, vil den
korteste tid blive vist.

/Endring af tidspunktet

1.Berer (O-tasten med korte intervaller,
indtil ©-symbolet vises pé displayet.

2.Beror ~/~s-tasterne for at indstille
timer.

3.Bekreeft indstilingen ved at berere (O -
symbol, og vent i 4 sekunder uden at
berare nogen taster.

Aktuelle tidsindstillinger annulleres
i tilfeelde af stromsvigt. Den skal
genindstilles. Den aktuelle tid kan
ikke aendres, nar ovnens
funktioner er i brug.

Justering af lydstyrke

1.Nar ovnen er i standby-tilstand, berer
® tasten med korte intervaller, indtil
'VOL' vises pé displayet.

2.Tryk pa A/~ taster for at indstille en
af LO, L1 eller L2 toner.

3.Tryk pa © tasten eller vent i 4
sekunder uden at bergre nogen taster
for at bekreefte indstillingen

Justering af gko-lampe indstilling

1.Nar ovnen er i standby-tilstand, berer
( tasten med korte intervaller, indtil
'LP' vises pé displayet.

2.Tryk pa A/~ taster for at indstille til
Teendt eller GKO.
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3.Tryk pa (© tasten eller vent i 4
sekunder uden at bergre nogen taster
for at bekreefte indstillingen

4.Nér ovnen er indstillet til TANDT;
mens ovndegren er aben i standby-
tilstand og under betjening, lyser
lampen konstant.

5.Nér ovnen er indstillet til @KO; mens
ovnderen er aben i standby-tilstand og
under betjening, lyser lampen og
derefter slukkes efter 15 sekunder.

Hvis der berores nogen taster under

betjening (undtagen (:Dogaﬂ taster), lyser

lampen og derefter slukkes efter 15

sekunder.

Anvendelse af uret som alarm

Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Urets
alarm vil give et signal, nar den stillede
tid er géet.



Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tideme kan variere
afheengig af madens temperatur,
tykkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Bagning og stegning

1. rist i ovnen er den nederste

rist.

Kagerifad | En Almindelig Z' 3 180 25...30
bageplade bradepande*
]I%a;%em Eggepla de Kageform pé rist** 2 180 40..50
Sma kager | En Almindelig Z' 3 160 25..35
bageplade bradepande®
En Almindelig 3 150 30 ...40
bageplade bradepande®
2 1-Bageplade* 1-3 150 35 ... 50
bageplader 3-Almindelig
bradepande*
3 1-Almindelig 1-3-5 150 35..50
bageplader bradepande®
3-Bageplade” @
5-Dyb bradepande*
Sandkage | En Rund springform 3 160 25..35
bageplade med en diameter pa E
26 cm pa rist**
En Rund springform 2 150 30 ... 40
bageplade med en diameter pa @
26 cm pé rist**
2 1-Rund springform 1-4 150 35..45
bageplader | med en diameter pa
26 cm pa rist**
4-Rund springform
med en diameter pa
26 cm pa
bageplade™
Kiks Eggeplade Bageplade* E 3 180 25...30
2 1-Bageplade* 1-3 180 30 ... 40
bageplader 3-Almindelig
bradepande®
3 1-Bageplade* 1-3-5 180 35...45
bageplader 3-Almindelig
bradepande®
5-Dyb bradepande*
Butterdej En Almindelig Z' 2 200 30 ... 40
bageplade bradepande*
2 1-Bageplade* 1-56 200 45 ... 55
bageplader 5-Almindelig
bradepande®
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3 1-Bageplade 1-3-56 200 55...65
bageplader 3-Almindelig
bradepande®
5-Dyb bradepande*
Rig En Almindelig Z' 2 200 25..35
butterdej bageplade bradepande*
2 1-Bageplade* 1-3 200 85...45
bageplader 3-Almindelig
bradepande*
3 1-Bageplade* 1-3-5 190 45 ... 55
bageplader 3-Almindelig
bradepande®
5-Dyb bradepande*
Surdej En Almindelig Z' 2 200 35..45
bageplade bradepande*
Lasagne En Rektanguleert 2-3 200 30 ... 40
bageplade ovnfast fad i glas E
eller metal pé rist**
Pizza En Almindelig Z' 2 200 ... 220 15..20
bageplade bradepande*
En Almindelig 3 200 10... 15
bageplade bradepande®
Bof (hel)/ | En Almindeli _ 3 25 min. 100 ... 120
Steg bageplade 9 . A | 250/max, sé
bradepande 180 ... 190
Lammekell | En Almindell _ 3 25 min. 70 ... 90
e (ildfast bageplade bradepan dge* 28 250/max, sé
fad) 190
En Almindell _ 3 25 min. 60 ... 80
bageplade 9. 123 250/max, sé
bradepande 190
Stegt En Alrindel _ 2 15 min. 60 ... 80
kylling bageplade 9 . 29 250/max, sé
(1,8-2 kg) bradepande 180 ... 190
En Almindell _ 2 15 min. 60 ... 80
bageplade 9. QD | 250/max, sé
bradepande 180 ... 190
Kalkun (5.5 | En Almindel _ 1 25 min. 150 ...210
kg) bageplade 9 . A | 250/max, sé
bradepande 180 ... 190
En Almindell _ 1 25 min. 150 ... 210
bageplade bradepan dge* 123 250/max, sé
180... 190
Fisk En Almindelig == 3 200 20...30
bageplade bradepande* S
En Almindelig = 3 200 20...30
bageplade bradepande*

Der foreslas forvarme til al slags mad.

* Tilbeharet leveres muligvis ikke sammen med produktet.

** Tilbeharet leveres ikke sammen med produktet. Tilbeharet er kommercielt tilgeengeligt.
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Tilberedelsesskema til kontrol af Retter i dette skema tilberedes efter EN
retter 60350-1, hvilket gor det nemmere at

kontrollere produktet for
kontrolinstitutterne.

rsmakage Eggepla o |Amindeiig bradepande* | 8 140 20...30
Eggeplade Almindelig bradepande* @ 8 140 20...30
2 1-Almindelig 1-3 140 20...30
bageplader bradepande*
3-Bageplade*
3 1-Almindelig 1-3-5 140 25..35
bageplader bradepande® @
3-Bageplade”
5-Dyb bradepande*
Sméa En .. . 3 160 25..35
kager t}agepla de Almindelig bradepande E
Eggeplade Almindelig bradepande* S 150 80.... 40
2 1-Bageplade* 1-3 150 35 ... 50
bageplader 3-Almindelig @
bradepande*
3 1-Almindelig 1-3-5 150 35..50
bageplader bradepande®
3-Bageplade”
5-Dyb bradepande*
Sandkag | En Rund springform med 3 160 25..35
e bageplade en diameter p& 26 cm E
pa rist**
En Rund springform med 2 150 30 ... 40
bageplade en diameter p& 26 cm
pa rist**
2 1-Rund springform 1-4 150 35..45
bageplader | med en diameter pa 26
cm pa rist**
4-Rund springform
med en diameter pa 26
_ cm pé bageplade*™
/febleteert | En Rund sort metalform 2 180 50 ... 60
e bageplade med en diameter pa 20 E
] cm pa rist*™*
En Rund sort metalform 2 170 50 ... 60
bageplade med en diameter pa 20
cm pa rist**
2 1-Rund sort metalform 1-4 170 50 ... 60
bageplader | med en diameter pa 20
cm pa rist**
4-Rund sort metalform @
med en diameter pa 20
cm pé bageplade*™
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* Tilbeharet leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbeharet leveres ikke sammen med produktet. Tilbeharet er kommercielt tilgeengeligt.

ko varmluft

Skift ikke
madlavningstemperaturen, efter at
madlavningen er startet i "@Oko
varmluft”.

Undlad at &bne lagen under
madlavning i "@ko varmluft”.

En bageplade Almindelig 3 160

bradepande*

Kiks En bageplade Almindelig 3 200 30...35
bradepande*

Butterdej En bageplade Almindelig 3 200 40 ... 45
bradepande®

Rig En bageplade Almindelig 3 200 40 ... 45

butterdej bradepande®

* Tilbeharet leveres muligvis ikke sammen med produktet.

Tips til at bage kager

¢ Hyvis kagen er for tor, forog
temperaturen ca. 10°C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, brug mindre
veeske eller seenk temperaturen med
10°C.

* Hvis kagen er for mark ovenpa, placer

den pa en lavere hylde, seenk
temperaturen og foreg bagetiden.

¢ Hvis den er bagt godt indvendigt med

klistret uden, brug mindre veeske,
szenk temperaturen og forag
bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

¢ Hyvis butterdejen er for ter, forag
temperaturen ca. 10°C og nedsaet
bagetiden. Fugt dejlagene med en
sovs lavet af meelk, olie, aeg og
youghurt.

¢ Huvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, serg for at butterdejens

36/DA

tykkelse ikke gar ud over bakkens
dybde.
¢ Hvis den overste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa serg for, at meengden af
sovs, du har brugt til butterdejen, ikke
er for stor pé butterdejens bund. Prov
at sprede sovsen jaevnt mellem
dejlagene og ovenpé pa butterdejen
for en jeavn bruning.
Bag butterdejen i
overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der stér i bagetabellen. Hvis den
nederste del stadig ikke brunes
nok, skal den placeres pé hylden
et trin leengere nede i ovnen
naeste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

¢ Hyvis grentsagsretten laber tor for saft
og bliver for tert, skal den tilberedes i
en pande med lag i stedet for i en




bakke. Lukkede beholdere vil holde pa passende. )-symbol kommer frem péa
rettens saft. displayet.
¢ Hvis en grentsagsret ikke bliver » Ovnen vil hurtigt starte med at kere i
tilberedt, skal grentsagerne koges pa den enskede funktion, og vil @ge den
forhand eller tilberedes som désemad  indvendige temperatur til den indstillede
og derefter puttes i ovnen. temperatur. Hver grad af symbolet for
Betjening af grillen temperaturen indvendigt vil lyse, nar
temperaturen nar den indstillede veerdi.
Ekstra varmelegemer og foreslaet
pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan forarsage

inger!
forbrae-ndlnger. 7.Du kan afslutte grilningen ved at
Teende grillen . berere P l-knappen en gang til.
1.Forste driftsfunktion vises pa displayet | oynen afslutter grilningen, og Il

efter berering af (D-knappen for at symbolet kommer frem pé displayet.

abne ovnen.

2.Beror A/~ for at veelge den onskede Slukke(:ff)) r grillen .
. . 1.Berer \U-knappen i ca. 2 sekunder for
grillfunktion. at lukke ovnen
3.Hvis du vil &endre temperaturen, som ! vnen. . _
er anbefalet for driftsfunktionen, skal Madvarer, der ikke er egnet til
du aktivere temperaturfeltet ved at grill, udger brandrisiko. Brug
berore °C—knappen. kun mad til grill, der er egnet til
» C-symbolet blinker. intensiv grillvarme.
4.Indstil den enskede temperatur ved at Placer ikke maden alt for langt
bergre A/N\/-tasterne. t||bage | grl||el’l. Det er det
5.Bekraeft temperaturindstilingen ved at varmeste omrade og
berare C -tasten. fedtholdig mad kan anteendes.
6.Beror P ||-tasten for at starte grining, Tabel for madtilberedningtider for
hvis temperatur og driftsfunktion er grillning
Grillni d elektrisk grill

Fisk Rist 4.5 250/max 20...25 min.
Kylling i skiver Rist 4..5 250/max 25...35 min.
Lammekoteletter Rist 4..5 250/max 20...25 min.
Roastbeef Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Kalvekoteletter Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Ristet bred * Rist 4 250/max 1...3 min.

" afheengigt af tykkelse

*Forvarm i 5 minutter

**Hvis grilltemperaturen pé dit produkt ikke kan justeres, fungerer grillen ved den anbefalede temperatur..
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Retter i dette skema tilberedes efter EN kontrollere produktet for
60350-1, hvilket ger det nemmere at kontrolinstitutterne

Ristet bred 250/max
Kadboller 4 250/max
(okseked) - 12

stykker

Vend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill.
Det anbefales at forvarme ovnen i 5 minutter, fer mad, der skal grilles, sasttes i ovnen.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid oges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet
rengores med regelmaessige intervaller.

Treek stikket ud af stikontakten for
du begynder vedligeholdelses-
eller rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stod!

Lad produktet kele ned, for du
renger den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

¢ Renger produktet grundigt efter hver
brug. Pa den made vil det veere muligt
at fierne madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
bresnder pa neeste gang, komfuret
bruges.

Der skal ikke bruges specielle
rengeringsmidler for at rengere
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en bled klud eller
svamp til at rengere produktet og ter
det efter med en teor Klud.

¢ Sorg altid for, at al overskydende
vaeske bliver terret grundigt af efter
rengering og at spild bliver torret af
straks.

Undlad at bruge rengeringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at rengere
rustfri stal overflader og handtaget.
Brug en blod klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
torre disse dele rene, idet man skal
vaere opmaerksom pa kun at terre i én
retning.

Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengaringsmidler eller
rengoeringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.

Rengoring af kogepladen

Glaskeramiske overflader

Tor den glaskeramiske overflade med
koldt vand uden at efterlade rester af
rengeringsmidler, og tor efter med en
blad klud. Rester kan forarsage skade
péa den glaskeramiske overflade, nar
komfuret skal bruges naesste gang.
Indterrede rester pa den glaskeramiske
overflade mé under ingen
omstaendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende
veerktoj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med
en lille maengde kalkfierner, som kan
kabes i butikker, som f.eks. vineddike
eller citronsatt.

Hvis overfladen er meget snavset, sa
brug rengeringsmiddel pa en svamp og
vent, til det er godt absorberet. Renger
derefter overfladen pa komfuret med en
fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks.
tyk creme og sirup, skal rengores
med et samme uden at vente pa,
at overfladen kaler ned. Eller kan
den glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.

Let afblegning kan opstéa pé belsegning

eller andre overflade over tid. Dette vil

ikke pavirke produktets funktion.
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Afblegning og pletter pa den
glaskeramiske overflade er en normal
tilstand og ikke en defekt.

Rengoring af kontrolpanel
Tor betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fierne drejeknapperne ved
rengering af panelet.

Det kan odeleegge
betjeningspanelet.

Rengoring af ovnhen

For rengoring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1.Tag frontsektion af sidestativet ud ved
at treekke det i modsat retning af
sideveeggen.

2.Tag sidestativet helt ud ved at treekke
det mod dig selv.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk emalje. De katalytiske sider har
en lys mat farve og pores overflade.
Ovnens katalytiske sider ma ikke
rengores. Katalytiske overflader kan
absorbere fedt pa grund af deres
perforerede struktur. Overfladen
begynder at skinne, nér den er fyldt med
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fedt. Det anbefales at udskifte delene i
sadanne tilfeelde

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs
(som ikke er efterladt for laenge) blodes
op af dampen, der dannes inde i ovnen,
og de vanddréaber, der opstar pa
indersiden af ovnen.

1.Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2.Heeld 500 ml vand i bradepanden, og
seet bradepanden naestaverst i ovnen.

3.Veelg funktionen Nem damprensning.
Rensningens varighed vises pa
skaermen og kan ikke aendres. Du kan
indstille sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4.Abn lagen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp eller
klud.

5.Brug varmt vand med opvaskemiddel,
en bled klud eller svamp til at fierne
genstridigt snavs, og ter det efter med
en tor klud.



Under nem
damprensningstilstand lasnes
lette beleegninger af snavs ved
hjeelp af det vand, der placeres i
bakken. Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber kondens i
ovnrummet og pa ovnderens
inderste glas. Dette kan dryppe
ned, nar ovndaeren &bnes. Tar
kondensen veek sa snart
ovnderen abnes.

Pyrolyse selvrens

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Rer ikke ved produktet under
selvrensning og hold bern veek fra
det. Vent mindst 30 minutter, for
der fiernes rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse selvrens.

Ovnen varmes op til omkring 430-

480 °C og evt. snart breendes til aske.

Der kan opstéa en kraftig regudvikling.

Serg for god ventilation. Pyrolysen bor

anvendes ca. efter hver 10. anvendelse

af ovnen.

1.Tag alt tilbeher ud af ovnen. | modeller
med sidestativ; husk at tage
sidestativet ud.

Hvis produktet er udstyret med et

pyrolysebestandigt tilbehor

(modstandsdygtigt mod selvrensning

ved hgje temperaturer), behaver du ikke

at fierne dette tilbeher fra ovnen

2.Inden rensningsprocessen skal der
fiernes snavs fra udvendige overflader
og indvendigt i ovnen med en fugtig
klud.

Rengar ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget
folsom og kan nemt edelasgges.
| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlagens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning fra

autoriseret service.
[ 4
n

3."Pyrolyse HH Veelg pyrolyse-
funktionen (selv-rens).

4.3t%eco Det anbefales at bruge
pkonomisk rensefunktion, hvis ovnen
ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget

snavs, vil det ikke vaere nok at gere rent.

| sédanne tilfaelde ber en pyrolyse

funktion $2¢ anvendes, efter en

pkonomisk rengerings fiteco cyklus er

slut.

Selv-rensningstiden bliver vist pa

displayet (Varianter athaengigt af

produktmodel.). Denne varighed kan

ikke justeres.

Slutningen af selv-rensnings cyklussen

kan justeres.

5.0vnlégen kan ikke dbnes, og

lasesymbolet Xl kommer frem péa
tidsdisplayet under selvrensning. Den
forbliver last et stykke tid efter,
pyrolyse funktionen afsluttes. Pres ikke
lagelasen med handtaget, for

lasesymbolet &l forsvinder.
6.Efter rensningsprocessen fiernes
snavsaflejrminger med eddikevand.
Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en bled klud
eller svamp til at rengere produktet og
tor det efter med en ter klud.
Tor glasset med vineddike og kom det
pa kalkresterne, der kan opsta pa
ovnglasset.
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Undlad at bruge hérd skuremidler
eller skarpe metalskrabere til at
rengere ovnlagen. De ville ridse
overfladen og odeleegge glasset.

Rengoring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og derglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af dorens
indvendige briller". Nar du har fiernet
derens indvendige briller, skal du
rengore dem med et opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller svamp
0g tarre dem med en teor klud. Ter
glasset med vineddike og kom det pa
kalkresterne, der kan opsta pa
ovnglasset.
Saledes tages ovnlagen af
1.Abn frontlagen (1).
2.Abn klemmerne péa haengselboksen (2)
pa hejre og venstre side af frontlagen
ved at trykke dem ned som illustreret
a figuren

1 Lage

2 Heengsel lase (lukket stilling)
3 Ovwn

4 Heengsel lase (abnet stilling)
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4.Tag frontlagen af ved at traskke den
opad for at lesne den af de hgjre og
venstre hasngsler.

Funktionerne, der er udfert under
afmontering, ber udferes i modsat
raekkefelge for at montere lagen.
Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen
installeres igen.

Afmontering af lagens
inderste glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
Ovnlagens inderste glasparti kan tages
af for rengering.

'Fjern skrueme fra sideme af plastikdelen
(mod 1).



Treek hen imod dig selv og tag
plasticdelen af, der er installeret pa den
overste del af frontlagen (1).

4 123

1 Det inderste glasparti

2 Det inderste glasparti

3 Yderste glasparti

4 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren loftes det
inderste glasparti (1) let i retning Aog
traekkes ud i retning B.

Gentag samme procedure for at fierne
det inderste glasparti (2).

Ferste trin i at regruppere lagen er at
genmontere det inderste glasparti (2).
Som illustreret i figuren skal det fasede
hjerne af glaspartiet placeres, sa det
hviler i plasticrillens fasede hjerne.

Det inderste glasparti (2) skal installeres
ind i plasticrillen teet pa det inderste
glaspanel (1).

Nar det inderste glasparti (1) monteres,
sé veer sikker pa at den trykte side af
panelet vender mod det inderste
glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste
hjerne pa det inderste glasparti i den
nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du herer et "Klik". Fastger de inderste
del ved at seette skruerne pa sidemne.

Udskiftning af ovnpaere

For du skal udskifte ovnpaeren,
sorg for at apparatet er slukket og
kelet ned for at undga risikoen for
elektrisk sted.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

| denne ovn bruges en
gladelampe med en effekt pa
mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter
pa mindre end 30 mm eller en
halogenlampe med fatningstype
G9, en effekt pa mindre end 60
W. Lamperne er velegnede til drift
ved temperaturer over 300 ° C.
Ovnlamper kan fas hos
autoriserede serviceagenter eller
teknikere med licens.

43/DA




Lampens position kan variere fra
den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjiemmet. Denne paere
er beregnet til at hjeelpe brugeren
med at se fodevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s& som
temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en

rund lampe:

1.Afbryd produktet fra lysnettet.

2.Drej glasdaskslet mod uret for at fierne
det.
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3.Hvis ovnlampen er af typen (A) som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den
ud som vist i figuren og saette en ny .

(B

4.Seet glasdaskslet tilbage pa plads.



E] Fejlafhjeelpning

¢ Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er ikke en
fej.

¢ Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en
fejl.

¢ Hovedsikringen er defekt eller er slet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets

¢ Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >>> Indstil ovnen til en besternt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur.

e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler, hvor
du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfert instruktioneme i
dette afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja
kaikki littyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttda ja sailytd se mydhempa
kayttéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpadin toiselle, anna mukaan kayttdopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttdoppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyoddyllisia kayttdvihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus séhkdiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Al A

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita,
joiden avulla suojelet
henkilbvammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun,

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttgjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilQlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.
Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilbkohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttdohije,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
ala koskaan sijoita tuotetta
matolla peitetylle lattialle.
Muuta ilmavirtauksen puute
tuotteen alla aiheuttaa
sahkoisten osien
ylikuumenemisen. Tama
aiheuttaa ongelmia
tuotteellasi.

Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0Os takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

ala kayta laitetta, jos siina on
vika tai nakyvia vaurioita.



» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sahkoturvallisuus

« Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaaral

« Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maéritelty jannite ja suoja.
Jata maadoitusasennus
patevan sahkdteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten sdadostdjen
mukaisesti.

« 4la koskaan pese tuotetta

valuttamalla vetta sen paalle!

Sahkoiskun vaaral

Tuote on poistettava

virtaldhteesta asennuksen,

huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.

Jos tuotteen sahkojohto on

vahingoittunut, valmistajan,

huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilébn on

vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.
Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,
tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkbdasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu,
kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto ei
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.
ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.
Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.
Mink& tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.
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« Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

« VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.

o Ald koskaan kayta tata laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hdyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

« Laite kuumenee kayton
aikana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
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« Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

« Ald kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa
kertyva paine voi saada sen
rajahtamaan.

. Al4 aseta leivontapelteja,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
LAmmOon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

o Ald kéytd voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metalliraaputtimia
uunin luukun
puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

« (Vaihtelevat laitemallin
mukaan.)

Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein.
Liu‘uta ritila tai pelti kahden
kiskon valiin ja varmista, etta
se on tasapainossa, ennen
kuin asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva).



o Al kéyta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai
se on haljennut.

» Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

« Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen paalle ja
aseta kaikki esilammitettyyn
uuniin. Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli tulevat
osat, jotta valtetaan riski
kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien

kanssa. Ald kayta
leivinpaperia uunissa, jonka
lampdtila on korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampatila. Ala aseta
leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Sahkoiskun
vaaran valttamiseksi varmista
ennen lampun vaihtamista,
etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta tai
virransyotto on kytketty pois
paalta padkatkaisijasta.
Ennen puhdistusjaksoa
puhdista lika ulkopinnoista ja
uunin sisapinnoista kostealla
linalla. Poista kaikki
lisdvarusteet ennen
pyrolyyttisen toiminnan
aloittamista (myo6s uunipellit ja
kiinnittimet).

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisavarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampdtiloissa),
sinun ei tarvitse irrottaa naita

lisGvarusteita uunista. Katso
Pakkauksen sisélto, sivu 12.

Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja! Ala
kosketa laitteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja
pida lapset etaalla laitteesta.
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Odota vahintdan 30 minuuttia, « VAROITUS: Tulipalon vaara:

ennen kuin poistat jadmat. Al4 séilyta tavaroita
« Pyroliittisen keittotason pinnailla.
polttopuhdistuksen aikana « VAROITUS: Jos pinta on
pinnat saattavat kuumeta haliennut, kytke laite pois
kuumemmiksi kuin normaali virransyotosta sahkoiskun
kaytossa. Pida lapset loitolla. valttamiseksi.
 Pyrolyysipuhdistuksen aikana e« Keitinlasin rikkoutuessa:
ja sen jalkeen, lapset ja Sammuta valittomasti kaikki
elaimet on pidettava poissa polttimet, sek& sahkoiset
laitteen laheisyydesta, kunnes lammitysvastukset ja erista
laite on taysin jaahtynyt ja laite virran |ahteestd. Al&
huoneilma puhdistunut. koske laitteen pintaan. Ala
« Laitetta ei saa asentaa kayta laitetta.

Koristeoven taakse , : ,
ylikuumenemisen estamiseksi. * Laitetta ei ole tarkoitettu

« Laite on asetettava suoraan Kaytettavaksi ulkoisella
lattialle. Sitd ei saa asettaa ajastimella tai erillisella
alustalle tai jalustalle. kaukosaatimella.

« VAROITUS: Valvomaton « HOyrynpaine, jota muodostuu
ruoanlaitto liedella rasvaa tai lieden pinnan tai astian-
dliya kaytettdessa voi olla pohjan kosteudesta, voi
vaarallista ja saattaa aiheuttaa ~ Saada astian hypahtamaan
tulipalon. ALA milloinkaan paikaltaan. Varmista siksi,
yritd sammuttaa keittiopaloa etta keittotason pinta ja
vedelld, vaan kytke laite pois kattiloiden pohja ovat aina
virransy6tosté ja peita sitten kuivat.
liekki esim. kannella tai « VAROITUS: Kéayta vain lieden
sammutuspeitteella. valmistajan suunnittelemia tai

« VAROTOIMI: Kypsennysté valmistajan laitteen
on valvottava. Lyhyen kayttoohjeissa sopivaksi
aikavalin kypsennysta on suosittelemia keittotasosuojia
valvottava jatkuvasti. tai laitteeseen kuuluvia

keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kayttd
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Saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja

tulipalon esto:

« Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

o Ala kdyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai
jatkojohtoja paitsi
alkuperaéista johtoa.

 Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

« Tama laite on suunniteltu

ainoastaan kotitalouskayttoon.

Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

« VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

« Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeit&, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai lampenemaan.

« Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

» Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

« VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

» Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita
kaikki pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

« Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa
kaytdssa, alaka anna heidan
leikkia laitteella.

« dla sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

o Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineita alaka anna lasten
istua silla. Liesi voi kaatua tai
luukun saranat voivat
vahingoittua.

Lapsilukko

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)

Lieden uuninluukussa on
lapsilukkojarjestelma.
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Avaa uuninluukku painamalla
muovipainiketta hieman alas ja
vetamalla luukun kahvasta.
Kun suljet luukun, lapsilukko
lukittuu itsestaan.

Vanhan laitteen
havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s8hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.
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Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin
havittaminen
¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.



B Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Luukku 8 Puhaltimen moottori (teraslevyn
2 Kahva takana)

3 Alaosa 9 Valo

4 Uunipelti 10 Grillin kuumennuselementti

5 Ritilateline 11 Tasojen asennot

6 Ohjauspanesli

7 Keittolevy

o Z l’_gBSEB EEEt b
ol s ag g oy

)§v|A‘

1 2
1 Varoitusvalo

2 Yhden virtapiirin keittolevy Takana
vasemmalla

3 Kahden virtapiirin keittolevy Edesséa
vasemmalla

4 Digitaalinen ajastin

5 Yhden virtapiirin keittolevy Edesséa
oikealla

6 Yhden virtapiirin keittolevy Takana
oikealla
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Pakkauksen sisalto

Toimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
tuotantomallin mukaan. Kaikkia
tassa kayttboppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei ehka ole toimitettu
tuotteen mukana.
1.Kayttdopas
2.Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
keraykseen grillatessa

3.Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4.Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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5.Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
(T&ma ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta 16ydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien
ja ritildiden asettaminen ja poistaminen
kay helposti.
Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
etta teleskooppikannattimen takaosan
tangot ovat vasten ritilan ja pellin
reunoja.




Tekniset tiedot

YLEISTA

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

min 850 mm maks.
941/600 mm/600 mm

Jannite/taajuus 220-240V 1N~/ 380-415V 3N~
50 Hz

Kokonaisvirrankulutus 9.8 kKW

Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5VV-FG

3x4mm?(IN)/5x2,5mm? (3N)

KEITTOLEVY
Polttimet
Takana vasemmalla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 160 mm
Teho 1500 W
Edessé vasemmalla Kahden virtapiirin keittolevy
Mitta 120/210 mm
Teho 750/2200 W
Edessé oikealla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 140 mm
Teho 1200 W
Takana oikealla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 180 mm
Teho 1800 W
UUNI/GRILLI
Paduuni Monitoimiuuni
Sisévalo 15-256 W
2.2 KW

Grillin virrankulutus
#

Perustiedot: Sahkouunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -
standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on méaéaritetty vakiokuormalla ala-yl&-
kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka maaritetéan seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko
asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-
hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yia-

ja alakypsennys.

Tekniset tiedot voivat muuttua ilman
edeltavaa ilmoitusta tuotteen laadun
parantamisen johdosta.

Taman kayttdoppaan numerotiedot

ovat viitteellisia eivatka ne ehka vastaa

taysin tuotettasi.

Tuotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ympaéristoolosuhteiden mukaan.
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E] Asennus

Patevan henkildn on asennettava tuote
voimassa olevien saadosten mukaisesti.
Muuten takuu mitatéityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu
ja sahkdasennusten jarjestaminen
on asiakkaan vastuulla.

Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai sdhkémaaraysten
mukaisesti.

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Jotta varmistetaan, etta laitteen alle jaa
valttamattomat ilmaraot, suosittelemme,
ettd tdma laite kiinnitetdan kiintealle
alustalle, niin etteivat sen jalat uppoa
mattoon tai pehmeé&an lattiamateriaaliin.
Keittidn lattian on kestettava lieden
paino ja liséksi ruoanvalmistus- ja
leivontavalineiden ja elintarvikkeiden
paino.
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400 mm min,
(o))
1
3
3
3
=

[

65 mm min

() 750 mm min

Laite on laiteluokan 1 mukainen eli se
voidaan asettaa takaosa ja yksi sivu
vasten keittion seinig, keittidkalusteita
tai minkakokoista laitetta tahansa.
Keittidkaluste tai laite toisella puolella
voi olla vain samaa kokoa tai pienempi.
Lietta voidaan kayttda kahden kaapin
valissa, mutta 400 mm:n
minimietaisyytté varten uunin levyjen
paalla mahdollistaa 65mm:n valyksen
mihin tahansa seindan, osastoon tai
suureen kaappiin.

Lietta voi kayttdd myos vapaasti
seisovana. Jaté vahintaan 750 mm
etaisyys lieden ylapuolelle.

(*) Jos liesikupu asennetaan lieden
ylapuolelle, katso liesikuvun
valmistajan ohjeista asennuskorkeus.
Ellei hupun késikirjassa ole méaaritelty
mitaan kokoa, tdman korkeuden tulisi
olla vahintaan 650 mm.

Kaikkien lieden vieressa olevien
keittiokalusteiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintaan

100 °C).



Asennus ja liitanta

Laitteen saa asentaa ja liittéa ainoastaan
lakisdateisten asennussaantdjen
mukaisesti.

Al asenna liettd jadkaapin tai
pakastimen viereen. Laitteen
lampdsateily johtaa
jaéhdytyslaitteiden
lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

¢ Vahintaan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

¢ |aite on asetettava suoraan lattialle.
Sitd ei saa asettaa jalustalle tai
perustalle

Ala kéyta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtdmiseen. Luukku, kahva tai
saranat vahingoittuvat.

Sadhkoliitanta

Liita laite maadoitettuun
pistorasiaan/johtoon, jota suojaa
kapasiteetiltaan riittava sulake, kuten on
maéritetty "Technical specifications"
[Tekniset tiedot] -taulukossa. Jata
maadoitusasennus péatevan
sahkoteknikon tehtavaksi kayttaessasi
tata laitetta muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ota vastuuta mistéan
vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytdsta ilman paikallisten séaddsten
mukaista maadoitusasennusta.

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

Sahkdjohto ei saa olla
kiristyneen, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa
vaihtaa vain pateva
s@hkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maéaritettyja tietoja.
Arvokilpi nékyy, kun ovi tai alakansi
avataam tai se voi sijaita laitteen
takaseinassa laitteen tyypin mukaan.
Laitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications" [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

Ennen kuin aloita mitédan
s@hkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaaral

Virtakaapelin liittaminen

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksia ja kayttéa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella,
tuote tulee liittéd verkkovirtaan
kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan iiman pistoketta ja
pistorasiaa.

1.Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia
napoja virtaldhteesta, erotusyksikkéd on
liitettéva vahintdan 3 mm:n
kontaktietaisyydella (sulakkeet, johdon
turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahella lietta
(mutta ei ylapuolella) IEE-sa&dosten
mukaisesti. Taman ohjeen laiminlydnti
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voi johtaa kayttdongelmiin ja mitatdida
laitteen takuun.
Lisasuojausta
jaénnodsvirtapiirikatkaisimella suositellaan.
Jos tuotteen mukana on toimitettu

virtajohto:
4]

Kaksivaiheinen
380/400/415 V AC

Yksivaiheinen
220/230/240 VAC

* Kuparisilta

Kolmivaiheinen
380/400/415 V AC

Laitteet, joissa on jadhdytystuule-
tin (Sita ei valttamatta 16ydy tuot-
teestasi.)

2.Liita yksivaiheliitinnéssa johtimet,
kuten alla on yksiloity:

¢ Ruskea johdin = L (Vaihe)

¢ Sininen kaapeli =N (neutraa%

¢ Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

3.Liitd kolmivaiheliitdnnéssa johtimet,
kuten alla on yksiloity:

¢ Ruskea johdin = L1 (Vaihe 1)

¢ Harmaa/Musta johdin = L2 (Vaihe 2)

¢ Harmaa/Musta johdin = L3 (Vaihe 3)

¢ Sininen kaapeli =N (neutraalég

¢ Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

e Tyébnna laitetta kohti keittion seinda.
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1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneseli

3 Luukku

Tuuletin jdahdyttaa seka ohjauspaneclia

etta laitteen etupuolta.
Jaahdytin pysyy kaynnissa viela
20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1.Liita laite uudelleen verkkovirtaan.
2. Tarkista sahkotoiminnot.

Vanhan laitteen

havittaminen

e Séilyta tuotteen alkuperdinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

¢ Estaaksesi uunin sisélla olevien ritilan
ja pellin vahingoittamasta uunin
luukkua, aseta pahviliuska oven luukun



sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivuseinamiin.

o Ald kayta luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al3 aseta mitdan esineité laitteen
paélle. Siirra laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.
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El vaimistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa

laitetta taloudellisesti ja sdastaa energiaa:

e Kayta tummia varillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi
uunin lABmmon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kayta esilammitysta,
jos sita suositellaan kayttdoppaassa
tai ruokaohjeessa.

e Ala avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

e VYrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhta aikaa kahta astiaa
grilliritilalia.

e Kypsenna useampi annos perakkain.
Uuni on valmiiksi kuuma.

¢ \oit sdastaa energiaa kytkemalla uunin

pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al& avaa
uuninluukkua.

¢ Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

e Kayta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. liman kantta
energiankulutus voi kohota
nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva
kaytettavan pannun pohjan koolle.
Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat
enemman energiaa.

¢ Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentaessasi ruokaa sahkdliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat
paremmin l[Bmpoa. Voit sdastaa
energiaa jopa 1/3.

e Kattiloiden ja astioiden on oltava
soveliaita ruoanlaittovydhykkeille.
Astioiden tai kattiloiden pohjat eivat
saa olla pienempia kuin salamalevy.

¢ Pida ruoanlaittovydhykkeet ja
kattiloiden pohjat puhtaina. Lika
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pienentaa lammadnjohtumista
ruoanlaittovydhykkeen ja kattilan
pohjan valilla.

e Kytke pitkaaikaisessa kypsennyksessa
ruoanvalmistusvydhyke pois paalta 5-
10 minuuttia ennen
ruoanvalmistusajan loppumista. Pystyt
saastamaan energiaa jopa 20 %
jalkilampoa hyoddyntamalla.

¢ Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.



Ensimmainen kayttokerta

Aika-asetus

T 0 ¢
l T
S HgEd | BEEC o
"B read a0l
v | oA |4 | <C
| | | |
12 11 10 9 8 7

ON/OFF-n&ppain

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta

Uunin sisélampaétilan symboli

Lampaotilan iimaisinkentta

Kéaynnisté/lopeta paistaminen -

nappain

Lampotila-asetuksen ndppéin

8 Tehostimen symboali (pikainen
esildmmitys)

9 Plus-ndppéin

10 Miinus-nappéin

11 Saaténappain

12 Enteria toimintanayttd

1.Uunin ensimmaisen kayton aikana © -
symboli syttyy palamaan, kosketa A /
v -nappaimia asettaaksesi tunnit.
2.Vahvista asetus koskettamatta ( -
symbolia ja vahvista odottamalla 4
sekuntia koskettamatta mitaan
nappaimia.
Jos nykyista aikaa ei ole asetettu,
ajan asetus alkaa
lisdamallé/siirtamalla ylospéin
ajasta 12:00. © -symboli
aktivoituu osoittamaan, etta
nykyista aikaa ei ole asetettu. Se
katoaa nakyvista, kun aika on
asetettu.

oD O~ wWwnN =

~

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.
1.Poista kaikki pakkausmateriaalit
2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla
tai sienelld ja kuivaa linalla.
Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisaosia,
[ammityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Sahkouuni

1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2.Sulje uunin luukku.

3.Valitse staattinen asento.
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4 Valitse grillin korkein teho, katso
Sahkbéuunin kayttaminen, sivu 25.

5.Kayta uunia noin 30 minuuttia.

6.Sammuta uuni, katso Séhkduunin
kayttaminen, sivu 25

Grilliuuni

1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2.Sulje uunin luukku.

3.Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kayttaminen, sivu 37.

4.Kayta uunia noin 15 minuuttia.
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5.Sammuta grilli, katso Grillin
kayttaminen, sivu 37

Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Al3 tayta kattilaa oljylla
koskaan yli kolmasosan sen
vetotilavuudesta. Al4 jata lietta
valvonnatta, kun kuumennat
oliya. Ylikuumentunut oljy
aiheuttaa tulipalovaaran. Ala
koskaan yritd sammuttaa
oljypaloa vedellal Kun o6ljy
syttyy tulee, peita se
sammutuspeitteelld tai
kostealla vaatteella. Sammuta
liesi, jos sen tekeminen on
turvallista ja soita palokunta
paikalle.

e Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa

ne hyvin ja aseta varovasti kuumaan
oliyyn. Varmista, ettd pakasteruoat
ovat taysin sulia ennen
uppopaistamista.

o Al peitd kayttamaasi astiaa, kun
kuumennat oljya.

¢ Aseta kattilat ja kasarit siten, etta

niiden kahvat eivat ole keittotason

paalla, jotta kahvat eivat kuumenisi.

Al3 aseta epavakaita tai helposti

kaatuvia astioita tasolle.

Al3 aseta tyhjia astioita tai kasareita

keittoalueille, jotka on kytketty paélle.

Ne voivat vahingoittua.

Keittoalueen kayttdminen ilman astiaa

tai kasaria sen paalla vahingoittaa

tuotetta. Sammuta keittoalueet kun

ruoanlaitto on paattynyt.

¢ | aitteen pinta voi olla kuuma, joten ala
aseta muovisia tai alumiinisia astioita
sen paélle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet
materiaalit pinnalta valittdmasti.
Ruokaa ei pitéisi mydskaan sailyttaa
tallaisissa astioissa.

e Kayta ainoastaan tasapohjaisia
kasareita tai astioita.

e | aita kasariin tai kattilaan sopiva
maéara ruokaa. Nain valtat ylimaaraisen
puhdistuksen estamalla ruokia
kiehumasta yli.

Al3 peité kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, etta ne ovat
keskitetty keittoalueen keskelle. Kun
haluat siirtdé kasarin toiselle
keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, etta
vedat sen sinne.

Vihjeita lasikeraamisen lieden
kayttamisesta

¢ | asikeraaminen pinta on kuumuutta
kestava eika suuret lampotilaerot
vaikuta siihen.

o Al4 kayta lasikeraamista pintaa
sailytyspaikkana alaka kayta sita
leikkuupintana.

e Kayta vain koneistetulla pohjalla

varustettuja kasareita ja kattiloita.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

o Al4 kaytd alumiinisia astioita tai

kasareita. Alumiini vahingoittaa
lasikeraamista pintaa.

Roiskeet
vahingoittavat
lasikeraamista
pintaa ja
aiheuttavat
tulipalon.

Ala kéyta kupera-
tai
koverapohjaisia
astioita.
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Kéayta vain
tasapohjaisia
kasareita ja
kattiloita. Se
varmistaa hyvan
l[Ammaonsiirron.
Jos kasarin
halkaisija on liian
pieni, energiaa
menee hukkaan.

Liesien kayttaminen

1 4

1 Yhden virtapiirin keittolevy 16-18
cm

2 Kahden virtapiirin keittolevy 12-
14/21-23 cm

3 Yhden virtapiirin keittolevy 14-16
cm

4 Yhden virtapiirin keittolevy 18-20
cm on luettelo suositelluista
kattiloiden halkaisijoista vastaavilla
keittolewyilla.

Ala pudota mitaan esinetta
liedelle. Pienetkin esineet, esim.
suolasirotin, voivat vahingoittaa
lietta.

Ala kayta liettd, jossa on
halkeamia. Vesi voi valua
halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on milléan tavoin
vahingoittunut (esim. nakyvia
halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan
sahkdiskun vaara.
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Lasikeraamisessa liedessa on kayttévalo
ja kuuman alueen varoitusvalo.

Kuuman alueen varoitusvalo osoittaa
aktiivisen keittoalueen tilan ja jaa
palamaan keittolevyn sammuttamisen
jalkeen. Kuuman alueen varoitusvalon
varahteleminen ei ole toimintahairio.

ARiippuen kaytosta, voi keittotason
pinnan jadhtymisaika vaihdella.
Keittotason pinta voi olla kuuma,
vaikka merkkivalo ei pala.
Varmista, etta pinta on jaahtynyt,

ennen siihen koskettamista.

Muutoin seurauksena voi olla

palovammal

Keraamisten keittolevyjen paalle
kytkeminen

Levyja kaytetaan lieden séaténupeilla.
Halutun kuumennustehon
saavuttamiseksi kierra saaténuppi
vastaavalle tasolle.

[1] l[dBmm | haudutta | ruoanlait
itys [ minen, to,
hiljalleen [ paahtam
kiehuttam | inen,
inen keittami

nen




Keraamisten keittolevyjen sam-

muttaminen

K&aanna levyn saaténuppi off-asentoon

(yla).

Moniosaisten keittoalueiden

kayttaminen

Moniosaisilla keittoalueilla voi laittaa

ruokaa eri kokoisilla kattiloilla samalla

keittoalueella. Kun namaé keittoalueet

aktivoidaan, sisin keittoalue kytkeytyy

ensimmaiseksi paalle.

1.Aktiivisen keittoalueen halkaisijaa
muutetaan kaantamalla séaténuppia
mydtapaivaan.

2.Naksahdus kuuluu, kun keittolevyn
halkaisija vaihtuu.

Moniosaisten keittoalueiden

sammuttaminen

1.Sammuta uuni kdantamalla
saaténuppia vastapaivaan off-
asentoon (yld). Kaikki keittoalueen

lohkot utet

12 8 2 1

1 Asento 1
2 Asento 2
3 Asento 3

Moniosaisen keittoalueen asennot
2 ja 3 eivat toimi itsenaisesti.
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[ Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja
grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisaosia,
[ammityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silld sieltd saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hdyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammdnkestavia silikonivuokia.
e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdoallisella tavalla.
¢ Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
¢ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin
laitat uunin tai grilin paalle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.
e | uisen lihan paahtaminen kestaa noin
15-30 minuuttia pidempaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.
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e Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

¢ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika
valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat
grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean
kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

¢ Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilélle tai pellin
kanssa kaytettavélle grilliritilalle niin,
ettd kaytetty tila ei ylitd lammittimen
kokoa.

Liu'uta grillattava ritila tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle
tasolle kerddmaan rasva. Liu'utettavan
uunipellin tulee olla sen kokoinen, etta
se peittdd koko grillausalueen. Tallaista
peltia ei valttamatta toimiteta tuotteen
mukana. Kaada rasvankerayspellille
hieman vetta puhdistuksen
helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al3 sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.



Sahkouunin kayttaminen

Uuni on varustettu ponnahdusvalitsimilla,

jotka tulevat esiin, kun painat niita.

1.Paina siséanpain valitsimen esiin
nostamiseksi ja tee haluttu asetus
kiertamalla valitsinta.

e RS

2.Kypsennyksen ollessa valmis, paina
nuppia sisdanpain.

Sahkouunin kytkeminen pois

paalta

On tarkeaa asettaa grilliritila

ritilatelineeseen oikein. Grilliritild on

asetettava ritilatelineiden véliin, kuten

kuvassa.

Ala anna grilliritilan olla vasten uunin

takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen

etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun

avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

Kayttotilat

Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta.
1.Yla- ja alaldmpd

Ruoka kypsennetadn samanaikaisesti

ylhaalta ja alhaalta. Sopii esimerkiksi

kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja

pataruoille leivontavuoissa. Paista vain

yhdella tasolla.

Sopiva peltitaso nékyy naytolla.
2.Tuuletin tuettu yld/alalammoélla

Ala- ja ylavastusten kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélla nopeasti tuulettimen avulla.
Paista yhdella tasolla.
3.Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélla nopeasti tuulettimen avulla.
Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri
tasoilla, eiké esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa. Soveltuu
paistamiseen useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan,
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma ilma pysyy
sisapuolella.
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4."3D"-toiminto e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Ylalampo, alaldampo ja 8.Grilli
tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Ruoka kypsennetaan tasaisesti
ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdella tasolla.

5.Pizza-toiminto

Pieni grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville
ruokalajeille.
e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle

Alaldampod ja tuuletinavusteinen grillikuumentimen alle grillaamista

kuumennus ovat paélla. Sopii pizzan varten.

paistoc_)n. o _ e Kaanna valmistettava annos
6.Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin) grillausajan puolessa valissé.

9.Eco Fan -kuumennus

Tayden grillin kuumentama kuuma Virran saastémiseksi voit kéyttaa tata
ilma jakautuu uunin sisalla hyvin toimintoa ruoanlaitossa, jossa
nopeasti tuulettimen avulla. Sopii kayttaisit tuuletinkuumennusta 160-
suurten lihamaérien grillaukseen. 220°C lampoatilassa. Ruoanlaittoaika
e Aseta suuret tai keskikokoiset kuitenkin pitenee hieman.
annokset oikealle peltitasolle Kypsennysajat suhteessa tahan
grillivastuksen alle grillaamista toimintoon on osoitettu Eco Fan -
varten. kuumennus -taulukossa.
e Kaanna valmistettava annos 10. Alakuumennus
grillausajan puolessa valissa.
7. Taysi grilli

Vain alakuumennus on kaytdssa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. pohjasta ruskistamiseen.

Sopii suurten lihaméaarien grilaukseen.
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Tata toimintoa kaytetaan
pitkékestoiseen ruoan tarjoiluvalmiina
pitdmiseen.

12. Toimii tuuletintoiminnon
kanssa

Uunia ei ole kuumennettu. Vain
tuuletin (takaseinasséd) on kaytossa.
Sopii pakastetun rakeisen ruoan
hitaaseen sulattamiseen
huoneenlampdon ja kypsennetyn
ruoan jaadhdyttamiseen.Kokolihan
sulattamisaika on pidempi kuin syita
sisaltavan ruoan.

13. Pyrolyysi - virransaastétila

Talla toiminnolla uuni puhdistuu
itsestaan korkeassa lampétilassa.

Suositeltavaa kevyesti likaantuneille
uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttadksesi tata
toimintoa, ks. sivu 47.

14, Pyrolyysi

Talla toiminnolla uuni puhdistuu
itsestaéan korkeassa lampétilassa. Lue
kuvaus puhdistustoiminnosta
kayttadksesi tata toimintoa, ks.
sivu 41.
15. Helppo héyrypuhdistus
(T&ma ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta 16ydy
tuotteestasi.

Taman toiminnon avulla lika (joka ei ole
pinttynyt) voidaan pehmittaa ja
puhdistaa helposti. Katso osio
"Puhdistus - helppo héyrypuhdistus"
helppoa héyrypuhdistusta varten.
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Uunin ohjausyksikon kaytto

» BEEE | BEEC o
"B read a0l

v‘/\ls!ﬂ|°(l:
!

|
| 1
12 11 10 9 8 7

ON/OFF-nappéain * (T&ma ominaisuus on
Toimintovalitsin valinnainen. Sita ei

valttamatta 16ydy
tuotteestasi.)
Toimintotaulukko:
Toimintotaulukko nayttaa toiminnot, joita
voidaan kayttda uunissa ja niiden

Nykyisen ajan osoitinkentta
Uunin sisélampaétilan symboli
Lampaotilan iimaisinkentta
Kéaynnisté/lopeta paistaminen -

oD O~ wWwnN =

nappalnl . vastaavat maksimi- ja minimilampatilat.
7 Léampdtila-asetuksen nappain Suositeltava lampétila nakyy, kun
8 Tehostimen symboli (pikainen toiminto on valittu.
esilammitys) 1 2
9 Plus-ndppéin 1 I
10 Miinus-nappéin {:— — ) 3
11 Saatolljap.pa‘ln o 4|_ \/ 4
12 Enteria toimintanéyttd 3|_ "/ - £
1
L ¢ oo —t

=] : Paistoajan symboli ! L ' #W g
= . Paistoajan paattymisen

symboli* 9 8
PE : Toimintonumero )
A  Halytyssymboli 1 Tasojen asennot
® - Kellosymboll 2 Ylakuumennin

: N&ppainlukon symboli 3 Grillivastus
% : Luukku auki -kuvake 4 Tehostuskuumennin
4 éTEhOStime"'l‘"Sym?O“) 5 Tehostustuuletin

pikainen esilammitys PSR
/> Lihan tarkkailukuvake 6 Lampimana pito
Il : Ruoanlaiton taukokuvake / Alaosgn lammitin
3 : Ruoanlaiton aloituskuvake 8 Puhdistusasento

9 Kayttd tuuletinasennossa
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Toiminnot vaihtelevat laitemallin
mukaan!

Yla- ja alalampd 40-280
Tuuletin tuettu yla- 40-280
/alalammolla

Tuuletinavusteinen 40-280
Kypsennys

"3D"-toiminto 40-280
Pizza-toiminto 40-280
Tuuletinavusteinen 40-280
suuri grilli

Taysi grill 40-280
Matala grilli 40-280
Eco Fan -kuumennus | 160-220
Alakuumennus 40-220
Lampimana pito 40-100

Saadettava
enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta ldBmpiméana pitéamista,
on turvallisuussyista rajoitettu 6
tuntiin. Ohjelma perutaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet sdatéja, vastaavat
symbolit kellossa vilkkuvat.

Nykyisté aikaa ei voi asettaa, kun
jokin uunin toiminnoista on
kaytdssa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.

Vaikka uuni ei olisi paalla, uunin
valo syttyy, kun uuninluukku
avataan.

Uunin kadyttéaminen

1.Kosketa @—néppéinté yli 2 sekunnin
ajan kaynnistaaksesi uunin.

» Ensimmainen toiminto tulee nakyviin

nayttéon, kun uuni kytketaan paéalle. Kun

nayttd on tassa tilassa, kypsennysaika,

kypsennyksen paattymisaika ja Tehostin
(pikakuumennus) -toiminto voidaan
asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti
pois paalta 20 sekunnissa, jos
yhtdan uunin asetusta ei tehda
talla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto

valitsemalla lampétila ja

toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille

sopivan lampaétilan ja toiminnon, ja

valvomalla valmistumista manuaalisesti

asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttdéon, kun uuni kytketaan paéalle
koskettamalla D -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua lampdtilaa, ota
l[ampdtilakentta kayttéon
koskettamalla C-painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampétila koskettamalla
A/ -nappaimia.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla T -nappainta.

6.Aseta kypsennettava annos uuniin.

7.Aloita kypsennys koskettamalla 4
nappainta, jos lampdtila ja toiminto
ovat oikeat. P-symboli tulee nakyviin
nayttoon.

» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa

toiminnossa ja sisalampdotila nostetaan

asetettuun lampatilaan. Jokainen
sisédlampétilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampétila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset
l[ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.

8.Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois
paalta, koska ruokaa laitetaan
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manuaalisesti ruoanlaittoaikaa
asettamasta. Voit paattaa ruoanlaiton

koskettamalla kerran uudelleen } ||
nappainta.
» Uuni paattdad ruoanvalmistuksen ja [
symboli tulee nakyviin naytolla.
9.Kosketa (D—painiketta noin 2 sekunnin
ajan sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto maarittamalla

ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois

paalta valitsemalla ruokalajille sopivan

l[Bmpétilan ja toiminnon ja asettamalla

ruoanlaittoajan tai valvomalla

valmistumista manuaalisesti asettamatta

ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttdéon, kun uuni kytketaan paéalle
koskettamalla (D -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua lampdtilaa, ota
l[ampdtilakentta kayttéon
koskettamalla T-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampétila koskettamalla
A/~ -nappaimia.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla T -nappainta.

6.Kosketa (O-nappainta kunnes [Pl

symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.

7.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A~
/N-ndppaimia ja vahvista asetus
koskettamalla (9-né&ppainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, P2l

symboli palaa naytdssa koko ajan.

8.Aseta kypsennettava annos uuniin.

9.Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ||
nappéainta, jos lampétila ja toiminto
ovat oikeat. P-symboli tulee nakyviin
nayttoon.

» Uuni kuumenee asetettuun lampétilaan

ja pysyy siing, kunnes valitsemasi
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kypsennyksen paattymisaika
saavutetaan.
» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa
toiminnossa ja sisalampdotila nostetaan
asetettuun lampaotilaan. Uuni sailyttaa
taman lampétilan ruoanlaittoajan
loppuun saakka. Jokainen
sisédlampétilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampétila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset
l[ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.
10.Kun kypsennys on valimis, "End"
[Loppu] tulee nakyviin nayttdéon ja
kuuluu &animerkki.
11.Hilienna &animerkki painamalla jotain
nappainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa
toiminnan automaattisesti.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan

paattymisen myohemmaksi: (Tama

ominaisuus on valinnainen. Sita ei

valttamatta loydy tuotteestasi.)

Voit varmistaa, ettéd uuni toimii ja

kytkeytyy pois paalté valitsemalla

ruokalajille sopivan lampétilan ja

toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan

ja paattymisajan mydhemmaksi tai

valvomalla valmistumista manuaalisesti

asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttéon, kun uuni kytketaan paélle
koskettamalla (D -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua lampdtilaa, ota
l[ampdtilakentta kayttéon
koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla
AN -Nappaimia.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla T -nappainta.



6.Kosketa (O-nappainta kunnes [Pl

symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.

7.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A~
/N-ndppaimia ja vahvista asetus
koskettamalla (9-né&ppainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, Il

symboli palaa naytdssa koko ajan.

8.Kosketa O-nappainta kunnes -

symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.

9.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A~
/~Ns-painikkeita ja vahvista asetus
koskettamalla (9-né&ppainta.

» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on

asetettu, 2l-symboli palaa naytdssa

koko ajan.

10.Aseta ruoka-annos uuniin.

11.Aloita ruoanlaitto koskettamalla P Il
nappainta, jos lampédtila, toiminto,
ruoanlaittoaika ja ruoanlaittoajan
paattymisaika ovat oikeat. ’—symboli
tulee nakyviin nayttéon.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

kypsennyksen aloitusajan paattelemalla

ruoan kypsennykseen kuluvan ajan

asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen

perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu,

kun ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni

on lammitetty asetettuun l[ampétilaan.

Uuni séilyttaa taman lampdétilan

ruoanlaittoajan loppuun saakka.

Jokainen sisélampétilan astealue syttyy

palamaan vuorotellen, kun sisalampdotila

saavuttaa asetuslampatilan. Aktiiviset

l[ammitysvastukset ja uunipellin

suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-

nayttoon.

12.Kun kypsennys on valmis, "End"
[Loppu] tulee nakyviin nayttdéon ja
kuuluu &animerkki.

13.Hilienna &animerkki painamalla jotain
nappainta.

» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa

toiminnan automaattisesti.

Jos haluat peruuttaa vain
ruoanlaittoajan tai ruoanlaittoajan
seka ruoanlaittoajan paattymisajan
asetettuasi ne, ruoanlaittoaika on
nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea
esilammitys)

Voit kuumentaa uunin haluttuun
l[dBmpétilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys) -toimintoa.

Tehostinta ei voi valita sulatus-
,eco fan -kuumennus, lampimana
pito- ja puhdistusasennossa.
Tehostinasetukset peruutetaan
virtakatkoksen iimetessa.

1.Kosketa =8-nappainta kun olet
asettanut l[Bmpdotilan, toiminnon,
ruoanlaittoajan ja ruoanlaittoajan
paattymisajan.

» =B -symboli palaa koko ajan ja tehostin

(nopea esikuumennus) -asetus on

kaytdssa.

» Tehostinsymboli katoaa nakyvista, kun

uuni saavuttaa asetetun lampétilan ja

uuni palautuu toimimaan toiminnolla,

jossa se oli ennen tehostintoiminnon

kayttoa.

2.Kosketa =8-nappainta uudelleen
peruuttaaksesi tehostintoiminnon.

» =B -symboli katoaa nakyvista ja

tehostin (nopea esikuumennus) -asetus

ovat pois kaytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois

paalta

Kytke uuni pois paalta koskettamalla O-

nappainta.

Nappainlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin toiminnan peukaloinnin

aktivoimalla ndppéainlukkotoiminnon.

1.Kosketa (D-ndppaint, kunnes (-
symboli nakyy naytdssa.

» "OFF" tulee nakyviin nayttoon.
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2.Aktivoi ndppéinlukko koskettamalla A
-nappéainta.
» Kun néppainlukko on aktivoitu, "OnN"
tulee nékyviin nayttéon ja &-symboli
palaa koko ajan. Vahvista koskettamalla
(O-néppainta.
Uunin ndppéimet eivat toimi, kun
nappainlukko on aktivoitu.
Nappainlukkoa ei peruuteta
virtakatkoksen aikana.

Poista nappainlukko kaytosta

koskettamalla

1.Kosketa (O-ndppaint, kunnes (-
symboli nakyy naytdssa.

» On tulee nakyviin nayttoon.

2.Poista nappainlukko kaytosta
painamalla \-ndppainta.

» "OFF" tulee nakyviin heti, kun

nappéainlukko on pois kaytosta. Vahvista

koskettamalla (9-né&ppainta.

Uunin ndppéimet eivat toimi, kun
nappéainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi
peruuttaa virtakatkoksen
iimetessa.

Halytyskellon asettaminen
Voit kayttaa laitteen ajastinta mina
tahansa halytyksen tai muistutuksen
antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&antéa uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan. Ajastin
antaa halytysadnen asetetun ajan
lopussa.
1.Kosketa O-néppainté, kunnes (-
symboli nakyy naytdssa.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

2.Aseta halytyksen kesto A / ~\-
nappaimilla.
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» L) -symbolin valo palaa ja halytysaika
nakyy naytolla, kun halytysaika on
asetettu.
3.Hélytysajan lopussa &-symboli alkaa
vilkkua ja kuuluu halytysmerkkigani.
Halytyksen sammuttaminen
1.Halytysaani kuuluu 2 minuuttia.
Halytysaanen voi hilientédd painamalla
jotain nappainta.
» Halytys hiliennetdan ja nykyinen aika
nakyy naytossa.
Halytyksen peruuttaminen
1.Kosketa (O-ndppaéinta, kunnes -
symboli nakyy naytdssa, kun haluat
perua halytyksen.
2.Pida ~r-nédppéinta painettuna, kunnes
00:00" nakyy naytossa.
Halytysaika tulee nakyviin. Jos
halytysaika ja ruocanlaittoaika on
asetettu samaan aikaan, lyhyempi
aika nakyy naytossa.

Kellonajan muuttaminen
1.Kosketa (9-ndppéinta useita kertoja
lyhyin valein, kunnes (-symboli nakyy
naytossa.
2.Kosketa A/~s-nappéaimia
asettaaksesi tunnit.
3.Vahvista asetus koskettamatta (& -
symbolia ja vahvista odottamalla 4
sekuntia koskettamatta mitéan
nappaimia.
Nykyiset kellonaika-asetukset
katoavat virtakatkoksen
yhteydesséa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi
muuttaa, kun miké tahansa uunin
toiminnoista on kaytdssa.

Aanenvoimakkuuden siitiminen

1.Kun uuni on valmiustilassa, kosketa ®
-nappéinta nopeasti useita kertoja,
kunnes -symboli ndkyy naytdssa.

2.Paina / ~-ndppéaimia ja aseta jokin
aanista LO, L1 tai L2.



3.Vahvista asetus koskettamalla (5-
nappainta tai odottamalla 4 sekuntia
koskettamatta mitdan nappaimia.

Saada virransaastolampun asetus

1.Kun uuni on valmiustilassa, kosketa &
-nappéinta nopeasti useita kertoja,
kunnes 'LP'-symboli nakyy naytdssa.

2.Paina A/~ -nappéaimia asettaaksesi

Paalla- tai EKO-asetuksen.

3.Vahvista asetus koskettamalla -
nappainta tai odottamalla 4 sekuntia
koskettamatta mitdan nappaimia.

4.Kun asetus on Paalla, ja uuninluukku
on avoinna valmiustilassa ja toiminnan
aikana, valo on paalla jatkuvasti.

5.Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on
avoinna valmiustilassa ja toiminnan
aikana, valo kytketaan paalle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin

kuluttua.

Jos jotain ndppéinta kosketaan
toiminnan aikana (paitsi

P

D- ja b-

unipelti

nappaimia), valo kytketédan paalle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.

Kellon kdayttaminen halytyksena

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&antéa uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa d&nimerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.
Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan lampdtilan, koostumuksen,
tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmaéinen teline uunissa on
alateline.

Kakkuja vuoassa

Yksi pelti

Kakkuvuoka ja
uuniritila*™*

2 180 40...50

Pienet kakut

Yksi pelti

Uunipelti*

160 25..35

Yksi pelti

Uunipelti*

150 30 ... 40

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

1-3 150 35..560

3 peltia

1-Uunipelti*
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu®

1-3-5 150 35..560

BRIEENE

Sokerikakku

Yksi pelti

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritild™

3 160 25..35

[

Yksi pelti

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritild*

2 150 30 ... 40
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1-Pydrea 1-4 150 35...45
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila™
4-Pyodred
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja leivinpelti**
Pikkuleivat Yksi peti Leivinpelti* — 3 180 25 ... 30
2 peltia 1-Leivinpelti* @ 1-3 180 30 ...40
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3-5 180 35...45
3-Uunipelti*
5-Uunipannu®
:]'a|k|nale|vonna|ne Yksi pelti Uunipelti* Z' 2 200 30 ... 40
2 peltia 1-Leivinpelti* @ 1-5 200 45 ... 55
5-Uunipelti*
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3-5 200 55...65
3-Uunipelti*
5-Uunipannu®
Ravitseva Yksi pelti e 2 200 25...35
leivonnainen Uunipelti Z'
2 peltia 1-Leivinpelti* [0 1-3 200 35...45
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Uunipelti*
5-Uunipannu®
Hapanleipa Yksi pelti Uunipelti* Z 2 200 35...45
Lasagne Yksi pelti Suorakulmainen 2-3 200 30 ... 40
lasi-/metallivuoka E
ja uuniritild*
Pizza Yksi pelti Uunipelti* g 2 200 ... 220 15..20
Yksi pelti Uunipelti* 3 200 10 ... 15
Pihvi (kokonainen) | Yksi pelti 3 25 min 100 ... 120
/ paisti o — 250/max
« by ,
Uunipeft == sitten 180 ...
190
Lampaan viulu Yksi pelti _ 3 25 min 70...90
(pata) Uunipelti* e A 250/max,
sitten 190
Yksi pelti _ 3 25 min 60 ... 80
Uunipelti* D | 250/max,
sitten 190
Paistettu broileri Yksi pelti 2 15 min 60 ... 80
(1,8-2 kg) . — 250/max,
Uunipeft == sitten 180 ...
190
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- — 250/max,
Uunipelti O sitten 180 ...
190
Kalkkuna (6.5 kg) | Yksi pelti 1 25 min 150...210
L — 250/max
« ~ ,
Uunipetti S sitten 180 .
190
Yksi pelti 1 25 min 150 ... 210
- — 250/max,
Uunipeft 1N sitten 180 ...
190
Kala Yksi pelti Uunipelti* L 3 200 20...30
Yksi pelti Uunipelti* =1 3 200 20 ...30
Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.
* Naita lisévarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naita lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineitd myyvasta liikkeesta.

Testiaterioiden paistotaulukko
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen
helpottamiseksi tdman taulukon ateriat

on valmistettu standardin EN 60350-1
mukaisella tavalla.

si pelti Uunipelti E
Yksi pelti Uunipelti* @ 3 140 )
2 peltia 1-Uunipelti* @ 1-3 140 20...30
3-Leivinpelti*
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 140 25..35
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu®
Pienet kakut | Yksi pelti Uunipelti* | 3 160 25...35
Yksi pelti Uunipelti* E 3 150 30 ...40
2 peltia 1-Leivinpelti* 1-3 150 35..50
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 150 35..50
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu®
Sokerikakku | Yksi pelti Pyotrea 3 160 25..35
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) Z'
ja uuniritild™
Yksi pelti Pydrea 2 150 30 ...40
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritild*
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1-Pyodrea 150 35...45
irtopohjavuoka

(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila™
4-Pyodred @
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja leivinpelti**
Omenapiiras | Yksi pelti Pyorea, musta 2 180 50 ... 60
metalliastia
(halkaisija 20 cm) Z'
ja uuniritild*
Yksi pelti Pyorea, musta 2 170 50 ... 60
metalliastia
(halkaisija 20 cm)
ja uuniritild*
2 peltia 1-Pydred, musta 1-4 170 50 ... 60
metalliastia
(halkaisija 20 cm)
ja uuniritila™
4-Pyored, musta
metalliastia
(halkaisija 20 cm)
ja
leivonnaispelti**
Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.
* Naita lisévarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naita lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineitd myyvasta liikkeesta.

Eco Fan -kuumennus Ala avaa uuninluukkua Eco Fan -
Ala muuta paistolampaétilaa, kun kuumennus paistamisen aikana.
paistaminen "Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Pienet kakut Yksi pelti Uunipelti* 3 160 25...35

Pikkuleivat Yksi pelti Uunipelti* 3 200 30...35

Taikinaleivonnainen | Yksi pelti Uunipelti* 3 200 40 ... 45

Ravitseva Yksi pelti e 3 200 40 ... 45
. : Uunipelti

leivonnainen

* Naita lisévarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
l[ampétilaa ja lisda paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin sisélta,
mutta on tahmea ulkopuolelta, kayta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa
ja liséda paistoaikaa.

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta
l[dmpétilaa noin 10 °C ja lyhenna
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestetté tai laske
l[dmpétilaan 10 °C.
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Leivontavihjeita

¢ Jos leivonnainen on lian kuiva, nosta
l[dmpétilaa noin 10 °C ja lyhenna
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 0ljystd, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

¢ Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus
ylité pellin korkeutta.

e Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, etta leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole likaa leivonnaisen
pohjalla. Pyri levittamaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja
leivonnaisen paalle tasaisen paiston
varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
paistotaulukon ohjeistaman tilan ja
l[ampétilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se
kuivuu liikaa, paista se kannellisessa
astiassa pellin asemesta. Suljetut
astiat sailyttavat ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla,
keita kasvikset etukateen ja kasittele
purkkiruoan tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttaminen

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillin kytkeminen paalle

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttdéon, kun uuni kytketaan paéalle
koskettamalla D -painiketta.

2.Kosketa A/~s-ndppéinta valitaksesi
halutun grillitoiminnon.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua lampdtilaa, ota
l[ampdtilakentta kayttéon
koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampétila koskettamalla
AN -Nappaimia.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla T -nappainta.

6.Aloita grillaus koskettamalla 4
nappainta, jos lampétila ja toiminto
ovat oikeat. ’—symboli tulee nakyviin
nayttoon.

» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa

toiminnossa ja sisalampdotila nostetaan

asetettuun lampatilaan. Jokainen
sisédlampétilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampétila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset
l[ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.

7.Voit paattaa grillauksen koskettamalla
kerran uudelleen |—néppéinté.

» Uuni lopettaa grilauksen ja "—symboli

tulee nakyviin naytolla.

Grillin sammuttaminen

1.Kosketa @—painiketta noin 2 sekunnin
ajan sammuttaaksesi uunin.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al3 sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.
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Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkogrillilla grillaaminen

Kala Uuniritila 4.5 250/max 20...25 min. ”
Viipaloitu broileri Uuniritila 4..5 250/max 25...35 min.

Lampaankyliykset Uuniritila 4..5 250/max 20...25 min.

Paahtopaisti Uuniritila 4.5 250/max 25...30 min. *
Vasikankyljykset Uuniritila 4.5 250/max 25...30 min. *
Paahtoleipd * Uuniritila 4 250/max 1...3 min.

" riippuen paksuudesta

*Esilammita 5 minuutin ajan.

**Jos tuotteesi grillin Idmpétilaa ei voida séétaa, grilli toimii suositellussa l&mpétilassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen on valmistettu standardin EN 60350-1

helpottamiseksi tdman taulukon ateriat mukaisella tavalla

Paahtoleipd Uuniritila 4 250/max
Lihapullat Uuniritila 4 250/max
(naudanliha) -

12 palat

Kéanna ruoka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.
Esilammitysté suositellaan kaikille paahdetuille ruoille n. 5 minuutin ajan.
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Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset

ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan sdanndllisesti.

Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Séhkoiskun vaaral

Anna laitteen jadhtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajagmat on mahdollista poistaa
helpommin ja valttéa niiden palaminen
kiinni, kun lietta kaytetaan seuraavan
kerran.

¢ | ieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
linaa.

¢ Varmista aina etta ylimaarainen neste
pyyhitaan aina hyvin pois
puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittémasti.

o Al4 kayta happoja tai kloridia
ruostumattoman teréksen tai
lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.
Kéayta pehmeéa liinaa ja
nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
héyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraaminen pinta

Pyyhi lasikeraaminen pinta kylmalla
vedelld ja huolehdi ettei pinnalle jaa
pesuainejgamia. Kuivaa lopuksi
pehmeadlld linalla. Pesuainejadmat
saattavat vahingoittaa lasikeraamista
pintaa keittolevyn seuraavalla
kayttokerralla.

Lasikeraamisen pinnan pesuainejaamia
ei saa raaputtaa veitsilla, terasvillalla tai
vastaavilla tydkaluilla.

Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat)
kaupallisella kalkinpoistoaineella tai
pienella maaralla hapanta luonnallista
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai
sitruunamehu.

Jos pinta on erittain likainen, kayta
pesuaineella kostutetulla sienelld ja
odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten
keittolevyn pinta kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet,
kuten kerma ja siirappi, tulee
pyyhkia pois odottamatta pinnan
jaéhtymista. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta voi
vahingoittua pysyvasti.
Pinnoitteiden tai muiden pintojen varit
saattavat haalistua ajan kanssa. Tama ei
vaikuta tuotteen toimintaan.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja
tahrat ovat normaaleja eivatka vika.

Ohjauspaneelin

puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet
kostealla linalla ja pyyhi ne kuivaksi.
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Jos tuotteessa on
saaténuppeja/valitsimia, &la poista
saaténuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistami-

nen(Vaihtelevat laitemallin mu-

kaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)

1.Irrota sivutelineen etuosa vetamalla
sitd sivuseinasta vastakkaiseen

suuntaan.
2.Irrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinat

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmat sivuseinamat (A)
ja/tai takaseinama (B) voivat olla
paallystetyt katalyyttisella emalilla.
Katalyyttiset seinamat ovat kevyen

mattavarisia ja niiden pinta on huokoinen.

Uunin katalyyttisia seinamia ei tule
puhdistaa. Rei'itetyn rakenteen ansiosta
katalyyttiset pinnat imevat rasvan ja kun

pinta on taynna rasvaa, ne alkavat Kiiltaa.

Tassa vaiheessa on suositeltavaa
vaihtaa osat.
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Helppo hoyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liilan

kauan) pehmenee héyryssa, joka

muodostuu uunin sisélld ja uunin

sisdpintoihin kertyy vesipisaroita.

1.Irrota uunista kaikki lisévarusteet.

2.Lisaa uuninpellille 500 ml vetta ja aseta
se uunin 2. tasolle.

3.Valitse helppo hoyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy ruutuun
eika sita voida muuttaa. Voit asettaa
paattymisajan puhdistustoimintoa
varten.

4.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat
kostealla sienell tai linalla.

5.Kayta puhdistukseen lamminta vetté ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sientd ja kuivaukseen kuivaa linaa.



Helppo héyrypuhdistus -tilaa
kaytettédessa uunipellille uunissa
olevien lievien ruoka-/likajadmien
pehmentamista varten asetettu
vesi hoyrystyy ja kertyy uunin
seiniin ja luukun sisemman lasin
pintaan. Tasté johtuen uunin
sisdpinnoilta saattaa tippua vetta,
kun sen luukku avataan. Pyyhi
pinnoaille tiivistynyt vesi pois
valittdmasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

Pyroliittinen itsepuhdistus

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal
Ala kosketa liett ja pidé lapset
poissa sen luota itsepuhdistuksen
aikana. Odota vahintaan
30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.
Uuni on varustettu pyroliittisella
puhdistusjarjestelmalla. Uuni
lammitetaéan noin 430-480 °C
l[ampédtilaan ja lika palaa tuhkaksi.
Toimenpiteen aikana voi syntya
runsaasti savua. Jarjesta hyva
iimanvaihto. Pyrolyysimenetelmaa tulee
kayttda aina uunin noin 10 kayttdkerran
jalkeen.
1.Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Al
unohda irrottaa sivutelineitéa uunista,
joka on varustettu niilla.
Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisavarusteilla (jotka
kestavat itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampétiloissa), sinun ei tarvitse
irrottaa néita lisdvarusteita uunista.
2.Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika
ulkopinnoista ja uunin sisépinnoista
kostealla linalla.

Al puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin
herkka ja voi vahingoittua helposti.
Jos uuninluukun tiiviste on
vaurioitunut, vaihdata se
valtuutetulla huollolla uuteen.

3."Pyrolyysi" 222 Valitse pyrolyyttinen
Ic.jzmlnto (itsepuhdistus).

4.220€€0 Jos yuni ei ole erityisen likainen,
suositellaan kaytettavaksi taloudellista
puhdistustoimintoa.

Jos tata toimintoa kaytetdan

voimakkaasti likaantuneille pinnoille,

puhdistus ei ole riittava. Tassa

tapauksessa pyrolyysitoimintoa 222 tulee

l:ayttaa kun taloudellinen puhdistussykli

$tteco o lopussa.

[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee

nayttéon (Vaihtelevat laitemallin

mukaan.). Kestoaikaa ei voi saataa.

[tsepuhdistusjakson paattymista voi

saataa.

5.Uuninluukkua ei voi avata ja naytéssa
nakyy Iukkosymboll .
itsepuhdistuksen ajan. Luukku pysyy
lukittuna jonkin aikaa
pyrolyysitoiminnon paatyttya. Ala yritéa
avata uuninluukkua vak|S|n kahvasta

ennen kuin lukkosymboli on
kadonnut.

6.Irrota puhdistuksen jalkeen likajaamat
etikkavedella.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
linaa.

Pyyhi lasi viinietikalla ja huuhtele se sitten,
mahdollisten kalkkijgamien poistamiseksi.
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Ala kéyta voimakkaita
hankausaineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa
lasia.

Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijgadmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrottaminen
1.Avaa etuluukku (1).
2.Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla niita alas, kuten
kuvassa on naytetty

1 Luukku
2 Saranan lukko (suljettu)
3 Uuni
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4.Poista etuluukku vetamélla sita
ylospéin, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee suorittaa
vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ala
unohda sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisalasin
irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

Avaa uuninluukku.




Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit
(kohti osaa 1).

Veda itseasi kohti ja irrota etuluukun
yldosaan asennettu muovinen osa.

4 123

Sisin lasipaneeli
Sisalasipaneeli
Ulkolasipaneeli
4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia
(1) hieman suuntaan A ja veda se ulos
suunnassa B.

Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla
sama toimenpide.

wW N =

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa
on sisélasipaneelin uudelleen
asentaminen (2).

Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin
viistetty kulma niin, etté se nojaa
muovisen raon viistettyyn kulmaan.

Sisalasipaneeli (2) on asennettava
muoviseen rakoon lahelld sisinta
lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimman lasipaneelin (1),
varmista, ettd paneelin painettu puoli on
kohti toista sisadlasipaneelia.

On tarkeaa asettaa sisélasipaneelin
alakulman alempaan muovirakoon.
Tyodnna muoviosaa kohti kehystg,
kunnes kuulet "naksahduksen". Kiinnita
muoviosa asettamalla ruuvit paikoilleen
sivuissa oleviin aukkoihin.

Uunin lampun vaihtaminen

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, etté laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jadhtynyt
valttdaksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Tassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle
40 W, korkeus alle 60 mm,
halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on
@9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 °©
C lampatiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta
huoltoliikkeelta tai teknikolta, jolla
on lisenssi.

Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.
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Tassa laitteessa kaytetty valo ei
sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa
nakemaan ruoat.

Tassa laitteessa kaytettavien
valojen pitéa kestaa
aariolosuhteita, kuten esimerkiksi
yli 50 °C l[ampédtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:

1.Irrota liesi verkkovirrasta.

2.Irrota lasisuojus kiertamalla sita
vastapaivaan.
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3.Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irota se kiertamalla sitéa kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.

4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.










