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Laes denne brugervejledning farst!
Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt,
som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, for du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsé denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

> B

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemassige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.
Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bern i alderen 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pé en sikker méde, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.

Barn ma ikke udfare rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Installationen og reparationer ma
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, fer du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, fer det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer"”.
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stpd!
Rer aldrig ved stikket med vade
haender! Traek aldrig stikket ud
ved at treekke i kablet, traek det
altid ud ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal



produktets stik veere trukket ud af
stromkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undga farer.

Apparatet skal installeres, s det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og laeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pa netledningen kan
smelte og medfgre kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
Sla sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets tilgaengelige
dele bliver varme under brug. Der
ber udvises forsigtighed for ikke

at rore ved varmeelementer. Barn
under 8 &r skal holdes vk,
medmindre de er under konstant
opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
neerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der bar udvises forsigtighed for
ikke at rore ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der f&r den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
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ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

« Undga at bruge damprensere for
at rengore apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.

« Sat tradhylden og risten fast i
rillerne
Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph

« Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.

« Ovnens handtag er ikke en
handkledetgrrer. Undga at
haenge handklaeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved aben
l&ge.

« Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.
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Serg for, at apparatet er slukket,
for du udskifter lampen, for at
undga risikoen for elektrisk stad.
Inden rensningsprocessen skal
der fiernes snavs fra udvendige
overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud. Tag alt
tilbeher ud af ovnen.

Varme overflader kan forrsage
forbraendinger! Rar ikke ved
produktet under selvrensning, og
hold bgrn vaek fra det. Vent
mindst 30 minutter, far der
fiernes rester.

Under pyrolyserens kan overflader
blive varmere, end ved standard
brug. Hold barn veek.

For produktets palidelighed i tilfeelde

af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt sjemed er ikke
tillaat.

Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for



eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, tarring
af handklaeder, opvaskekluder og
lignede ved hangning dem pé
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bgrn

Tilgzengelige dele kan blive varme
under brug. Sma bgrn bgr holdes
veekK.

Emballagematerialerne kan veere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold bern veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.

« Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.

« Narlagen er aben, skal du ikke
legge tunge genstande oven pa
den, og ikke lade bgrn sidde pa
den. Det kan forarsage veeltning,
eller lagehangslerne kan blive

beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat
Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elekironiske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.
Bortskaffelse af transportemballage
e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
berns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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7] Generelle informationer

Oversigt

8
9
1 Betjeningspanel 6 Hyldeskinnepositioner
2 Tréadhylde 7 Overvarmeelement
3 Bradepande 8 Lampe
4 Handtag 9 Blaesermotor (bag ved stalplade)
5 Lage
1 2 3
1 Teend/sluk programvaelgerknap 3 Menudrejeknap
2 Digital timer
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afhangig af
produktmodellen. Ikke alle beskrevne
ilbeharsdele findes pa dit produkt.

Brugsvejledning

2. Bradepande
Bruges til bagveerk, frosne retter og store stege.

—_

3. Dyb bradepande
Bruges til bagvaerk, store stege, saftige retter og
til samling af fedt fra grillen.

4. Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagvaerk og
smakager.

5. Tradhylde
Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
gnskede rille.

Set tradhylden og risten fast i rillerne
Rillerne giver mulighed til nem fiernelse af
tradhyldene og bradepander.

N& du bruger bradepande og tradhylde skal du
sprge for, at ndlene ved bageste del af rillen star
over kanten af tradhylden og bradepanden.

Bruges il pizzaer og bagveerk.
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Tekniske specifikationer

Spaending / frekvens 220-240 V ~ 50 Hz
Sikring

Ledningslengde

Eksterne mél (hejde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

g .
Grundregler: Information om energimaerkning af elekirisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse verdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 4- Over-
under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 11.

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden erdier angivet i produktmeerkat eller i
orvarsel med henblik pé forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske g kan miligforhold kan disse veerdier variere.

fvige fra det aktuelle produkt.
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K] Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

I /_\ FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse

med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udgere fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kekkenkabinetter,
der kan f&s i handlen. Der skal efterlades en sikkert
afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mabler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og klebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kokkenkabinetter skal saettes i vater og fastgeres.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.

e Qvnen skal lgftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i naerheden af kgleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forage

energiforbrug af disse keleapparater.

Brug ikke 1agen og/eller handtaget til at lpfte
eller flytte apparatet.

Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sideveeggene efter flytningen af ovnen.
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590

*

Installation og tilslutning
Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for

min.

installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
skal udferes af kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstar som felge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.
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FARE:

Produktet mé kun tilsluttes stremforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Strgmforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal vare i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

¢ Stromtilfarselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Abn den
forreste I&ge for at se typeskiltet.

e Produktets stramkabel skal overholde vaerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Strgmkabelstikket skal veere nemt at fa fat i
efter installationen (placer det ikke over
kogepladen).
Prop strgmledningen ind i stikkontaktetn.
Installation af produktet
1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.
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For produkter med ventilator

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator kaler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kare 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Slutkontrol

1. Set stramkablet i stikket og tilslut produktets

sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e  For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndaren, placer en stribe pap pé
indersiden af daren sa det holder riste pé plads.
Tape ovndaren til sidevaegge.

e Brug ikke daren eller héndtaget til at lafte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé produktet og
til det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader p&
pparatet under transporten.




Il Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakreevet i brugermanualen eller kogebogen.
Undgé at &bne daren under tilberedning af mad.
Forseg at tilberede flere retter p& en gang. Du
kan placere to gryder pé grillriste.

1 2

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er fzerdig. Abn ikke

ovndaren.
e Opto frosne retter inden tilberedelsen.
Forste anvendelse

Oprindelig tidsindstilling

121110 9 8

Teend/sluk programvaelgerknap*

Funktionsdisplay

Tidsindikator

Symbol for tastelas

Temperaturomrade indikator

Menudrejeknap

Booster-symbol (hurtig forvarmning)

Symbol for ovnens indvendige temperatur
Ur symbolet ‘9" aktiveres, ndr ovnen betjenes
farste gang. Drej Menu knappen (6) let til + eller
— for at stille tiden.

Hvis den aktuelle tid ikke er indstillet, vil
idsindstilling begynde at stige op fra 12:00.
Ur ikon (9) vil blive vist for at angive, at den
aktuelle tid ikke er indstillet. Dette ikon vil
forsvinde, nar tiden er sat.

Justering af tiden senere

1. Tryk pd Menu knappen (6) med korte intervaller,
indtil ur symbolet (9) aktiveres.

2. Drej Menu knappen (6) let til + eller —for at stille
tiden.

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af

tramsvigt. Den skal genindstilles. Den

ktuelle tid kan ikke aendres, nar ovnens
funktioner er i brug.

— 0N U A WN =

9 Symbol for ur

10 Alarmsymbol.

11 Symbol for slut for madlavningstid

12 Symbol for koge-/stegetid

Denne knap har to funktioner. Navnet forbundet
med funktionen pé basis af emnet bruges i
brugsvejledningen.

Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive @delagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tar produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og tgr med en klud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sa for det. Pa

den made vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bagrn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.
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Elektrisk ovn

1.

2.
3.
1

2.
3.

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovndaren.

Veelg indstillingen "Statisk"

Veelg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 17.

Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.

Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,
side 17
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Grill

o~

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovndaren.

Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 26.

Lad den kere i ca. 30 minutter.

Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 26

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normait.
grg for, at rummet er velventilleret for at
fierne rggen og lugten. Undgé at indénde

denne rgg og lugt.




B} Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbreendinger!
Apparatet kan veere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn vaek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nér du
satter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pa, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine heender, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.
Placer bageformen i midten af ovnen.

Veelg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at endre
hyldepositionen, nar ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store kedstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme storrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kedets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e |ad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og lgber ikke ud, nar kedet skaeres.

o Fisk bar placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive terre. Flade stykker,

kadspyd og palser er specielt velegnede il grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

o Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sadan, at det
daekkede omréde ikke overskrider stgrrelsen af
grillvarmeren.

o Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det gnskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pa tradgrillen, sa sat bagepladen pa nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i

bagepladen for nem renggring.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréde og

ii Madvarer, der ikke er egnet til grill,
fedtholdig mad kan antaendes.

udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Brug af den elektriske ovn
Betjening af ovnen

1 6

1 Teend/sluk programvaelgerknap

6 Menudrejeknap

1. Tryk pd On/off tasten (1) i ca. 2 sekund for at
teende ovnen.

Valg temperatur og betjeningsmade

N&r ovnen er teendt, vises der blank funktion pa

displayet.

Yy YY

Nér displayet er i denne tilstand, kan funktionerne
madlavningstid, slut p4 madlavningstid og Booster
(hurtig opvarmning) indstilles.

Ovnen vil slukke automatisk inden for 10
ekunder, hvis der ikke foretages nogen
indstilling p& skesrmen.

1. Drej Programveelgerknappen (1) let til hejre eller
venstre for at satte den gnskede betjeningsméde.

2. Drej Menu knappen (6) let til "+" eller " for at
stille den gnskede temperatur.

» Ovnen uden videre starte med at kere i den @nskede

funktion og vil gge den indvendige temperatur til den

indstillede temperatur.

» Aktive varmelegemer og foresldet pladeposition

vises pa funktionsdisplayet.
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» Hvis temperaturen ikke er indstillet forinden, vil den
anbefalede temperatur for den indstillede funktion
blive vist pa temperaturskaermen.

Funktionstabel :

Funktionstabellen angiver de funktioner, der kan
bruges i ovnen og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.
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Hyldeskinnepositioner
Nederste varmelegeme
Funktionsnummer
Rensningsposition
Boost ventilator
Boost varmer
Kgrer med ventilator position
Grillvarmer
Overvarme

0  Holdvarm

— OO NO O™ wnN =

Funktioner varierer afheengigt af produktmodel!

Funktionstabel Anbefalet Temperaturomréde
temperatur (°C) °C,

Fuld grill & 200
blaeser

40-280

40-280
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Maksimal justerbar madlavningstid i diverse
unktionstilstande undtagen at holde varm er
begraenset til 6 timer af sikkerhedsmassige
arsag. Programmet bliver annulleret i tilfeelde
af strgmudfald. Du skal genprogrammere
ovnen.

el

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé uret blinke.

©]

Den aktuelle tid kan ikke indstilles, mens
vnen kgrer i nogen af funktionerne, eller hvis
der er lavet halv- eller fuldautomatisk
programmering pa ovnen.

elvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen, nar
ovnlagen ahnes.

Sluk for den elekiriske ovn

Tryk p& On/off tasten (1) i ca. 2 sekunder for at slukke
ovnen.

Hyldepositioner (for modeller med tradgrill)

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa
tradhylden. Tradgrill skal isattes mellem tradhylderne
som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagveeg. Lad
tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og senk den
ned vha. I&gen for at opnd et godt grillresultat.

&




Betjeningsmodus

Reekkefolgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

1. Over- og undervarme

r
r
Ll &
| g
r

Maden varmes pa samme tid fra oven og fra neden.
For eksempel egner det sig til kager, mardej, eller
kager og gryderetter i bageforme. Madlavning med
kun en plade.
Egnet hyldeposition vil blive vist pa skarmen.

2. Ventilator-understattet over-/undervarme

r

r

o |
PN

Varm Iuft, der opvarmes af de nederste og @verste
varmelegemer, spredes meget hurtigt jeevnt overalt i
ovnen ved hjelp af ventilatoren. Madlavning med en
plade.

3. Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt overalt i
ovnen ved hjelp af ventilatoren. Dette er velegnet til
at tilberede dine maltider pa forskellige
hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde er forvarmning
ikke ngdvendig. Egnet til madlavning med flere
plader.

Nar lagen er abnet, vil blsesermotoren ikke
kare for at holde den varme luft inde i ovnen.

4. "30" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning kerer. Maden tilberedes
jeevnt og hurtigt over alt. Madlavning med kun en
plade.
Pizza funktion
|
r
r
3P
r
1P

Undervarme og ventilator-understgttet
opvarmning kerer. Egnet til bagning af pizza.
Fuld grill + ventilator

1M MY M
g s g St

P
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Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille en stor
meengde kad.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren for
grillning.

e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er gaet.

Fuld grill

l I R
rvvvv

4P
r
r
r

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er velegnet til

at grille en stor mengde kad.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren for
grillning.

Seet temperaturen pa hgjeste niveau.
Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
gdet.
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Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet il grill og

gratinerede retter.

e Put smé eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

Saet temperaturen pa hejeste niveau.
Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Langsom madlavning/@ko varmluft

r
r
<l g
>
r

For at spare stram kan du bruge denne funktion i
stedet for de madlavningsfunktioner, du ville
udfere ved brug af ventilator opvarmning ved
160-220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.

Madlavningstider forbundet med denne funktion
er angivet i 'Langsom madlavning/@ko
varmluft' tabellen.

Undervarme

YYYYYy-

Kun undervarme kerer. Er egnet til pizza og til
efterfglgende bruning af med fra bunden.
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11.

12.

13.

14.

Hold varm

%
F N

Bruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.
Kgrer med ventilator

e
r | 4
" 7N

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (i
bagvaeggen) kerer. Egnet til at tg frossen grynet
mad langsomt op ved rumtemperatur og
nedkeling af den tilberedte mad.

Pyrolyse - gkonomi indstilling

L L84
21
“ee

R AAR RN

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Anbefales til let
tilsmudsede ovne. Laes beskrivelsen i afsnittet
om rensning, inden denne funktion anvendes se,
side 27.

Pyrolyse

7N

SR AAR R A

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Laes
beskrivelsen i afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, side 27.



Saledes anvendes ovnens kontrolenhed
1 2

121110 9 8 7

Teend/sluk programvaelgerknap*

Funktionsdisplay

Tidsindikator

Symbol for tastelas

Temperaturomrade indikator

Menudrejeknap

Booster-symbol (hurtig forvarmning)

Symbol for ovnens indvendige temperatur

Ger semiautomatisk funktion mulig

| denne funktionsméde kan du justere tidsperioden, i

lebet af hvilken ovnen vil fungere (tilberedningstiden).

1. Tryk pa On/off tasten (1) for at teende ovnen.

2. Drej Programveelgerknappen (1) let til hgjre eller
venstre for at satte den gnskede betjeningsméde.

3. Nar ovnen er teendt, tryk Menuknappen (6) med
korte intervaller for at aktivere symbolet for
Madlavningstid (12).

4, Drej Menuknappen (6) let il " 4" eller "—" for at
stille madlavningstiden.

» Tilberedningstidsymbolet (12) forbliver teendt efter

justering af tilberedningstiden.

5. Setretten ind i ovnen.

6. Drej Menuknappen (6) let til "4" eller "—" for at
stille madlavningstemperaturen.

» Ovnen varmes op til den indstillede temperatur og vil

bevare denne temperatur, indtil slut p& den

tilberedningstid, du har valgt. Ovnlampen er tendt

under madlavningsprocessen.

lle afsnit af det inderste ovnsymbol (8) vil
sende, nér ovnen nar den indstillede
emperatur.

7. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.

8. Tryk pd Teend/Sluk (1) eller Menu (6) knappen for
at lyddaempe alarmen.

» Alarmen lyddempes, ovnen slukkes automatisk og

den aktuelle tid vises.

O N O~ WwN

9 Symbol for ur

10 Alarmsymbol.

11 Symbol for slut for madlavningstid

12 Symbol for koge-/stegetid

Denne knap har to funktioner. Navnet forbundet
med funktionen pé basis af emnet bruges i
brugsvejledningen.

Teend for helautomatisk funktion

| denne funktionstilstand kan du justere

madlavningstiden og slut pd madlavningstiden.

1. Tryk p& On/off tasten (1) for at teende ovnen.

2. Drej Programveelgerknappen (1) let til hejre eller
venstre for at s&tte den gnskede betjeningsméde.

3. Tryk pa Menuknappen (6) med korte intervaller for
at aktivere Madlavningstidsymbolet (12).

4. Drej Menuknappen (6) let til "4" eller "—" for at
stille madlavningstiden.

» Tilberedningstidsymbolet (12) forbliver teendt efter

justering af tilberedningstiden.

5. Tryk pad Menuknappen (6) med korte intervaller for
at aktivere Symbolet for Slut pd Madlavningstid
(1.

6. Drej Menuknappen (6) let til " 4" eller "—" for at
stille slut p& madlavningstiden.

» Nar slut pd madlavningstiden, forbliver symbolet for

Slut p& Madlavningstiden (11) teendt.

7. Setretten ind i ovnen.

8. Drej Menuknappen (6) let til "+" eller "—" for at
stille madlavningstemperaturen.

» Ovntimeren udregner automatisk starttiden for

tilberedningen ved at treekke tilberedningstiden fra

sluttiden, som du har sat. Valgte funktionsmade
aktiveres, ndr starttiden for tilberedningen oprinder, og
ovnen varmes op til den indstillede temperatur. Den
bevarer denne temperatur, indtil tilberedningstiden er
ovre. Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.
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lle afsnit af det inderste ovnsymbol (8) vil
ende, nar ovnen nar den indstillede
emperatur.

9. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.

10. Tryk pa Menu (6) eller Teend/Sluk (1) knappen for
at lyddaempe alarmen.

» Alarmen lyddempes, ovnen slukkes automatisk og

den aktuelle tid vises. Ovnlampen slukker.

Hvis du gnsker at annullere den
halvautomatiske eller automatiske
programmering, nar du har sat dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.

Indstilling af booster (hurtig forvarmning)
Brug Booster (hurtig forvarmning) funktionen il at f&
ovnen til at nd den gnskede temperatur hurtigere.

Boosterfunktionen kan kun indstilles, mens
vnen karer. Booster kan ikke veelges i
frimnings- og reng@ringspositioner.

Boosterindstillinger bliver annulleret i tilfaelde

af strgmudfald.

1. Tryk pd Menuknappen (6) med korte intervaller,
indtil Booster (hurtig forvarmning) symbolet (7)
aktiveres.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2. Drej knappen (6) let til "+" for at aktivere Booste
funktionen.

» Nar Booster er aktiveret, kommer 'On' frem pé

displayet og Booster symbolet forbliver taendt.

» Booster symbolet forsvinder, s& snart ovnen nar den

gnskede temperatur, og ovnen genoptager at kore i

den funktion, den var i inden Booster funktionen.

3. For at deaktivere Booster funktionen, tryk pa
Menuknappen (6) med korte intervaller, indtil
Booster symbolet (7) aktiveres.

» "On" vil fremkomme pa displayet.
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4. Drej Menuknappen (6) let il =" for at deaktivere
Booste funktionen.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

Anvendelse af tastelas

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at ovnen bruges ved at aktivere

Tasteldsfunktionen.

asteldsen kan bruges, enten nér ovnen kerer
eller ikke. Ovnen kan slukkes ved at holde
knappen On/Off (1) trykket nede i 2 sekunder,
selv om tastelasen er aktiveret, mens ovnen er
i brug.
1. Tryk pé Tasteldasmenuknappen (6) med korte
intervaller, indtil tastelds symbolet (4) aktiveres.
» "OFF" vil fremkomme pé displayet.
2. Drej knappen (6) let til '+ for at aktivere
tastelasen.
» Nar tasteldsen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet og Tastelds symbolet forbliver taendt,.
Deaktivering af tastelas
1. Tryk pa tasten (6) for at aktivere tastelassymbolet
(4).
» "On" vil fremkomme pé displayet.
2. Drej knappen (B) let til "' for at deaktivere
tastelasen.
» NAr tasteldsen er deaktiveret, kommer “OFF” frem
pé displayet og tastelds symbolet (4) forsvinder.

Ovnknapperne fungerer ikke, nér
astelasfunktionen er aktiveret.
asteldsindstillinger bliver ikke annulleret i

tilfeelde af strgmudfald.

Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets ur til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Det bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Urets alarm vil give et
signal, nar den stillede tid er géet.




Booster-symbol (hurtig forvarmning)
Symbol for ovnens indvendige temperatur
nvendelse af uret som alarm

121110 9
1 Teend/sluk programvelgerknap* 9
2 Funktionsdisplay 10
3 Tidsindikator 11
4 Symbol for tastelas 12
5 Temperaturomrade indikator *
6 Menudrejeknap
7
8
Al

larmklokken har ingen indflydelse p& ovnens
unktioner. Det bruges kun som en advarsel.
For eksempel er dette brughart, hvis du vil
vende maden i ovnen pa et bestemt tidspunkt.
Urets alarm vil give et signal, nér den stillede
tid er géet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og 59
minutter.

Urets alarm kan bruges, enten nér ovnen kgrer
ller ikke.

Indstilling af alarmen

1. Tryk pd Menu knappen (6) med korte intervaller,
indtil alarmsymbolet (10) aktiveres.

2. Drej Menu knappen (6) let til "+" eller "—" for at
stille alarmtiden.

» Alarmsymbolet forbliver teendt, efter alarmtiden er

indstillet.

3. Nér alarmtiden er afsluttet, vil alarmsymbolet
begynde at blinke, og der heres et alarmsignal.

4. Tryk en hvilken som helst knap for at stoppe
alarmen.

Hvis du vil annullere alarmen:

1. Tryk pd Menu knappen (6) med korte intervaller,
indtil alarmsymbolet (10 aktiveres.

2. Drej Menu knappen (6) let til "=" indtil "00:00"
fremkommer pé displayet.

8 7
Symbol for ur
Alarmsymbol.
Symbol for slut for madlavningstid

Symbol for koge-/stegetid

Denne knap har to funktioner. Navnet forbundet
med funktionen pé basis af emnet bruges i
brugsvejledningen.
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Tabel over koge-/stegetider Bagning og stegning

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne 1. rist i ovnen er den nederste rist.
6 kan variere afhaengig af madens temperatur, o
kkelse, type og dine
madlavningspraeferencer.

Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
nummer ca. i min.
L I e e

sé 180

25 min. 250/max 150 ... 210
53 180

(**) Hvis madlavningen kraever en forvarmet ovn,
forvarmes der i starten af madlavningen, indtil ovnens
temperatursymbol (8) kommer op pé hgjeste niveau.

24/DA



Langsom madlavning/@ko varmluft

kift ikke madlavningstemperaturen, efter at
madlavningen er startet i "Langsom
madlavning/@ko varmluft”.

Undlad at &bne I&gen under madlavning
i "Langsom madlavning/@ko varmluft”.

Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid

Tips til at bage kager

Hvis kagen er for tgr, forag temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller
saenk temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for mgrk ovenpd, placer den pa en
lavere hylde, s&nk temperaturen og forag
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt med klistret
uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen
og forgg bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for tgr, forgg temperaturen ca.

10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af meelk, olie, &g og youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sa sgrg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpa pa butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de

nvisninger og den temperatur, der Star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikkej
brunes nok, skal den placeres pa hylden et trin
leengere nede i ovnen neeste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

Hvis grentsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med Iag i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pé rettens saft.

Hvis en grentsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grentsagerne koges pa forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.
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Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
\Varme overflader kan forérsage forbreendinger!

Slukke for grillen
1. Tryk pa teend/sluk tasten (1) i ca. 2 sekunder for
at slukke ovnen.

Taende grillen

1. Tryk pa teend/sluk tasten (1) i ca. 2 sekund for at
teende ovnen.

2. Drej teend/sluk knappen (1) let til hgjre eller
venstre for at indstille grillfunktionen.

3. Drej Menuknappen (6) let til " 4" eller "—" for at
indstille den gnskede temperatur.

Grillning med elektrisk grill

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
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[] vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Traek stikket ud af stikontakten far du
begynder vedligeholdelses- eller

renggringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:
Lad produktet kgle ned, fer du renger den.
arme overflader kan forérsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P4
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den made
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tar
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende vaeske bliver
terret grundigt af efter renggring og at spild bliver
terret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der indeholder
syre eller Klor, til at rengere rustfri stal overflader
og hindtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tarre disse
dele rene, idet man skal vaere opmasrksom pé
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Fjern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengare betjeningspanelet.
Det kan gdelaegge betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

For renggring af siden

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at treekke det
i modsat retning af sideveeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod dig

Pyrolyse selvrens

FARE:

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
Rar ikke ved produktet under selvrensning og
hold bgrn veek fra det. Vent mindst

30 minutter, fr der fiernes rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse selvrens. Ovnen varmes

op til omkring 480 °C og evt. snart braendes til aske. Der

kan opsté en kraftig regudvikling. Sgrg for god ventilation.

Pyrolysen bar anvendes ca. efter hver 10. anvendelse af

ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen. | modeller med
sidestativ; husk at tage sidestativet ud.

2. Inden rensningsprocessen skal der fieres snavs fra
udvendige overflader og indvendigt i ovnen med en
fugtig klud.

Rengar ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget falsom og kan
nemt gdelegges.

| tilfeelde af beskadigelse pé ovnlagens
pakning, skal den udskiftes med en ny
pakning fra autoriseret service.

(133
9'.. "Pyrolyse" ¢2¢ Veelg pyrolyse-funktionen (selv-rens).
222 €C0 et anbefales at bruge pkonomisk rensefunktion,
hvis ovnen ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget snavs, vil det ikke
vaere nok.e.it. gere rent. | sédanne tilfeelde bar en pyrolyse
f.u.n.ktion 222 anvendes, efter en gkonomisk rengegrings
222€C0 (ykiys er slut.

Selv-rensningstiden bliver vist pé displayet. Denne
varighed kan ikke justeres.

Slutningen af selv-rensnings cyklussen kan justeres.
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Nogle fugles helbred er ekstremt fglsomt
mod dampene, der afgives under
selvrensnings cyklussen. Flyt altid fugle
ind i et andet lukket og meget ventileret
rum. Hold kekkenet godt ventileret under
selv-rensnings cyklussen.

4. Ovnlagen kan ikke abnes, og ldsesymbolet @1
kommer frem p4 tidsdisplayet under selvrensning.
Den forbliver 13st et stykke tid efter, pyrolyse
funktionen afsluttes. Pres ikke lageldsen med

handtaget, for 13sesymbolet <L forsvinder.
5. Efter rensningsprocessen fiernes snavsaflejminger
med eddikevand.
Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at rengare
produktet og ter det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre ovnlégen. De ville
ridse overfladen og adeleegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontiagen (1).

2. Abn klemmerne pé hangselboksen (2) pd hgjre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren.

1 2 3
1 Frontlage

2 Heengsel

3 Ovn
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3. Flyt frontldgen til halvvejs.
4, Tag frontldgen af ved at traekke den opad for at
lgsne den af de hgjre og venstre haengsler.

Funktionerne, der er udfert under afmontering,
ber udferes i modsat reekkefglge for at
montere ldgen. Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
Ovnléogens inderste glasparti kan tages af for rengaring.
1. Abn ovnld

1 Plasticdel

2 Ramme

2. Trekimod dig selv og tag plastic delen af, der er
installeret p den gverste del af frontlagen (1).



51234

Det inderste glasparti
Nestinderste glasparti

Tredie inderste glasparti
Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste

O~ N =

Som illustreret i figuren, lgftes det inderste glasparti let

i retning A og treekkes i i retning B.

4. Gentag samme procedure for at fieme det andet
__og tredje inderste glasparti,

Farste trin af at regruppere Igen er at genmontere
andet og tredje inderste glasparti (2,3).

Som illustreret i figuren skal det fasede hjgrne af
glaspartiet placeres, sa det hviler i plasticrillens fasede
hjorne.

Da andet og tredje inderste glasparti er udskiftelige, er
reekkefglgen af deres montering ikke vigtig.

Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa vaer sikker
pé at den trykte side af partiet vender mod den andet
glasparti.

Det er vigtigt at placere de nederste hjgrner pé alle
inderglaspartier i de nederste plasticriller (5).

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du hgrer et
"Klik".

lle glaspartier skal genmonteres efter
rengering.

)

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

Fgr du skal udskifte ovnpaeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!

>

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 10 for detaljer. Peeren kan
fés hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

CHS

Hvis din ovn er udstyret med en kvadratisk

lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fjern riller som beskrevet tidligere. Se Rengaring
af ovnen, side 27.

3. Fjern glasdeekslet med en skruetraekker.
4. Traek ovnperen af og skift den ud.
5. Sat glasdeekslet pa plads og monter riller.
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Fejlafhjzlpning
Ovnen udlede damp, nar den er i brug.
e Deter normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er ikke en fejl.
Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.
o Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.
Produktet virker ikke.
o Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er npdvendigt.
*  Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.
o Greb/ knapper/taster pd betjeningspanelet virker ikke. >>> Tastelds kan veere aktiveret. Deaktiver
den. (Se. Anvendelse af tastelds, side 22 )
Ovnlyset virker ikke.
e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovinlampen.
e Stremmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
Ovnen varmer ikke.
*  Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med
knappenvtasten Funktion og/eller Temperatur.
e Stremmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjelpe problemet, selv om du har

udfert instruktionerne i dette afsnit. Forsagg
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Blomberg-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product,
dat vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:
m Belangrijke informatie of nuttige

aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische
6 schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

ii Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Het eerste gebruik ...
Begintijdinstelling...........c.cccoev..
Eerste reiniging van het toestel
Eerste opwarming........c.ccccvvvvveivinirciininesinnesnns
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en op de hoogte zijn
van de betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde
personen. Dit kan de garantie
ongeldig maken. Lees alvorens de
installatie de instructie zorgvuldig
door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect heeft.
moet het niet in gebruikt worden
genomen zonder dat het
gerepareerd is door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans op
elektrische schokken!

Sluit het product uitsluitend aan op
een geaarde uitgang/lijn met een
voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Raak de stekker nooit met natte
handen aan! Trek de stekker nooit
uit aan de kabel, trek altijd aan de
stekker.

Het product moet tijdens installatie,
onderhoud, reiniging en
reparatiehandelingen losgekoppeld
zijn.



Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het volledig
van het netwerk afgesloten kan
worden. De loskoppeling dient te
geschieden door het uittrekken van
de stekker of het uitschakelen van
een schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is ingebouwd,

volgens de constructievoorschriften.

Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan leiden
tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame vastgeklemd
zit en leidt het niet over de hete
oppervlakken. Anders kan de
kabelisolatie smelten en brand
veroorzaken als gevolg van
kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur of
systemen mag uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraakt.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van drugs
en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het gebruiken
van alcoholische dranken in uw
maaltijden. Alcohol verdampt bij
hoge temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het viam
vat wanneer het in contact komt
met warme opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in de
oven aanraak.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Verwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen potten
in de oven. De druk die zich in het
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blik/de pot ontwikkelt kan ervoor
zorgen dat deze barst.

Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de bodem
van de oven beschadigen.

Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas van
de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen, wat
tot barsten van het glas kan leiden.
Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken, want
dat kan elektrische schokken
veroorzaken.

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg dat
deze stabiel is voordat u er voedsel
op legt (zie de afbeelding
hieronder).

Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of soortgelijke
stoffen voorwerpen aan als de grill
met open deur werkzaam is.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

Voordat u de reinigingscyclus start,
verwijdert u met een vochtige doek
het vuil van de buiten- en
binnenkant van de oven. Verwijder
alle accessoires uit de oven.

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden! Raak het product
tijdens zelfreinigende stap niet aan
en houd kinderen uit de buurt.
Wacht minstens 30 minuten voor
u de resten verwijdert.

Tijdens pyrolytische reiniging,
kunnen de oppervlakken warmer
worden dan bij standaard gebruik.
Houd kinderen op een afstand.

Voor de betrouwbaarheid van de

brandbaarheid van het product;

e /org ervoor dat de stekker past bij
de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.
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e (ebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof of
vocht zit op de ingestoken stekker
van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden. Houd
jonge kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle

delen van de verpakking weg

volgens de milieunormen.

Elektrische toestellen zijn gevaarlijk

voor kinderen. Houd kinderen bij

het product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat ze
ermee spelen.

¢ Plaats geen items boven het toestel
binnen het bereik van kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op een
open deur en laat kinderen er niet
op zitten. De oven kan omkantelen
of deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.

Het oude product afvoeren
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en materialen
van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen worden en
geschikt zijn voor reclycling. Gooi het restproduct aan het
einde van zijn levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het naar het
verzamelpunt voor recycling van elektrische en
elektronische apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze verzamelpunten
aantreft.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:
Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
zijn opgenomen.
Verpakkingsmateriaal afvoeren
e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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7 Algemene informatie
Overzicht

1 Bedieningspaneel 6 Roosterposities
2 Draadrooster 7 Bovenste verwarmingselement
3 Plaat 8 Lamp
4 Handgreep 9 Ventilatormotor (achter staalplaat)
5 Deur
1 2 3
1 Aan/Uit programmaselectieknop 3 Menuknop

2 digitale timer

8/NL



Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,

fhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

—_

Gebruikershandleiding

Ovenplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

Diepe plaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, grote

braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van

Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

Draadrooster

Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen

Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

b
Wordt gebruikt voor pizza's en gebak.

9/NL



Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240 V ~ 50 Hz
Zekering

Kabellengte

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte 595 mm/594 mm/567 mm
Hoofdoven Multifunctionele oven

Stroomverbruik grill

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elekirische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

**Zie: Installatie, pagina 11.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
m de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden

- - — overeenkomstig de relevante standaarden.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
chematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
vereen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K] Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de

elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

l ﬁ GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden

overeenkomstig de lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vdr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel

beschikbare keukenkasten. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie

afbeelding (waarden in mm).

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten viak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
o diepvriezers. De door het product afgegeven
armte zal het stroomverbruik van

koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.
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590

595

|7

550

*

min.

Installatie en verbinding

e Het product mag slechts worden geinstalleerd en
aangesloten volgens de statutaire
installatienormen.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.
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GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elekiricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische|
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt,

Eris kans op elektrische schokken!

De netstekker moet na de installatie goed te
bereiken zijn (niet boven de kookplaat leiden).

Steek de stroomkabel in de contactdoos.

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
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Voor producten met een koelventilator

1 Koelventilator

2 Bedieningspaneel

3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Laatste controle

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en zet de
zekering van het product om.

2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




Il Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

1 2

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e U kunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Begintijdinstelling
4 5 6

121110 9 8 7

Aan/Uit programmaselectieknop*

Functiedisplay

Huidige tijdinstellingsveld

Toetsvergrendelingssymbool

Aanduidingsveld temperatuur

Menuknop

Boostersymbool (snelle voorverwarming)

Symbool binnentemperatuur oven
Kloksymbool ‘7' wordt geactiveerd als de oven voor
de eerste keer in gebruik is genomen. Draai de
menuknop (2) licht naar "+" of "=" om de tijd in te
stellen.

Is de huidige tijd niet werd ingesteld, zal de
ijdsinstelling vooruitgaan vanaf 12:00. 9
klokicoontje blijft branden om aan te geven dat
de huidige tijd niet werd ingesteld. Dit icoontje
verdwijnt zodra de tijd is ingesteld.

— 0N U AW =

Het naderhand aanpassen van de tijd

1. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6)
totdat het kloksymbool (9) geactiveerd wordt.

2. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of "-"
tijd in te stellen.

om de

9 Kloksymbool

10 Alarmsymbool

11 Symbool einde bereidingstijd

12 Symbool bereidingstijd

Deze knop heeft twee functies. De naam die in
verband staat met zijn functie op basis van het
onderwerp zal in de gebruikershandleiding
worden gebruikt.

Instellingen van de huidige tijd worden
ngedaan gemaakt in geval van stroomdefect.
e moeten opnieuw worden ingesteld. De

huidige tijd kan niet worden gewijzigd als een

ovenfunctie in gebruik is.

Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.
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WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven
1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.
3. Kies de stand Elektrisch.

16/NL

1. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 17.

2. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

3. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 17

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 26.

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 26

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.




& Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e Gebruik geschikte metalen schotels met een anti-
kleeflaag, aluminium pannen of hittebestendige
siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer de

oven heet is.
e Houd de ovendeur gesloten.
Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en

grote stukken vlees met dressings zoals citroensap

en zwarte peper verhoogt de kookprestatie.

Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30 minuten

langer nodig om te bakken dan een braadstuk van

dezelfde grootte zonder botten.

U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd

rekenen per centimeter dikte van het vlees.

Laat het vlees in de oven rusten voor ongeveer

10 minuten na het verstrijken van de kooktijd. De

jus wordt beter verdeeld over het hele braadstuk en

loopt niet weg wanneer het vlees wordt gesneden.

e \Vis moet in een vuurvaste schaal in het middelste of
lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt dit

snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het niet uit.

Platte stukken, vieesspiezen en worst, maar 0ok
groenten met een hoog watergehalte (bijv. tomaten en
uien) zijn bijzonder geschikt om te worden gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijat.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor

intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Hoe de oven te bedienen

1 6
1 Aan/Uit programmaselectieknop
6 Menuknop

1. Druk ongeveer 2 seconde op de aan/uit-toets (1)
om de oven aan te zetten.

Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

Zodra de oven aanstaat verschijnt er een blanco

functiescherm.

Y YYYY

Als het scherm in deze modus staat kunt u de functies
bereidingstijd, bereidingseindtijd en booster
(snelverwarming) instellen.

De oven schakelt automatisch binnen 10
econden uit als er geen oveninstelling is
gedaan in dit scherm (19).

1. Draai de programmakeuzeknop (1) licht naar
rechts of naar links om de gewenste
werkingsmodus in te stellen.

2. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of "—" om
de gewenste temperatuur in te stellen.

» De oven begint direct in de gewenste functie te

werken. De binnentemperatuur wordt verhoogd naar

de ingestelde temperatuur.
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» De actieve verwarmers en de voorgestelde
bakplaatpositie verschijnen in de functiedisplay.

» Indien de temperatuur niet eerder ingesteld is zal de
aanbevolen temperatuur voor de ingestelde functie in
het temperatuurscherm worden weergegeven.
Functietabel:

De functietabel geeft de functies weer die kunnen
worden gebruikt in de oven en hun respectieve
minimum- en maximumtemperaturen.
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1 2
Roosterposities
Onderste verwarmer
Functienummer
Reinigingspositie

Boost-ventilator
Boost-verwarmer
Stand met ventilatorwerking
Grillverwarmer
Bovenverwarmer

0  Warmhouden

— OO NO O~ wnN =

De functies verschillen per productmodel!

Functietabel Aanbevolen Temperatuurbereik
temperatuur (°0)
°C)

Elektr + hete lucht 40-280

40-220
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De maximale in modi aan te passen
bereidingstijd, behalve warmhouden, is om
eiligheidsredenen beperkt tot 6 uur. Het
programma wordt in geval van een
stroomstoring geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd worden.

R

Bij het maken van aanpassingen, knipperen de
betreffende symbolen op de klok.

©]

De huidige tijd kan niet ingesteld worden als
de oven in een functie werkt, of als een semi-
utomatisch of volautomatisch programma op
de oven wordt ingesteld.

elfs als de oven is uitgeschakeld gaat het
lampje van de oven branden als u de deur
opent.

1o

Schakel de elektrische oven uit.

Druk ongeveer 2 seconden op de aan/uit-toets (1) om
de oven uit te zetten.

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.




Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

1. Boven- en onderverwarming

r
r
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r

Het voedsel wordt gelijk van de bovenkant en de
onderkant verwarmd. Bijvoorbeeld  geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotjes in bakvormen.
Met één schaal koken.
De geschikte roosterstand wordt op het scherm
weergegeven.

2. Onder-/bovenverwarming met hetelucht

r

r

o |
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Hete lucht, verwarmd door de onderste en bovenste
verwarming, wordt gelijkmatig en snel door de

ventilator in de oven verspreid. Kook met één schaal.

3. Hete lucht

Hete lucht, verwarmd door hete lucht verwarming,
wordt gelijkmatig en snel door de ventilator in de
oven verspreid. Dit is geschikt voor het bereiden van
maaltijden op diverse rekhoogtes. In de meeste
gevallen is het niet nodig om voor te verwarmen.
Geschikt voor koken met meerdere schalen.

anneer de deur van de oven wordt geopend,
topt de ventilatormotor om de warme lucht
binnen te houden.

"3D" functie
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r
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r
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Bovenverwarming, onderverwarming en hete
luchtverwarming zijn in werking. De gerechten
worden gelijkmatig en snel rondom bereid. Met één
schaal koken.

Pizzafunctie
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Onderverwarming en hete luchtverwarming zijn in
werking. Geschikt voor het bakken van pizza's.
Volledige grill+Ventilator
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Hete lucht, verwarmd door de volledige grill, wordt
zeer snel door de ventilator in de oven verspreid.
Deze is geschikt voor het grillen van grote
hoeveelheden vlees.
e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer
om te grillen.
e Stel de temperatuur in op het maximumniveau.
e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.
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De grote grill aan het ovenplafond is in werking.

Deze is geschikt voor het grillen van grote

hoeveelheden vlees.

e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.
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De Kleine grill aan het ovenplafond is in werking.

Geschikt voor grillen en gratingerechten.

e Plaats kleine en middelgrote porties in
juiste plaatpositie onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

Sudderen/Eco ventilatorverwarming

S

Om stroom te besparen, kunt u deze functie
gebruiken i.p.v. de handeling die u zou uitvoeren
door hete lucht te gebruiken bij 160-220°C.
Maar de baktijd wordt iets langer.

De kooktijden gerelateerd aan deze functie staan
vermeld in de tabel "Sudderen/Eco
ventilatorverwarming".

Onder

<3
e i i n han
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Alleen de verwarmer onder is in werking.
Bijvoorbeeld geschikt voor pizza en voor verder
bruinen van gerechten aan de onderkant.
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12.

13.

14,

15.

Warmhouden

%
F N

Wordt gebruikt om voedsel op een
serveertemperatuur en voor een langere periode
warm te houden.

Werking met ventilator

De oven is niet verwarmd. Enkel de ventilator (in
de achterzijde) is in werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid voedsel
wordt afgekoeld.

Pyrolysis - economische stand

L L84
21
“ee
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Met deze functie kan de oven zichzelf bij een
hoge temperatuur reinigen. Aanbevolen voor licht
bevuilde ovens. Lees om deze functie te
gebruiken de beschrijving in het hoofdstuk over
reiniging. Zie. pagina 27.

Pyrolysis

7N

SR AAR R A

Met deze functie kan de oven zichzelf bij een
hoge temperatuur reinigen. Lees om deze functie
te gebruiken de beschrijving in het hoofdstuk
over reiniging. Zie. pagina 27.



Hoe de ovencontrole-eenheid bedienen
1 2

121110 9 8 7

Aan/Uit programmaselectieknop*

Functiedisplay

Huidige tijdinstellingsveld

Toetsvergrendelingssymbool

Aanduidingsveld temperatuur

Menuknop

Boostersymbool (snelle voorverwarming)

Symbool binnentemperatuur oven

Halfautomatische werking activeren

In deze werkingsmodus kunt u de tijdsduur aanpassen

waarin de oven zal werken (kooktijd).

1. Druk op de Aan/uit-knop (1) om de oven aan te
zetten.

2. Draai de programmakeuzeknop (1) licht naar rechts
of naar links om de gewenste werkingsmodus in te
stellen.

3. Druk, als de oven is aangezet, met korte tussenpozen
op de menuknop (6) om het bereidingstijdsymbool
(12) te activeren.

4. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of " om de
bereidingstijd in te stellen.

» Het bereidingstijdsymbool (12) blijft branden na het

instellen van de bereidingstijd.

5. Plaats uw schotel in de oven.

6. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of " om de
bereidingstemperatuur in te stellen.

» De oven zal opwarmen tot de ingestelde temperatuur en

zal deze temperatuur behouden tot het einde van de door

u geselecteerde bereidingstijd. De ovenlamp brandt

tijdens het kookproces.

lle segmenten van het symbool (8) van de
binnentemperatuur van de oven worden
ingeschakeld wanneer uw oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

7. Nadat het bereidingsproces voltooid is, zal "einde"
verschijnen en het alarmsignaal klinken.

8. Druk op de aan/uit (1)- of menu(6)knop om het alarm
te stoppen.

» Het alarm stopt, de oven gaat automatisch uit en de

huidige tijd wordt weergegeven.

O N O~ WwN

9 Kloksymbool

10 Alarmsymbool

11 Symbool einde bereidingstijd

12 Symbool bereidingstijd

Deze knop heeft twee functies. De naam die in

verband staat met zijn functie op basis van het

onderwerp zal in de gebruikershandleiding
worden gebruikt.

Schakel in op volledig automatische werking

In deze werkingsmodus kunt u de bereidingstijd en het

einde daarvan instellen.

1. Druk op de Aan/uit-knop (1) om de oven aan te
zetten.

2. Draai de programmakeuzeknop (1) licht naar rechts
of naar links om de gewenste werkingsmodus in te
stellen.

3. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6) om
het bereidingstijdsymbool (12) te activeren.

4. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of """ om de
bereidingstijd in te stellen.

» Het bereidingstijdsymbool (12) blijft branden na het

instellen van de bereidingstijd.

5. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6) om
het bereidingseindtijdsymbool (11) te activeren.

6. Draai de knop (6) licht naar "+" of "-" om de
bereidingseindtijd in te stellen.

» Na het instellen van de bereidingseindtijd blijft het

bereidingseindtijdsymbool (11) branden.

7. Plaats uw schotel in de oven.

8. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of """ om de
bereidingstemperatuur in te stellen.

» De oventimer berekent automatisch de starttijd voor het

bereiden door de bereidingstijd af te trekken van de door

u ingestelde bereidingseindtijd. De gekozen

werkingsmodus wordt geactiveerd wanneer de starttijd

voor het bereiden is gekomen en de oven tot de
ingestelde temperatuur is voorverwarmd. De oven
behoudt deze temperatuur tot het einde van de
bereidingstijd. De ovenlamp brandt tijdens het
kookproces.
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lle segmenten van het symbool (8) van de
binnentemperatuur van de oven worden
ingeschakeld wanneer uw oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

9. Nadat het bereidingsproces voltooid is, zal "einde"
verschijnen en het alarmsignaal klinken.

10. Druk op de menu- (6) of de aan/uit-knop (1) om
het alarm te stoppen.

» Het alarm stopt, de oven gaat automatisch uit en de

huidige tijd wordt weergegeven. Ovenverlichting gaat

uit.

Is u het halfautomatische of automatische
programma wilt annuleren nadat u deze hebt
ingesteld, moet u de bereidingstijd resetten.

De booster instellen (snel voorverwarmen)
Gebruik de boosterfunctie (snel voorverwarmen) om de
oven sneller op de gewenste temperatuur te laten
komen.

De booster kan enkel worden ingesteld als de
ven in werking is. De booster kan niet worden
eselecteerd in ontdooiing- en

reinigingstanden. De boosterinstellingen

worden ongedaan gemaakt bij een
stroomstoring.

1. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6)
tot het booster(snel voorverwarmen)-symbool (7)
wordt geactiveerd.

» "UIT" zal op het scherm verschijnen.

2. Draai de menuknop (6) licht naar "+" om te
booster-functie te activeren.

» Als de booster eenmaal geactiveerd is verschijnt

'aan’ op het scherm en zal het booster-symbool

blijven branden.

» Het booster-symbool verdwijnt zodra de oven de

ingestelde temperatuur bereikt en de oven hervat de

werking in de functie van voor de booster-functie.

3. Druk, om de booster-functie de deactiveren, met
korte tussenpozen op de menuknop (6) totdat het
booster-symbool (7) geactiveerd wordt.

» "Aan" zal op het scherm verschijnen.

4, Draai de menuknop (6) licht naar "+" om te
booster-functie te deactiveren.

» "UIT" zal op het scherm verschijnen.
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De toetsvergrendeling gebruiken

De toetsvergrendeling activeren

U kunt door de toetsvergrendeling te activeren
voorkomen dat de oven gebruikt wordt.

De toetsvergrendeling kan worden gebruikt
ngeacht of de oven in werking is. De oven
kan worden uitgeschakeld door gedurende 2
seconden op de aan/uit-knop (1) te drukken,
zelfs als de toetsvergrendeling is geactiveerd

terwijl de oven in werking is.

1. Druk met korte tussenpozen op de
toetsvergrendelingmenuknop (6) totdat het
toetsvergrendelingsymbool (4) geactiveerd wordt.

» "UIT" zal op het scherm verschijnen.

2. Draai de knop (6) licht naar "+" om te
toetsvergrendeling te activeren.

» Als de toestvergrendeling eenmaal geactiveerd is

verschijnt "aan" op het scherm en zal het

toetsvergrendelingssymbool blijven branden.

De toetsenvergrendeling inactiveren

1. Druk op toets (6) om het
toetsvergrendelingssymbool (4) te activeren.

» "Aan" zal op het scherm verschijnen.

2. Draai de knop (6) licht naar - om te
toetsvergrendeling te inactiveren.

» Als de toestvergrendeling eenmaal uitgeschakeld is

verschijnt "UIT" op het scherm en zal het

toetsvergrendelingssymbool (4) verdwijnen.

De oventoetsen kunnen niet worden gebruikt
Is de toetsvergrendelingsfunctie actief is. De
oetsvergrendelinginstellingen worden niet

geannuleerd bij een stroomstoring.

Klok gebruiken als alarm

Behalve voor het kookprogramma kunt u de klok van
het product gebruiken voor een waarschuwing of
herinnering.

De alarmklok heeft geen invioed op de ovenfuncties.
Deze wordt alleen gebruikt als waarschuwing. U kunt
de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel op
een bepaald moment in de oven te draaien. De
alarmklok geeft een signaal af na het verstrijken van
de u ingestelde tijd.
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Toetsvergrendelingssymbool
Aanduidingsveld temperatuur
Menuknop
Boostersymbool (snelle voorverwarming)
Symbool binnentemperatuur oven

lok gebruiken als alarm
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De alarmklok heeft geen invioed op de
venfuncties. Deze wordt alleen gebruikt als
aarschuwing. U kunt de alarmklok

bijvoorbeeld gebruiken om voedsel op een

bepaald moment in de oven te draaien. De
alarmklok geeft een signaal af na het
verstrijken van de u ingestelde tijd.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

De alarmklok kan worden gebruikt ongeacht of
e oven in werking is.

Het alarm instellen

1. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6)
totdat het alarmsymbool (10) geactiveerd wordt.

2. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of "—" om
de alarmtijd in te stellen.

» Alarmsymbool blijft branden na instellen van de

alarmtijd.

3. Nadat de alarmtijd is verstreken begint het
alarmsymbool te knipperen en klinkt er een
alarmsignaal.

4. Druk op een willekeurige toets om het alarm te
stoppen.

Als u het alarm wilt annuleren:

1. Druk met korte tussenpozen op de menuknop (6)
totdat het alarmsymbool (10) geactiveerd wordt.

2. Draai de menuknop (6) licht naar "—" totdat
"00:00" op het scherm verschijnt.

8 7
Kloksymbool
Alarmsymbool
Symbool einde bereidingstijd

Symbool bereidingstijd

Deze knop heeft twee functies. De naam die in
verband staat met zijn functie op basis van het
onderwerp zal in de gebruikershandleiding
worden gebruikt.
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Tabel kooktijden Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn. 1ste rek van de oven is het onderste rek.
ijden kunnen variéren door de

voedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingsvoorkeuren.

bereidingsniveau min.
P e O e

T O e

roshief dan 180 ... 190

25 min. 250/max.,
dan 180 ... 190

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is,
verwarm de oven dan voor totdat het
temperatuursymbool (8) van de oven het hoogste
niveau bereikt.
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Sudderen/Eco ventilatorverwarming

erander de kooktemperatuur niet nadat het
koken in de modus Sudderen/Eco
entilatorverwarming gestart is.

Open de deur niet tijdens het koken in de
tand Sudderen/Eco ventilatorverwarming”.

Tips voor het bakken van cakes

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan

ermeld. Als het onderste deel niet bruin
genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.
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Hoe de grill bedienen Het uitzetten van de grill

1. Druk ongeveer 2 seconden op de aan/uit-toets (1)
l &gﬁf\ c?asgllgr?(;lglljtl%dens het grillen om de oven uitt6 zetten.
Hete opperviakken kunnen brandwonden Voedsel da}t _nlet geschikt is voor gnllt_an
veroorzaken! heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor

Aanzetten van de grill

1. Druk ongeveer 2 seconde op de aan/uit-toets (1)
om de oven aan te zetten.

2. Draai de aan/uit-knop (1) licht naar rechts of naar
links om de grillfunctie in te stellen.

intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

3. Draai de menuknop (6) licht naar "+" of " om Tabel kooktijden voor grillen
de gewenste temperatuur in te stellen.
Grillen met elektrische grill
Voedsel

Geroosterd brood
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e 7org er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vioeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken

Pyrolytische zelfreiniging

GEVAAR:

Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!
Raak het product tijdens zelfreinigende stap
niet aan en houd kinderen uit de buurt. Wacht
minstens 30 minuten voor u de resten

verwijdert.

De oven is uitgerust met pyrolytische zelfreiniging. De
oven wordt verwarmd tot ongeveer 480 °C en
bestaand vuil wordt tot as verbrand. Een sterke
rookontwikkeling kan optreden. Zorg voor goede
ventilatie. De ontleding door verhitting moet worden
gebruikt na ongeveer ieder 10e ovengebruik.

1. Verwijder alle toebehoren uit de oven. In modellen
met een zijrek: vergeet niet om de zijrekken uit te
nemen.

2. Voordat u de reinigingscyclus start, verwijdert u
met een vochtige doek het vuil van de buiten- en
binnenkant van de oven.

Reinig de dichting van de deur niet.

Glasvezeldichting is zeer gevoelig en kan
emakkelijk beschadigen.

In geval van een beschadiging aan de

pakking van de ovendeur, dient u deze

door een bevoegde onderhoudsdienst te

laten vervangen.

3. "Pyrolyse" :ﬁ Selecteer de pyrolytische functie

vou (zelfreiniging).

222 €C0\jj raden aan om de economische
reinigingsfunctie te gebruiken wanneer de oven niet
sterk bevuild is.
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Indien deze functie gebruikt wordt voor zware bevuiling,

zal er onvoldoende gereinigd worden..\/.o.or dergelijke

gevallen dient de pyrolytische functie ¢2¢ t.o.ta.g]epast te
worden nadat de economische reinigings-2$$ €€0
cyclus begindigd is.

De tijd voor zelfreiniging verschijnt op de display. Deze
tijdsperiode kan niet worden aangepast.

Het einde van de zelfreinigingcyclus kan worden
aangepast.

Bepaalde vogelsoorten zijn bijzonder
gevoelig voor de rook die tijdens de
zelfreinigingcyclus wordt geproduceerd.
Dit kan hun gezondheid schaden.
Verplaats vogels daarom altijd naar een
gesloten en goed geventileerde ruimte.
Houd de keuken tijdens het
zelfreinigingeyclus goed geventileerd.

4. Tijdens het zelfreinigen kan de ovendeur niet
geopend worden en verschijnt het

vergrendelingssymbool aj' op het tijdscherm. Ze
blijft nog een tijd gesloten nadat de
pyrolysefunctie begindigd is. Forceer de
deurvergrendeling niet met de greep tot het

vergrendelsymbool a] verdwenen is.
5. Na de reinigingcyclus de vuilresten met azijnwater
verwijderen.
Reinig de ovendeur
Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen

chrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het opperviak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.
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1 2 3
1 Ovendeur
2 Scharnier

; 12 3

3. Maak de ovendeur half open.

4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
tappen tijdens het verwijderen in omgekeerde
olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de

scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de

deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.
1. Open de ovendeur.

1 Plastic deel

2 Frame

2. Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic
deel dat op het bovenste gedeelte van de
voordeur geinstalleerd is (1).



51234

Binnenste glazen paneel

Tweede binnenglaspaneel

Derde hinnenglaspaneel

Buitenste glaspaneel

Plastic groef voor glaspaneel-Onder

O~ N =

a
Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glazen paneel licht in richting A en trek het uit in richting
B.

4. Herhaal deze handeling om het tweede en het derde
glaspaneel te verwijderen.

e eerste stap om de deur te herstellen is he
herinstalleren van het tweede en derde binnenglas (2, 3).
Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de afgekante
hoek van het glazen paneel dusdanig dat het rust op de
afgekante hoek van de plastic groef.

Omdat de tweede en derde binnenglaspanelen
omwisselbaar zijn is het niet belangrijk in welke volgorde
ze geinstalleerd worden.

Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel naar
het tweede glazen paneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van alle
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een "click" hoort.

lle glaspanelen moeten na het schoonmaken
orden teruggeplaatst.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische

gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan

weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 10 voor gegevens. Ovenlampen

kunnen worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

Als uw oven is voorzien van een vierkante lamp:
1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.

2. Verwijder de draadrekken zoals beschreven. Zie
De oven reinigen, pagina 27.

3. Verwijder de beschermende glasplaat met een
schroevendraaier.

4. Trek de ovenlamp los en vervang deze door een
nieuwe.

5. Monteer de glasplaat en daarna de draadrekken.
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Problemen oplossen

De oven geeft stoam af als hij in gebruik is.
e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens gebruik. >>> Dit is geen fout.
Als de oven verwarmt en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.
e \Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fourt,
Het product werkt niet,
o De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.
o De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.
*  Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Mogelijk is de toetsvergrendeling
geactiveerd. Schakel deze uit. (Zie. De toetsvergrendeling gebruiken, pagina 22 )
Ovenverlichting werkt niet.
e Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
o De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Oven warmt niet op.
e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.
o De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
ealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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AlafaoTe Tpwra TO TAPOV EYXEIPIDIO XpONG!

Ayarmté MeAam,

EuxapiaToUpe Trou TrpotiyRoare éva poidv Blomberg. EATTiCoupe va £xeTe Ta KaAUTEpa aTToTEAéTUATA OTTO TO
TIPOidV 0aG, TO OTT0I0 £XEI KATOOKEUAOTET e uWNAA ToI6TTa KAl TEXVoAOyia aixuic. Ma 1o Adyo autd, diaBdoTe
TIPOGEKTIKA OAOKANPO TO TIAPOV EyXEIPIDIO XPAANG Kal Ta GAAG OUVODEUTIKG £yypa®a, TIPIV XPNGCIUOTIOINTETE TO
TIPOiY, KOl QUAGETE TO WG avaopd yia PEANOVTIKY xpAoN. Av TTapadwaoeTe To TTpoidv ae GAAov, TTapadwaTe padi
Kai 10 £yXeIPiBI0 XpAaNG. TnPEite AES TIG TTPOEIBOTIOINTEIS KAI TIANPOPOPIES TTOU TIEPIEKOVTAI OTO EYXEIPIBIO
Xenang.

Na BupdaTe ot auto T0 £yXEIPIdIO XpAoNG Exel €TTIONG £@appoyr Kal ae apkerd GAAa povtéAa. Or Biogopég
avéueoa oe Povtéha Ba avapépovTal OTo eyxeIpidIO.

Inpacia Twv cupoAwv

Ze OAn TV €KTaoN TOU TTOPOVTOG EYXEIPIBIOU XPAONG xpnaipotolobvTal Ta e€i¢ GUUBOAC:

ZNUOVTIKEG TTANPOQOPIES 1 XPATIUES
OUUBOUNEG OXETIKG e TN Xprion.

Mpogidotroinan yia KATaoTACEIG TTOU
amotehoUv Kivouvo yia T {wn kar v
TIEQIOUCIQ.

Mpogidotroinan yia nAekTpoTANgia.

Mpogidottoinan yia kivduvo
TIUpKay14g.

Mpogidomoinaon yia Beppég
ETIPAVEIEC.
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l Znuavrikéc odnyiec kai TposidoToIRTEIC yia TRV ao@aAsia Kol

10 TTEPIBGAAOV

To THAPO auTO TTEPIEXEI 0DNYiEC

ac@aAeiag ou Ba oag Bonbrcouv

VQ TTPOCTOTEUTEITE OTTO TOV Kivduvo

TPAUMATIOHOU Kl UAIKWV ¢nuiwv. H

MN TAPNCN AUTWVY TWV 0dnyIwy Ba xEl

we ammoTéAeopa Thv akUpwon k&Be

gyyunong.

Mevikd yio TV ao@daAsia

* Houokeun auth utopei va
xpnolpotroinBei améd maidid amd
8 €TWV Kal avw Kal atrd aTopa pe
HEIWHEVEG OWHATIKEG,
aIoBNTNPIAKES A TIVEUUOTIKES
IKOVOTNTEG A e EANEIYN EPTTEIPIAC
Kal yvwaong, av Toug £xel 000¢i
EMITAPNON 1 EKTTAIOEUTT) OXETIKG
He ™ XpAoN TG CUOKEUNG e
ao@aAn TpATTO Kal KATAVOOUV
TOUG EVEXOUEVOUG KIVOUVOUC.

Ta maudid dev Ba péTrel va
Traidouv e T ouokeun. O
KaBapIoHOC Kal N CUVTAPNON aTI6
10 XpHoTn dev Ba TTpéTTel va
yiveTal amd Taidia Xwpig
emipAeyn.

+ 01 d100IKaOiEg EyKATAOTAONG KAl
ETMIOKEUWV TTPETTEI TTAVTA VO
ektehoUvTal aTTO AdEIOUKOUG
Texviteg. O karaokeuaoTng dev Ba
QEpel Kapio euBuvn yia Znuigg
TT0U B0 TTPOKUYOUV aTTd
diadikaaieg ou ekteAoUvTal aTTd
N adelodotnuéva aropa, Tpdyua
TTOU MTTOPET £TTIONG VA AKUPWOEI
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TV eyyonon. Mpiv v
eykaraoTaon, diapaoTe
TTPOCEKTIKA TIG 0BNYiEC.

Mn XpnOIUOTIOIACETE TO TIPOTOV
av gival EAATTWHATIKOG ) EXEl
otroladATToTe opath {nuia.
EAEyxeTe OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOTOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI HETA OTTO
kGBe xpron.

HAekTpIKA aopdAeia

Av 10 TTpOidV TTapouaidoel BAGPN,
Oev Ba TpETTEl va XpnoIdoTToIEiTal,
£WG OTOU ETTIOKEVAOTE] ATTO TOV
£¢oualodotnuEVO avTITpOdowTTo
oépPIg. YTapyel Kivduvog
nAektpotAngiag!

ZUVOEETE TO TTPOIOV HOVO O€
YEIWEVN TTPICO/YPAMMR HE THV
TGON Kal TTPOCTACia TToU
TTPOPAETIETAN OTIC "TEXVIKES
mpodiaypageg”. AvabéaTe Tnv
£YKATAOTOON TNG YEIWONG OF
TTOTOTIOINMEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOTOV HE I
Xwpi¢ pyeTaoxnuatioT. H eTaipeia
pag dev Ba @épel TV €uBUVN yIa
otroladnrote TPoBARUATA
TTPOKUYOUV AOyw pn yeiwong Tou
TTPOTOVTOC TUUQWVA HE TOUG
TOTTIKOUG KAVOVIOHOUC.

MoTé pnv TAEVETE TO TTPO IOV
amAWVOVTAG 1) XUVOVTAG VEPO
TAvw Tou! YTapxel Kivduvog
nAektpotAngiag!



MoTé pnv ayyicete 10 QIC e uypa
xépta! Moté unv agaipeite 1o QIg
amo Tnv Tpida TpafwvTag 1o
kaAwdlo, TavTa va Tpafare 1o
id10 TO QIC.

To Trpoidv TIpETEI va ival
amoouvdedepévo ammd Ty TTpica
KaTa TIG B1adIKOTES
EYKATAOTAONG, CUVTAPNONC,
KaBaPICHOU Kl ETTIOKEUWV.

Av utrooTei {nuid To KaAwdio
ouvdEang 0TO PEUNA, QUTO TTPETTEI
Va QVTIKOTAOTABE  aTTd TOV
KOTAOKEUQOTH, TOV QvTITTPOOoWTTO
TOU O£PRIC 1) aTTO ATOMO LE
Tapopola €eIdikeuan, yia TNV
amopuyn Kivouvou.

H ouokeun TrpéTel va
eykataoTaBei £T01 WOTE va gival
€QIKTA N TTARPNG aTTOCUVOEDT TNG
até 1o dikTUO. H atroouvdeon
TTPETTEI VA YIVETO €ITE HETW EVOC
@I¢ petyaTog diktlou, €T oW
OIOKOTITN EVOWHATWHEVOU OTN
oTabepr NAeKTPIKA eykatdoTaon,
oUPPWVA LE TOUG
KATAOKEUAGTIKOUG KOVOVIOHOUG.
H tTiow em@aveia Tou poupvou
atrokTd uwnAn Bepuokpaaia 6Tav
XPNOIMOTTOIEITAI O POUPVOC.
Bepaiwbeite 611 n ouvdeon
PEUPATOC DEV EPXETAI O€ ETTAQPK PE
TNV oW eM@Aavela, aAIwg ol
OUVOEDEIG TTOPOUV VO UTTOGTOUV
gnuia.

Mnv TrayideUeTe T0 KaAwdio
PEUHATOC OVAPETT OTNV TIOPTA

TOU POUPVOU Kall TO TTAQICI10 TG
OUOKEURG Kl UnVv T0 TrEpAoETe
TAvVW a1rd BEPPEC ETTIPAVEIEG.
AN, ptTopei va Mwael n
HOVWonN Kal va TTPokANBEi pwTia
AOyw BPaxUKUKAWUATOG.
OmoleodATToTE EPYQOieC OE
£COTAIOUO KOl oUCTAPATA TTOU
AeiToupyoUv e nAekTpIoPO Ba
TIPETTEI VA EKTEAOUVTAI JOVO OTTO
£60ua1000TNUEVO KOl
TNOTOTIOINHEVO TTPOCWTTIKG.

L& TIEPITITWOT OTTOI00BATIOTE
{nMIAE, OTTEVEPYOTTOIAOTE TN
OUOKEUR Kal aTTOCUVOEDTE ThV
amo Tv TTapoxn PEUUATOG
diktUou. 'a va 1o KAveTe auTd
QATTEVEPYOTTOINOTE TOV

Ao QAAEIODIAKATITN THG OIKIOKAG
£YKATAOTAONG.

BeBaiwOeite 6TI N OVOUACTIKA TIUA
PEUHATOC TNG 0PAAeIag gival
OUPQWVN HE T XOPAKTNPIOTIKG
TOU TTPOIOVTOC.

Ac@aheia TpoidvTog

H cuokeur| kai Ta TpooTreAdTIPa
HEPN TNG OTTOKTOUV UYPNAR
Beppokpaaia katd T XpAon. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA NV
ayyicete Ta oToIxeia BEpUavong
(avTIoTAOEIC). Oa TTPETTEl Val
Kparate pakpid Ta Taudid nAikiag
HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV EKTOG aV
auta Bpickovtal uttd dlapkA
ETIiBAEYnN.

MoTE W XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOTOV av N Kpion cag i o
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OUVTOVIOUOG TWV KIVACEWV 0AG
EXEI ETTNPEACTEI ATTO TN XPAON
OIVOTTVEUHATOG KalI/f) TOGIKWV
OUCTWV.

MpocéxeTe 6TV XPNOIUOTIOIEITE
ahkooAoUxa TToTé aTa PaynTa
oag. To olvotveupa egatpidetal
o€ UYnAEC BepoKpaTies Kall
MTTOPET VO TIPOKOAETEI QWTIA,
QQpoU UTTOPEi Va avagAeyei av
€pBEI OE ETTAPN JE KOUTEC
ETTIPAVEIEC.

Mnv ToTroBeTEiTE OTTOIAdNATTOTE
eUQAeKTa UNIKG KOVTA OTO
TTPOIOV yIaTi O TTAEUPEG TOU
HTTopEi va BepuavBouv oAl
KOTA TN XPAON.

Kartd mn xphon n ouoKeun
amokTd uwnAn Beplokpacia. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA NV
ayyiete Ta oToIXEiQ BEPUAVONC
(avTioTAOEIG) péGT OTO POUPVO.
Alatnpeite kaBapa amod eutodia
OAa T avoiypata agpIcHoU.

Mn Bepuaivete 01O POUPVO
o@paylopéva petahAiké doxeia
kar yuahiva Bada. H mieon mou
avaTTUooETal OTO PETOANIKO
doyeio/pado pmopei va
TTPOKAAEDEI £KPNER TOU.

Mnv ToTroBeTeite diokoug Kal
TaYIA YnaoipaTog, TATa
ahoupiveyapTo ameubeiag Tavw

oTn Bdon Tou Xwpou Tou poUpvou.

H ouoowpeuon tng BepudtnTag

pTTopei va TTPOKAAETE! {nuid oTh
BdAon TOU XWPOU TOU POUPVOU.
Mn xpnoipotrolgite okAnpd
KOBAPIOTIKA TTPOIOVTA A
aixunPEEC MeTAMAIKES EUOTPEC yia
TOV KOBaPIoW6 ToU TZAMIOU TG
TOPTAC TOU QOUPVOU, YIaTi auTd
Ta €idn PTTOPOUV Va Xapagouv
TNV ETTIPAVEIQ, PE EVOEXOUEVO
QTTOTEAEOA TO OTTACIO TOU
1apIoU.

Mn xpnoipoTTolEiTe
ATHOKOBAPIOTES yIa TOV
KOBapIoN6 TOU TTPOTOVTOC YIATI
pTTOpEi €701 va TTPOKANBE
nAektpotAnéia.

ZWaoTH TOTToBETON TNG
OUPUPATIVAG OXAPAC Kal TOU
diokou Tavw oTIC CUPHATIVES
utrodoxég

Eival onpavTiké va ToTroBeTeiTe
OwoTa TAvw OtV UTTOdOX! T
oupparivn oxapa kai/f 1o dioko.
TotoBetROTE TN GUPMATIVN
oxapa fi To dioko avapesa aTIg
2 payeg Kal PePaiwbeiTe 6T
ICOPPOTIEI TTPIV TOTTOBETACETE
@aynté Tavw Tou (deite TO
akoAouBo oxfua).



Mn XpnO1UOTIOIEITE TO TTPOIOV AV
Exel aQaipeBei A payioel To TCapI
NG UTTPOCTIVAG TTOPTAC.

H Aapr Tng TOPTAC TOU POUPVOU
dev gival OTEYVWTAPIO TIETOETWV.
Mnv KpepaTe TETOETEC, YAVTIO A
TTapbpola TTpoidvTa amod Ugacua
orav eival evepyn n Asitoupyia
YKPIA PE avOIKTH TTOPTA.

Na XpnOIPOTIOIEITE TTAVTOTE
avBekTIKG o€ BepudTnTa YavTIa
@oUpvou 6Tav TOTTOBETEITE
agaipeite paynté amé 1o Youpvo.
Na BepaiwveaTe OTI N CUOKEUNR
gival aTrevepyoTToINpEVN TTPIV
QVTIKOTOOTAOETE TO YW, YIa va
QTTOQUYETE TO EVOEXOEVO
NAEKTPOTTANSiaG.

Mpiv Tov KUKAO KaBapiopou,
aQaIpéTTe TIG aKaBAPaies aTrod TIC
EEWTEPIKEC ETTIPAVEIEG KAl TO
EOWTEPIKO TOU POUPVOU g EVa
eha@pd uypd mavi. ApaipéoTe
OAa Ta aggooudp amd péoa amod
70 QOUpVO.

O1 kauTEG EMIQAVEIEC TTPOKAAOUV
eykaupata! Mnv ayyidete tn
OUOKEUN KaI KpaTATe TTavVTa T
TTaIdIA PaKPIA TG KATA TN

di1dipkela Tou autokaBapioHou.
Mepipévere Touhayiotov 30 Aeé
TTPIV OQAIPECETE T KATAAOITTO.
Karé tn d1GpKEIa TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapIoHOU, oI ETMIQPAVEIES PTTOPEI
VO OTTOKTAOOUV UPnAGTEPN
Bepuokpaaia atr' OTI YE TV
KavoVviIKf xpAon. Kpatare Ta
maidid pakpid.

[a TNV ao@aAEIa Tou TTPOTOVTOG aTTd
QwrId:

BeBaiwbeire 611 T0 QI TaIPIAdEl
kaAd oTnv Tpia, WOTE va pnv
TTapayovTal OTrIvenpeg.

Mn xpnoiyotolgite KaAwdIa TToU
£XOUV UTTOOTEI CNMIA 1 €ival
KOMMEVA, OUTE KAAWDIO ETTEKTACT(,
TTapPa POVO TO apXIKG KaAwSIo TNG
OUOKEUA.

BePaiwBeite 611 dev utr@pyel uypd
A uypaaia aTnv TPifa oTNV OTToix
Exel oUVOEBET TO TTPOTOV.

I'IpoBAsnousvn xpAon

To poidv autd éxel oxediaoTei
yia oIKIakR XpAon. Aev
EMITPETTIETAI N ETTAYYEAUQTIKA
xpnon.

H cuokeun autr| £xel OXedIOOTEI
MOVO Y10 XPHOTN HAYEIPEUATOG.
Agev TipéTTel va XpnolpoTroinBei
yia dAoug okoTToug, OTTwG yIa
BEpuavan Tou Xwpou.

To 1poi6v autd dev Ba TpETeEl va
Xpnolyotoicital yia Bépuavon
TWV TTIATWY KATW OTT6 TO YKPIA,
yia Kpéaopa oTic Aapég
TIETOETWV KOl TIAVIWVY TTIATWV KATT.
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IO OTEYVWHA KAl €TTIONG v
TTPETTEI VA XPNOIPOTIOIEITAN YIa
Bépuavon.

+ O katookeuaoTAg dev Ba gival
UTTEUBUVOC yIa OTTOI0BATTOTE
BAGPN TpokAnBei amod
AavBaaopévn xphon A XEIPIOHO.

+ O @oUpvog utopei va
XpnoiyoTroInBei yia v améyuen,
TO JaYEIPEUA Kal TO YATIUO
(@aynTou OTO GOUPVO KAl T
oxapa.

Acdheia TTaudiwv

*  TampooTeAGoIUa PéPN PTTOPEI
Va ATTOKTACOUV UWNAR
Bepuokpaaia katd T XpAon.
Mpémel va KpaTare Ta PIKpa
Traidid pakpid.

+ Ta uhikd ouokeuaoiag Ba gival
mIKivouva yia Ta Taidid. Kparére
10 UAIKG ouoKeuaoiag pakpid
a6 Taidid. ATroppitteTe OAa Ta
MEPN TNG CUCKEUATTOG CUHQWVA
He Toug TrepIBarAovToAoyIkoUg
KavovIouoUG.

«  TampoidvTa Tou AsiToupyouv e
NAEKTPIONO gival ETTIKIVOUVA YIa
10 TaId1d. Kpardre 1a maidié
HaKPIG atTd To TTPoidV 6TaV
AEITOUPYEI KOl NV TOUG ETTITPETTETE
Va TTaigouV pe TO TTPOidV.

¢ Mn TomoBeteite TAVW ATT6 TN
OUOKeUN TTPAYUATA TTOU UTTOPOUV
Va TTPOoTTabnoouv va gTioouv
10 TTAIBIAL.

+ Orav n mépTa TNG GUCKEUNG €ival
QVOIKTH, UNV TOTTOBETEITE TTAVW
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NG otrolodnTToTE Bapu
QVTIKEIEVO KAl PNV OQACETE T
TTaId1d va KaBioouv TTavw Tng.
Mrropei va TpokAnBei avaTpoth
TNG GUOKEUAG 1) va TTaBouv {nuid
0l HEVTETEDEC TN TTOPTAC.

TehikR S160eon Tou TaAIOD TTPOTOVTOG

Zuppopewan pe Tnv Odnyia mepi amofARTWY

nAekTpikoU Kai nAektpovikol e¢omAigpol (AHHE)
Kkai TeAIKA 5168g0n Tou TPOTdVTOG:

To mpoidv autd ouppopewveral pe Tnv Odnyia g
Eupwmaikig Evwaong mepi amoBAfTwy nAEkTpIKOU
Kkai nhektpovikou eEommAiouol (AHHE) (2012/19/EE).
To mpoidv Géper aUPBoAo Tagivounong yia amdBAnTa
NAEKTPIKOU kal nAekTpovikou eEommAiopol (AHHE).

To Tipoidv auTd EXEI KATAOKEUADTEI e EEapTAUAT
Ka UAIKG uwnARg TToIdTnTaG Ta OTTOIa PTTOpOUV va
emmavaypnaigotoinBouv kai ival kataAAnAa yia
avakUkAwan. Mnv amoppiyere To amépAnTO TIPOidV
padi pe Ta Kavovikda oIkiakd kal GAa amoppippara
070 TEAOC TG WPENIUNG CWNS Tou. MapadwoTe T0 O€
KEVTPO OUMOYAG YIa TV avakUKAWG nAEKTPIKOU Kal
nAektpovikoU €omAiguoU. ZnTAaTe TTAnpoQopies aTd
TIG TOTTIKEG OOG OPXES OXETIKA ME QUTA TA KEVTPA
GUNOYAG.

Zuppopewan pe v Odnyia mepi mepIopIGHOT
XPNong opiopévwyY emiKivouvwy ouciwv (RoHS):
To TpoidV o XETE TTPOUNOEUTEI CULMOPPUVETAI [E
v O8nyia tng EupwmaikAg évwong Tepi
TIEPIOPITUOU XPAONG OPITHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Trepixel
€TKivOuva Kal ammayopeupéva UAIKG TTou opigovTal
otnv Odnyia.

TehikR 1600 TWV UMKV

OUCKEUOOi0g

«  Ta ukika ouokeuaaiag eivar emkivéuva yia Ta
maidid. Aiatnpeite Ta UNIkG ouokeuaaoiag o€
A0QANEG UEPOG HaKpIa amtd Ta TTaidid. Ta
uhikG ouoKeuaaiag Tou TTPOIBVTOC ival
KOTAOKEUAGWEVA OTTO avOKUKAWGIUA UAIKE. H
TeAIKR 81880 TOUG TTPETTEN VA YivETaI GWATA
kai pe diahoyn ol L TIG 0dnyieg yia Ta
avakukAoUpeva amoBANnTa. Aev TTPETTEN val
QTTOPPITITOVTAI Padi e TA KAVOVIKA OIKIKA
aTmoppiyparTa.



a ['evikeo TTAnpogopieo

FevikA emokoTNON

1 Mivakag eAéyxou 6 ©¢oeig aTo Yolpvo
2 Zupudrivn oxapa 7 Mévw avrioTaon
3 Aiokog 8 dug
4 AaBh 9 Morép avepiotpa (Triow amé 0 XaAuRdIvo
5  Mopra €haopa)
HEEH ; BREE"
e

1 2 3

1 KoupTri vepyomoinong/amevepyotmoinong kai 3 [MePIOTPOPIKO KOUMTTT EVOU
€MIAOYAG TTPOYPANMATOS

2 Wnoiakog XpovodIakoTg
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MepiexOpEVa GUOKEVNOING

a Trapexoueva aeooudp UTopei va

1aQEPOUV QVAAOYQ g TO OVTEAD TOU

poiovTog. Evdéxetal oTo Tpoidv oag va unv
umréipxouv OAa Ta ageaoudp TTou
TEpIypagovTal aTo EYXEIPIdIO XpAoTN.

—_

Eyxepidio xpiiong

Tayi poupvou

XpPNOIWOTIOIETAN YIO TIOpOOKEUAaaTa ¢Uung,
KaTeWuyuéva TpOGINa Kal Peyaha ynta.

Ba00 Tayi

XpPNOIWOTIOIETAN YIO TIOpOOKEUAaaTa ¢Uung,
peyaAa wntd, eayntd pe ToANG uypd kal yia
OUMOYA TOU AITTOUG KOTA TO WHOIO HE YKPIA.

Aiokog yia yAuka
XpPNOIWOTIOIETAN YIO TIOpOOKEUAaaTa ¢Uung,
OTTWE KOUAOUPIA Kl PTTIOKOTA.

Zuppdrivn oxapa

XpnolpotroleTal yio RGIHO Kail yia
ToTT0BETNGN OTNV £mMBUUNTA UTTOd0XA TOU
@gayntoU TTou TIpOKeITal va wnBei 1 va
HOYEIPEUTET payou.
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LwoTi ToToBETNON TG CUPHATIVIG OXAPaG
Kol TOU SioKou 0TI TNAEOKOTTIKEG UTTOBOXES
O1 TNAEOKOTTIKEG UTTOBOXEG ETTITPETTOUV vVa
TOTTOBETEITE Kl va apaipeiTe E0KOAA TOUG
bioKoug Kal T oupuaTivn axapa.

Orav xpnaipoToleite 10 dioKo Kal T ouppdrivn
OXApa e TNAEOKOTTIKES UTTOBOXEG, VOl
BeBaitveaTe 6T 01 TIEIPOI OTO TTOW TUAWA TNG
TNA€OKOTTIKAG UTTOdOXAG BpiokovTal Ot ETaQn
JE Ta GKPA TG GUPUATIVAG OXAPAG Kal Tou
diokou.

XpnOIWOTIOIEITAN YIO TTITOES KAl YIa
Trapackeudopara Luung.




Acpdicia

ECwrepikéc diaaTaaeic (Uyoc / mhdroc / BaBo 595 xIA./594 xIA./567 xIA
Kipioc golpvo ®oupvog roAhatAwv Agitoupyiwv

KaravaAwan 10x00g yKpiA

#  Baoika: O1 TANPOQOPIES OXETIKA HE TNV EVEPYEITKN GNUAVOT NAEKTPIKWY GOUPVWY TIAREXOVTAl
olpewva pe o potuio EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 TipéG autég TpoadiopigovTal UTT TUTTOTTOINUEVO
@oprtio pe AeiToupyieg BEpuavang pe KATw-Tavw avtiotaon fi Bépuavaong e utoBondnan aveuioTipa
(av utrdipxel).
H kamyopia evepyelakic amoddoong Tpoadiopigeral CUPPWVA e TNV TTIO KATW TTPOTEPAIOTNTA AvAAoya
Qv oI avTioTOIXES AEITOUpYiEG UTTGpYXOUV aTO TIpoidY fy Oy1. 1- Mayeipepa e oik. avepioThpa, 2- Apyd
payeipepa TolpuTo, 3- Mayeipepa ToupuTo, 4-Mavw Kai kaTw Béppavan pe utroorbnan avepioTipa, 5-
Mévw kai k&tw BEppavan.

** B\, Eykardoraan, oeAida 12.

I TEXVIKEG TIPOSIQYPAPES UTTOPET VOl O1 TIPEG TIOU avagEpovTal OTIG TTIVAKIOES TOU
potroTroInBolv Xwpig Tponyouuevn poioVTOG 1) 0¢ GAAa EvTuTTal TEKPNPiWaNg
1501moinon yia t BeAtiwon e moI6TTASG 0U T0 OUVOdEUOUV EXOUV HETPNOET OE

TOU TPOTOVTOG. €pyaoTnpiakéc ouvenkes oUpQwva PE Ta

OXETIKA TTpoTUTIa. AVGAOYQ [E TIG OUVBNKESG
Aeimoupyiag kai TepiBaAAovTog TOu
TPOTOVTOG, OI TIUES QUTEG UTTOPET VOl
SlaQEPOUV.

1 EIKOVEG OTO TTAPOV £YXEIPIDIO

epiAapBavovtal yia Abyoug oxnuaTikng

TEIKOVIONG KOl MOVO Kl UTTopE va unv
TaIPIAZoUV OKPIBWG HE TO TTPO BV OO,
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a Eykardoraon

To mpoiov Ba Tpémel va eykaracTabei amd
TTIGTOTIOINUEVO ATOPO GUPQWVA [IE TOUG ITXUOVTEG
kavoviopoug. Alagopetikd 8a akupwbei n eyyunon.
O karaokeuaoThg dev Ba Géper Kapia eubovn yia
{niiég Trou Ba TTpokUouv oo B1adIKATTiES TToU
ektehoOvTal aTmd pn e§ouciodoTnuéva GToa Kal
UTTOPET VO OKUPWOEI TV EyyUnan.

H mpoctoipacia g Béong Tou TPoidvTog Kal
WV EYKATAOTACEWY PEUHATOS YIA TO TIPOTOV
ammoteAov €uBUVN Tou TIEAGT.

l ﬁ KINAYNOS:
To TPOTOV TTPETEI VO £yKaTaoTABET CUNQUVa

e OAOUG TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG
EYKATAOTAOEWY AEPIOU KaI/f NAEKTPIKWV
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv TV eykaTaoTaon, EAEYETE oTTIkG av 10
poiov Tapouaiadel oTroI0dATIOTE EAGTTWHA.

Av val, T6TE UnV T0 EYKATAOTACETE.
Ta mpoidvTa Tou £xouv utrooTel {nuid eivan
€MIKivOUVa yia v ac@aAeid oag.

Mpiv TRV gykatdoTaon

H ouaokeur) TTpoopideTal yia eykatdoTacn oe

eumTopiké G1aBEaIUa CUOTAPATA VTOUAQTTILY

kougivag. Oa TPETTEN va TTOPAYEIVE! IO aTTOaTACT
00QaAEiag avaPeoa aTn GUGKEUR Kal TOUG TOiY0UG

Kkai Ta £mTAa TG kougivag. BA. eIkva (TIEC ot XIA.).

o O1emeadveieg, oI GUVBETIKEG EMIKAAUWEIS KAl TA
GUYKOANTIKG UAIKG TTOU XpnaidoTiolouvTal Ba
TIPETTEN v £OUV avTOX| O€ UWNAEG
Bepuokpaaies (TouhdyioTov £wg 100 °C).

+  Tavrouhdma Tng Kougivag TTPETTEI va gival
0pIZOVTIa Kal KOAG OTEPEWNEVA.

+ Avumdpyel ouptapl KaTw omd To goupvo,
TIpETIEN v eykaTaoTaBel Eva pd@r avapeaa oTo
QoUpVOo KAl TO TUPTAPI.

*  Houokeun TpETTEl va UETAQEPETAI OTTO
TouhdxioTov 8o dropo.
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Mnv eykaTtaoTACETE TN OUCKEUR OiTTAQ O€
o puyeia f karayukteg. H BeppdTa mou
KTTEUTIETAI ATT6 TN GUOKEUR Ba TTPOKAAEDEI
augnuévn karavaAwan evEPYEIg yIa TIG

OUOKEUES YUENG.
Mn xpnoiuomoleite Tnv opTa K/ T AaBr
o NG yia v aviywon f T Yetakivnon tou
00TOVTOG.

v 10 TTpO OV EXEI GUPMATIVES AaBEC,
pwere TIc AaBES TAM va elgéABouv oTa
AEUPIKG TOIXWHOTA PETA TN HETAKIVNON TOU
TPOTOVTOG.
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590

|7

550

* ehay.
Eykardotaon kai gUvdeon

«  ToTmpoibv autd emTpémeral va eykaraoTabei
ka1 va ouvdEBEl udvo U@V e TOUG

10XU0VTES €BVIKOUG KAVOVIOUOUG
EYKOTAOTACEWV.

14/EL

HAekTpiki o0vdeon

ZuvdEoTe TO TIPOTBY O yelwpévn TTPiCalypapun Tou
mipoaTarederal amd ao@ieia KaTGAMNANG TINAS
PEUUATOC OTTWG QVAPEPETAI OTOV TTIVOKA "TEXVIKES
TIpodIaypaQEC”. AvaBéaTe TV eykaTaaTAON TNG
YEiwaong o€ TAOTOTToINPEVO NAEKTPOAOYO av
XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOIOV UE A XWPIC
peraoxnuarioT. H etaipeia pag dev Ba géper Tnv
€uBivn yia omoieadhTIoTe {NPIEC TIPOKUWOUV Adyw




XPAONG TOU TTPOIOVTOG XWPIG EyKATAOTAON Yeiwang
OUHQWVA E TOUC TOTTIKOUC KAVOVIGUOUC.

KINAYNOZ:

H povada emirpémeral va ouvdebei oTo
oUoTNUA lavopng agpiou Hovo adeliolyoug
Texviteg. H epiodog £yyunang TG GUOKEURG
EEKIVAL OVO WETA aTTO CWOTA EYKATACTAOT.
O karaokeuaoTig dev Ba @Eper Tv euBlvn
yla {nuIgG TTou TpokUWouv amod diadikaaieg
Trou ekTeAoUVTal aTrd un adelodotnuéva
droya.

KINAYNOZ:

To kaAwdio pedparog dev TPETE va
ouoiyyeTal, va Auyidetal, va oupiégeTal fy
va £pxeTal o€ EmaQn pe Ceatd onpeia Tg
povadag.

Av 10 kaAwdio Tpogodoaiag utrooTe {nuid,
TIPETTEI VO QVTIKATAOTABET aTrd adeloUyoug
TEXVITEG. AIOQOPETIKA, UTTAPXE! KivOUVOG
NAEKTPOTTANEIAG, BPAXUKUKAWMATOS A QWTIAG]

+  HouUvdeon TIPETTEI VO CUMHOPPUWVETAI HE TOUG
€BvikoUg kavoviguoUc.

¢+ To dedopéva TG TTAPOXAS PEUUATOC BIKTUOU
TIPETTEN VOl QVTIOTOIXOUV OTa GEdOPEVA TTOU
opigovTal otV €TIKETA TUTTOU TOU TTPOIOVTOG.
la va deite TN eTikéTa TUTIOU AvOigTE T
HTTPOOTIVA TTOPTO.

¢+ TokaAwdIo pedPATOG TOU TTPOIBVTOG TIPETTEI VOl
OUULOPOWVETAI WE TIC TIPEC OTOV TTiVOKA
"TexvIKEC TIPODIOYPAPES'.

KINAYNOZ:
Mpiv EekivAoeTe 0TOIASHTIOTE EQYaCia OtV

NAEKTPIKR eykaTaoTaON, TTOCUVEDTE TN
OUCKEUN aTmd TV TapoxT PEUNATOS SIKTUOU.
Ymapxe! Kivduvog nhekrpotAngiag!

TO QIG TOU kaAwdiou pelpaTOS TTPETTEI VOl
cival E0KOAa TTPOCTTEAATINO PET TV
eykatdoTaon (aAG 6yl Tavw amd Ty TAGKA
€0TIWV).

ZuvdEaTe TO KOAWDIO PEUPATOS OTNV TIPICAL.

EykaraoTaon Tou mpoiovrog

1. TomoBetAaTe 10 POUPVO PETA OTO VIOUAATTI,
€UBUYPANIOTE TOV KQI OTEPEWATE TOV KAl
ouyxpovwg BeBaiwbeite o O KaAWBIO
peupaTog dev £xel UTIOOTET {NUIG KaI/f Bev £xel
TIaYIDEUTE.

ZTEPEWOTE TO POUPVO LE 2 Bideg OTIWG Seiyver n
€IKOVAL.
lNa mpoidvra avepioThpa Yigng

1 AvepioThpag wogng
2 Mivakag eAéyxou
3 Moépta
O evowpaTwpévog avepiaTpag wieng wixel kai 10
VTOUAGTTI €VTOIXIGHOU KOl TO UTTPOCTIVO UEPOG TOU
TIPOIOVTOC.
O avepioTipag wogng ouveidel va Asitoupyei
0-30 AeTITG META TNV ATTEVEPYOTTOINGN TOU
0Upvou.

Tehikog EAeyxog
1. Zuvdéate 10 kaAwdIo PEDATOS Kal
EVEPYOTTOINGTE TNV A0QAAEIQ TOU TTPOIBVTOC.

2. EAéyére mig Aeimoupyieg.

Tehikn 8166gon Tou TraAIO0 TTPOiBVTOG

¢« QuA&ére To apyikd kouti Tou TTIPOTdVTOG Kal
METAQEPETE TO TIPO IOV PETT OE AUTO.
AkoAouBiaTe Tig 0dnyieg TAVW GTO
XapPTOKIBWTIO. Av eV £XETE TO APXIKO
XQPTOKIBWTIO, CUCKEUADTE TO TTIPOTOV OF
TIPOCTATEUTIKO e QUOTAIDEG A XOVTPO XOpPTOVI
Kl OTEPEWATE KaAG TN ouaKeuaaia e
KOAANTIKA TQIVia.
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* Na vaamogiyere gnpid ot Tdpra Tou Mnv TooBeteite oTOI0BATOTE AVTIKE eV

¢oUpvou aTid TN OXGpa Kal To Sioko Tou VW OTN GUOKEUR Kall JETAKIVEITE T POVO
Bpiokovtal péoa aTov PoUpvo, ToTToBeTaTE £ OpBia Béom,

€va KOPPATI XapTOVIOU OTNV ECWTEPIK TTAEUPA - —

¢ TAPTAC TOU PolpVOU aTnY BECN TToU EAéyGre T yevikn eugavion Tou mpoioviog

ag yia TuxOv gnuiég TTou UTTopEi va Exouv

iokovtal o1 diokol. AéaTe pe Talvia v TopTa
Bp ¥ ¥ TP pokAnBei kata T petagopd.

oTa mhaivé g Toixwyara.

*  Mn xpnoipotrolgite Tnv dpTaA 1 TN AAPA TS YIa
TNV avOywan A T YETaKivan ToU TIPOTBVTOG.
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ﬂ [pogroipaoico

MpoxTikéG GUPPBOUAES yia €oikovounon
EVEPYEIOG

O1 mAnpogopieg Trou akohouBolv Ba oag
BonBAoouv va XpnaIKOTIOIEITE T GUTKEUR 0aG LE
0IKOAOYIKO TPOTIO Kall va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQ!

XpnolyoTtoigite aT0 POUPVO OKEUN OKOUPOU
XPWHATOG N JE ETTIKAAUWN OUAATOU (gUayIE),
emeIdn €101 N peTagopd BepudTnrag Ba eival
KaAUTEPN.

Orav payeipetere Ta gayntd aag,
TTPOBEPUAVETE AV TUVICTATAI OTO EYXEIPIDIO
XPAoT A oTIg 0dNyiES HayEIPEUATOC.

Katd 1o payeipepa unv avoiyete guyxvé v
TIOpTA TOU YOUPVOU.

1 2

MpooTabAaTE Va UayEIPEUETE CUYXPOVWG
TIEQICTOTEPA ATIO £Va QayNTA OTO QOUPVO dTaV
eival uvardv. Mmopeite va JayeipEweTe
ToTToBETWVTAG U0 AYEIPIKG OKEUN OTN
oupaTivn axdpa.

MayeipeUeTe Eva gayntd et amo 1o Ao, O
@oUpvog Ba givar 48N {eaToe.

Mmopeite va e€0IKOVOUATETE evEPyEID
oprvovTag 10 @oUpvo oag Aiya AeTTTa TTpIv 10
TEAOG TOU XpOVOU HayelpéuaTog. Mnv avoiyere
TNV TOPTA TOU YOUPVOU.

ATTOWUXETE TO KATEWUYHEVD TPOQILA TTPIV TA
MayEIPEYETE.

Apxiki Xprion
Apxiki p0BpIoN Wpag

4 5 6

—

@ N o OB WwWN

1211109 8 7
KoupTri evepyotoinong/amevepyotmoinong kai 9 ZOppoho Clock (PoAéi)
€MAOYAG TTPOYPApHaTOC™ 10 Z0pBoho Eidomoinong
Evdein Aemoupyiag 11 ZOpBoho End of Cooking Time (Qpa Afgng)
Medio évdeigng Tpéxouaag wpag 12 Z0uBoho Cooking Time (Aldpkeia)

Z0pRoA0 KAEIBWHATOG TTAAKTPWY

Medio Evdeigng Oepy. °C

MePITTPOPIKG KOUPTTH LEVOU

20pRoAo TpoBEppavang (Taxeia mpobEpuavon)

20pRoAo Oven Inner Temperature (EcwrepikA

Oepp. PoUupvou)
Orav 1€B¢i yia Tpwn Popd o€ Aeiroupyia o
@oupvog evepyotroieital 1o aUpBoAo Clock
(PoAdr) '9". Zrpiyre 1o koupTti MevoU (6) pog To
"+" 1 "-" eAa@pd yIa va pubyicETe TNV Wpa.

v &gV 0pIOTED N TPEKOUCT WPA, N EvOEIE
vpag Ba apyioel va auavel Eekivivtag amo
12:00. Oa mapapeivel avappévo 1o oUuBoAo
70U pooyiol (9) yia va Beicel 611 Bev éxel
pubuiaTei N TpExouaa wpa. To aluBoAo Ba
TIAYE! VA EPQPaViCeTal MOAIG OpITET N Wpal.

*

AuTO TO TTEPITTPOPIKG KOUMTTI EXEI SUO
Aeitoupyieg. Z10 eyxelpidio xpiong Ba
XPNOIMOTIOIEITA TO GVOHA TTOU OUVOEETAN HE TN
Aeitoupyia Tou Baon Tou ekdaToTe BEPATOC.

Karomiv puBpiote Tnv wpa

1,

Méate 1o koupTti Mevou (6) pe ouvroua
TraTApaTa éwg 6T1ou evepyotroinBei To oUuBoAO
Clock (PoAdr) (9).

Z1piyTte 1O KOUUTT Mevou (6) TTpog T0 "+" 1y
ehagpd yia va pubuioete TN wpa.
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I pUBYioEIg TPEXOUCAS WPAG AKUPWVOVTAI

€ TEPITITWON dIAKOTTAG peUpaTog. H wpa

péTrel va puBpioTei TaAL Aev utropei va
yivel ahayn Tg Tpéxouoag wpag av
XPNOIMOTIOIEiTE OTIOIAdATIOTE TG TIG
AeiToupyieg Tou GoUpvou.

Mpwrog KABAPIGHOG TG CUGKEUAG

H emiedavela pmopei va utrooTei {npid amo
pIOUEVa aTToppuTIavVTIKG fi KaBapIoTIKG

UAIKG.

Mn xpnoigoTolgite yia Tov KaBapiouod

OKANPA ATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPENES

kabapiapou A oTroladATIOTE QIXUNEA

QVTIKEipEva.

1. AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG cuokeuaaiag.

2. ZKOUTTIOTE TIG ETMQAVEIES TIC CUOKEUNG PE éva
eAappd uypod TTavi fH CQOUYYApPI KOl OTEYVWATE
e éva Ao TTavi.

Apxixn 8éppavon

Oeppavere 1o TTPOidY yia TiepiTou 30 AETITA Kal PETd

amevepyottolRaTe T0. ETal tuxdv Kardhorma i

€MoTpwoelg Ba kaouv kal Ba amopakpuvBoly.

HAekTpIkOG Polpvog
1. BydAte amd 10 goUpvo dAoug Toug diakoug
WnaipaTog Kal T oupparivn axapa.

KAgioTe TV TIOPTA TOU QOUPVOU.

EmAégre Zrarikn Béan.

EmAEGe v uwnAdTepn 100 TOU YKPIA, BA.
Tpdmo¢ xeipioloU ToU NAEKTPIKOU QoUpvoU,
oehida 19.
AorioTe 10 @olpvo va Aeiroupyhael yia 30 Aerrrd.
AmevepyomoifaTe 10 goUpvo aag, BA. Tpdmog
XElpIouoU Tou NAEKTPIKOU PoUpvou, aeAida 19
®oupvog ykpiA

1. BydAte ammd 10 oUpvo dAoug Toug diokoug

ynaoiyarog Kai T guppdrivn oxdpa.

SN

w

2. KAeioTe TRV IOPTA TOU (OUPVOU.

3. EmA&&re Tnv uwnAdTepn 100 TOU YKPIA, BA.
Tpdmoc xpriong Tou ykpIA, aeAida 29.

4, Aognaote 10 poUpvo va Aeitoupynaer yia 30 AeTrTa.

o

ATtevepyomroInaTe 10 YKpIA aag, BA. Tpomog
Xxprang rou ykpiA, aeAida 29

MPOEIAOMNOIHZH!

O1 kautég emipdveleg Tpokalolv eykauparal
H ouokeur umopei va Bpiokeral og uynAf
Beppokpaaia étav xpnaoipotmoleital. Moté va
unv ayyidete TIG {EOTEG £OTIES, TA ECWTEPIKA
TUAKOTA TOU GOUpPVOU, Ta GTOIXEIT
Bepuavong kAT, Kpardre 1o maidia pakpial
Na xpnoipoTolgite TAvToTe AVOEKTIKA OF
BepudTTa YaVTIO POUPVOU BTV TOTTOBETEITE

0 SUO TrePITTOU WPES KATA TNV TIPWTN
€IToupyia pmropei va apayBei ooun Kal
kammvog. Auto gival TOAU QuUGIOAOYIKD.
BeBaiwoeite 671 0 xWwpog aepidetal KaAa yia
VO OTTOMOKPUVETAI O KATTVOG KAl N 00U,
Amo@elyete Ty at' eubeiag eIoTTvor ToU
KaTvoU Kal TnG OOUAG TTOU TIapAyovTal.

N agaipeite paynté amoé 10 oupvo.
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E TPD'ITDD' Xpnono 1ou poupvou

Fevikég TTANPOPOpPIES OXETIKA PE TO
YAROIPO YAUKWYV, TO YAOIPO GaynTWV Kol
TO WAGIHO OE YKPIA

MPOEIAOMNOIHZH!
O1 kauTég emipaveleg Tpokalolv eykauparal

H ouokeur umropei va Bpiokeral og uynAf
Beppokpaaia 61av xpnaiydotoieital. Moté va
unv ayyidete TIg {EOTEG €OTIES, TA ECWTEPIKA
TUAKOTA TOU GOUpPVOU, Ta GTOIXEIT
Bepuavong kAT, Kpardre 1o maidia pakpial
Na xpnoipoTolgite TavToTe avBeKTIKA O€
BepuOTNTA YAvVTIa POUPVOU OTAV TOTIOBETEITE
N agaipeite paynté amoé 10 oupvo.

KINAYNOZ

MpoaéxeTe 6TAV QVOIYETE TNV TTOPTA TOU
QoUPVOU KaBw¢ PTropei va d1agUyel aTyoc.
O aruég mou Byaivel YTopei va ZeparTioel Ta
XEPIQ, TO TPOCWTIO KalI/f Ta YATIA 0O,

npaxﬂxsg oupBouAég yia yioIHo YAuKwv
XpnoipoToieite katdAAnAoug avtikoAANTIKOUG
peTaAIkoUg diokoug A avtioTolxa aAoupIvévia
oKkeln i OPPES OIAIKOVNG QVBEKTIKEC OTN
BepudmTa.

. XpnOIMOTIOIEiTE ATTOTEAETHATIKA TO XWPO OTIG
UTTOS0XEG.

. TomoBereite T @OPUA YNOiHaTOG 0N PETTia
Béon oTig uTTodOXEG.

. EmAégre T owoTn B6on aT0 Yolpvo TIpIv
avayete 10 oUpvo f 10 ykpIA. Mnv aAA&lete T
Béon oTnv umodoxn 6Tav 0 PoUpvog gival JeaTog.

o AloTnpeite TNV TOPTA TOU YOUPVOU KAEIOTH.

MpakTikéG oUPPBOUAES yIa YNOIHO OE TOWi

. Ta amoteAéopaTa Tou payeipéparog Ba eival
kaAUTEPQ Qv XPNOIHOTIOIROETE OE OAOKANPO
kotoTIOUAO, YaAoTIOUAQ Kail heyaAa kopudTia
KpEQTOG KOPUKEUPATA OTTWG XUMO AgPovIou Kal
paupo TPl

. Xpeiagovral 15 £wg 30 AeTité TEPIOTOTEPO YIa vVa
WAOETE KPEQG pE KOKaAa o€ oUyKpIoN e idlou
EeYEBOUG KpEQS Xwpig KOKAAQL.

+  Oampémel va uTooyidete TepiTou 4 £wg 5 AeTTal
XPOVO PayEIPEPATOC aVE EKATOOTO TIAXOUG TOU
KpéaTog.

. MeTé 10 payeipeua, aQAOTE TO KPEAS OE Npepia
070 PoUpPVO yia Tepitou 10 Aetrra. ‘ET01
eowrepIkoi {wyoi poipddovtal opoidpopga ot dAo
70 WNT6 Kal 6ev OTAJOUV 6TAV KOTTEN TO KPEQG,

«  To wapi Ba mpEmel va ToTToBETE Tl 0N PETaia 1
otV KaTw Béon 0TI UTTOdOXES OE TKEUOG
QvOekTIKO O€ BeppoTTAL.

MpakTikéG cUPPBOUAES yia YAGIHO GTNH OXdpa (YKPIA)

‘Otav wiveTe o€ yKpIA KpEAg, Wap! Kal TTOUAEPIKA, Ta

QaynTé aTTOKTOUV YPryopa KAPE XpWwHa, EXOUV wpdaia

KpouaTa Kal dev aTeyvwvouy. Ta emimeda kopuaTia, Ta

oouBAGKIa kal Tar AOUKAVIKa, AAAG Kal T AaXavIKG e

MEYAAN TIEPIEKTIKOTNTA OF VEPD, OTTWG TOPATES Kall

KpeppUdIa, eival idiaitepa katdAMnAa yia yhoIHo oe

YKPIA.

. Karaveipete Ta KouaTia Tou TPOKEITal va

wnBolv oTn cupudTivn oxapa f aTo Tayi e

GUPHATIVR OXAPA JE TETOIO TPOTTO WATE N

EMIQAVEID TTOU KAAUTITETOI VO PNV uTTEpRaivel T

TEPIYPAUMA TG avTioTaong.

. ToToBeTATTE TN GUPHATIVI OXAPA A TO TaWi e
ox0pa aTo £MIBUUNTO £TiTTEDO OTO PoUPVO. AV
WveTe 0T oUppATIVN OXaPa, TOTTOBETAOTE TO
TaWi otV KaTwteEn BEN yia T GUAAOY Twv
Ay, Mpoo6éaTe oTo Tawi Aiyo Aiyo vepd yia va
BIEUKOAUVETE TOV KaBapIoWO Tou.

Ta Tpo@ipa Trou dev eival kKatdAnAa
Y10 WHOIPO GTO YKPIA TTPOKAAOUV
Kivduvo Tupkayidg. MNa whoiuo ato
YKPIA XPNOIPOTIOIETE HOVO TPOPINA
Tou €ival KatdAnAa yia Ty vrovn
B€ppavon kard 1o YAGIUO O YKPIA.
Mnv TomroBereite T0 PayNTO TTOAU
TTiow a10 PaY! Tou YKPIA. AT gival
70 110 {€O0TO anueio Kal éva eaynTd Ye
TIOAU AiTTo¢ pTTopei va méaoel Qwrid.

Tpo6T10G XEIPIOUOU TOU NAEKTPIKOU
@olpvou
TpoTrog XeIPIGHOU TOU POUpVOU

1 Kouprri evepyomroinong/amevepyomoinong kai
€MAOYAG TTPOYPANKATOG
6 [ePIoTPOPIKG KOUTTi JEVOU
1. Théate 10 TARKTPO Evepyorroinang/
Amevepyoroinong (1) yia mepimou 2
BEUTEPOAETTTO Y1 VO EVEPYOTTOINTETE TO POUPVO.
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EmiAoyn Beppokpaciag kai TpomTou AciToupyiag
Orav éxel evepyotoinBei 0 polpvog, epgavideral
kevr EvOEIgn AsiToupyiwv.

Ny

Orav n 086vn eivar o' auth T Aeiroupyia, Pmmopolv
va pubuIoTodv 0 XpOvog PayeIpENaTOG, N WPa AfEng
payelpéuarog kai n Aeiroupyia MpoBépp. (Taxeia
TTpoBEpUavVON).

@oUpvog Ba ofAoel autduara eviog 10
€UTEPOAETITWV av Oev yivel kapia pUBuion
0UpVOU 0TV 086vN aUTH.

1. Zrpiyre 10 koupTi EmiAoyn mpoypduparog (1)
eAa@pa oG Ta Be€Id Ay aploTEPA yia va

puBuioete 10 €MBUPNTO TIPGYPAUKA AITOUpYiag.

2. Z1piyre 10 KouuTri Mevou (6) Tipog 1o "+ 1y
eAaQPA yia va pubyioeTe TV emBuunTh
Beppokpaaia.

» O @oUpvog oag Ba Eekiviael dpeoa T va

Aermoupyei atnv emBupn Aeitoupyia kar Ba auéioel

TNV ECWTEPIK BEPUOKPATIa OTN PUBUICHEVN TIWA.

» 2TV 006vN AEIToupyIWV EUQaVICovTal oI EVEPYES

avTIoTACEIG Kal 1) TIPOTEIVOEVN BEan Siokou.

» Av n Beppokpaaia Oev Exel pubpIOTEi

TTpONyoupévwe, atnv 086vn Beppokpaaiag Ba

egaviceral n ouvioTwyevn Beppokpaaia yia T

puBuiopévn AeiToupyia.

Mivakag AsiToupyiwv:

O mivakag Aerroupyiwy utrodnAwvel TIG AeIToupyieg

TT0U UTTOPOUV va XpnaipoTroinBolv aTo QoUpvo Kal

TNV QVTIGTOIXN MEYIOTN KOl EAAXIOTN Bepuokpaaia.
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O¢oeig 1o YoUpvo
Kétw avriotaon
ApiBube Aecitoupyiag
©¢on kabapiopou
Avepiotipag MpoBépy.
Avtigtaon MpoBépy.
Xelpiopog e pubyIon avelioTipa
AvtigTaon ykpIA
Mévw avrioTaon
0  O©¢puavon

= W 0 N O U1 B~ WN -

O1 Aermoupyiec pmopei va diagépouv
avahoya pe 1o JovTEAD TOu
mpoidvrog!

Mivakag TuvioTwyevn Meproxn
Agiroupyiv Beppokpacia Beppokpaciwy
°C °C

O éy10T0g pUBUICINOG XPOVOS
payelpépaTog o€ OAa Ta
TTPOYPAUMATA AEITOUPYIaG EKTOG
amd O¢puavan meplopidetal oTIg 6
WpEG yia Adyous aopaleiag. To
TpOypaupa Ba akupwdei oe
TIEPITITWON DIKOTTAG PEUMATOG.
MMpEmel va eTavVaTTPOYPAUHATIOETE
10 POUPVO.

‘Otav kaveTe kamola pUBWIo, aT0
poAd1 Ba avaBoaprivouv Ta
avtioTolxa oUURoAQ.

H 1péxouoa wpa dev utopei va
pubIcTEl 61OV O POUPVOG Eival
XPNOIMOTIOIEITAI OE OTIOIAdATIOTE
Aertoupyia, f av Exel yivel
NUIGUTOMATOS A TTAAPWGS AUTOUATOG
TTPOYPANMATIONOG OTO POUpVO.




KoM Kal av 0 POUPVOG Eival
TIEVEPYOTTOINWEVOG, TO PWG TOU QOUPVOU
vael 6Tav avoiyel n TOPTA TOU POUPVOU.

Amevepyomoinon Tou nAekTpIkoU PoUpvou
MéoTe 10 TAAKTPO Evepyoroinong/
Amevepyorroinang (1) yia Tepitrou 2 deutepOAETITO
Y1 VO OTTEVEPYOTTOINTETE TO POUPVO.

O¢oeig atnv umodoxn (Ma povréAa pe cuppdTivi
oxdpa)

Eival onpavtiké va TomobetnBei owaTta n ouppaTivn
oxapa ot auppdTivn utrodoxn. H ouppdrivn axapa
TIPETTEI VO £100XBET AVAPETT OTIC GUPUATIVES
UTTOBOXEG OTIWG PAIVETAI OTNV EIKOVA.

Mnv aorioete T ouppdTivn oxdpa va gival o€ emagn
We 1O TTicW TofYWHA TOU YoUpvoU. MepaaTe T
OUPUATIV OXGpa OTO UTTPOCTIVO PEPOG TNG
uTT0d0X S KOl GTABEPOTTOIRGTE T BTN TOU WE TN
BorBeia TG TOPTAG yIa va OTTOKTATETE KAAY
amodoan YKpIA.

TpoTrol Aeitoupyiag

H oe1pé Twv TpdTTIWVY AEIToupyiag TTou avagepovTal

€dw pmopei va diagéper amd T diappubuion aTo

TIPOTOV TTOU KOTEXETE.

1. Top and bottom heating (Mavw ko1 kéTw
avrigraon)

>
>
Ll g
r

To @aynT6 Bepuaiveral ogoIdUopPa atmd Tavw
kai kaTw. Ma mapadelypa, n emAoyn eivai
kataMnAn yia KEIK, YAUKa COung A KEIK kal
OUVTaYEG pPayol O€ QOPUES WnaiuaTog.
Mayeipeya ye éva dioko pdvo.

H katénAn B¢on atnv umodoxr Ba
Trapouaiaderal atnv 0B6vn.

Fan supported bottom/top heating
(Katw/ravw avriotaon pe urofondnon
avepioThpa)

r
r
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O Beppog aépag Tou Beppaiveral ammod Ty
Tiévw Kai k&Tw avTioTaon Karavéperal
opoidpopea ae 6Ao 10 PoUpvo TTOAU ypryopa
xapn atov avepiotipa. Cook with one tray
(Mayeipeya e éva dioko).

Oeppuog aépag

S

O Beppog aépag Trou Beppaiveral amo Thv TTow
avTioTaon KatavéUETal opoIoUop®a o€ OAO TO
QoUpvOo TTONU ypriyopa Xdpn OTov QVEUIOTAPA.
Eivair kardAAnAn Acitoupyia yia payeipepa twv
QaynTwv oag o€ dlaopeTikd etmimeda atnv
uTrodoxR Kal OTIG TIEPICOOTEPES TTEPITITWOEIG
Bev amaiteital mpoBéppavan. KardAnAo yia
payeipepa pe moAolc diokouc.

W
EAARA ke

Otav avolixtei n TépTa TOU PoUPVOU, TO
OTEP TOU avepIoTpa dev Ba AsiToupyEi,
00TE 0 {£0TOG aépag va diatnpnbei oTo
E0WTEPIKO TOU QOUPVOU.

"3D" function (AciToupyia "3D")

Aeiroupyolv n Triévw Kal KATw avTioTaon ouv n
avriotaon e umoBonBnaon avepioThpa. To
@aynTé Beppaiveral opoIdPopPa Kal ypRyopa
amé OAeg TI¢ TTheupés. Mayeipeua e éva dioko
pOvO.
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Pizza function (Acitoupyia mitoag)

Aeiroupyolv n KGTw avtioTaon ouv n
avrioraon pe utoforBnaon avepioThpa.
Aeitoupyia KatdAnAn yia yhoipo Tritoag.
Full grill+Fan (Auvarto ykpiAtaépag)
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O Bepudg aépag Tou Beppaiveral amo 1o

TIAPES YKPIA KaTaVEUETAI TTOAD YPARYOPa OTO

@oUpvo xapn oTov avepioThpa. Eival tpétog

KatGMNAOG Y10 TO WAGILO OTO YKPIA peyaAwy

TIO0OTATWY KPEATOG.

«  TomoBetAaTe KATW ATIO TV AVTIOTAON
YKPIA pepideg peyhou A peoaiou
peyéBoug atn owaTh BEan oTnv utrodoxh

yIQ WHOIHO YKPIA.

«  PubyioTe T Beplokpagia aTo péyiaTo
emmimedo.

«  TupioTe 10 QaynTo WeTd 10 PIG XPOVO
ynaiyarog.

Full grill (FkpiA duvaro)

AeiToupyei 10 Yey&Ao yKpIA aTnv 0pogH Tou
@oUpvou. Eival 1pdog kardAAnAog yia 1o

WAOIUO GTO YKPIA PEYGAWY TTOGOTATWY KPEATOG.

+  TomoBethoTe KATW ATTO TV AVTIOTAON
YKPIA LePideg peydAou A peaaiou
peyéBoug an owaTh BEon oTnv utrodoxh
Y10 WACIHO YKPIA.

+  PubyioTe ™ Beppokpaaia aTo uéyioTo
emimedo.

«  TupioTe 10 QaynTo WeTd 10 PIG XPOVO
ynaiyarog.
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10.

Grill (Tkp1A)
I e i P

r
L &
r
>
r

Aeiroupyei 10 pIKpd YKPIA 0TV 0pOYr| TOU

@oupvou. Asitoupyia katdAAnAn yia wRoipo o€

pr|)\ kal epownaiyo eayntou.
TomoBerAaTe pikpoU fi pecaiou peyéBoug
pepideg ot owaoTh Béon pagiol yia
WAOIHO YKPIA.

+  PuByioTe T Bepuokpaaia oTo péyioTo
emimedo.

+  TupioTe To ayntd Petd to Ioh Xpoévo
ynoiparog.

Slow cooking (Apyo payeipepa)/Oik.

Béppavan pe avepioTpa

S

Mo v e€oikovounan evépyeiag, UTTopEiTe va
XPNOIUoTTOINCETE QUTA TN AgiToupyia avri Tou
TpOTIO HayelpépaTog Tou Ba xpnaiuotololoare
XpnaipotolwvTag Oeppod aépa o€ TTEPIoyN
Bepuokpaaiiyv 160-220 . Opwg, 0 xpovog
payeipéuarog Ba auénBei Aiyo.

O1 xpovol payeipéuaTog pe Tn Aemoupyia aut
avagépovtal atov Trivaka "Slow cooking
(Apy6 payeipepa)/OIk. Béppavan pe
avepioThpa’.

Bottom heating (Karw avrioTaon)
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o i i b e

SRR by

Nerroupyei povo n k&rw avriotaon. Asiroupyia
kataAAnAn yia Tritoa kar akdhouBo Eepownaipo
T0U GaynToU aTmd TO KATW PEPOG.



11. Oéppavon 13.  Aeiroupyia Pyrolysis - economy (MupoAuon

f - OIKOVOHIKI})
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Xpnolyottoigital yia Siathpnan Tou gayntol o€
Bepuokpaaia oepPipiouarog yia ueyain
XPOVIKA Trepiodo.

12.  Operating with fan (AeiToupyia pe
AVEHIOTHPA)

AuTA n Aeimoupyia emiTpéTel Tov
auToKaBapIT6 ToU GOUPVOU OE UYNAR
Beppokpaaia. ZuvioTaral yia eAagpa
Aepwpévoug goupvoug. lNa va
xpnolyomoifaete auth T Aciroupyia diaBdoTe
NV TIEPIYpaor atnv evotnTa Tepi Kabapiouol
'Y BA., oehida 30.
. 14. Pyrolysis (MupdAuon)
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O @olpvog bev Bepuaiveral. AeIToupyei uévo o
avepioTApag (oTo Triow Toixwia). KataAAnAn
AeiToupyia yia apy6 EEmaywHa KATEWUYHEVOU
@aynToU o€ pIkpd KoppaTia og Beppokpaaia
Swyariou Kal yia KpUWUA TOU JAYEIPEPEVOU

T YYYYY T

AuTA n Aeimoupyia emiTpéTel Tov
auToKaBapIT6 ToU GOUPVOU OE UYNAR

gaynto. ] . ,
Beppokpaaia. Ma va XpnoIPOTIOIRCETE QUTA T
Aerroupyia SiaB&aTe Thv TEPIypaQn otV
evotnTa Tepi kaBapiopou BA., aeAida 30.
Mwg va xpnoipotoigite Tn povada eAéyxou Tou
poipvou
1 2 3 4 5 6

121110 9 8 7

1 KoupTri evepyotoinong/amevepyotmoinong kai 9 ZOppoho Clock (PoAéi)

€MAOYAG TPOYPapHaTOC™ 10 Z0uBoho Eidomroinang
2 'Evdeidn ermoupyiag 11 Z0uBoho End of Cooking Time (Qpa AAEng)
3 Nedio évdeiing Tpéxouoag wpag 12 Z0uBoho Cooking Time (Aldpkela)
4 Z0pBoho kAeIdwpATOG TARKTOWY * AUTO TO TIEPIOTPOQIKO KOUWTTT Exel BUO
5 Nedio évdeigng Oepy. °C Aeiroupyieg. 210 eyyelpidio xphong Ba
6 MePIOTPOPIKG KOULITTT HEVOU XPNOIHOTIOIETaN TO Gvopa TTOU GUVBEETAI HE T
7 S0uBoo TrpoBEpUaVaNC (Taxeia TpoBEpHavaN) Aeitoupyia Tou Baon Tou ekdaToTe BEPATOC.
8 20pRoAo Oven Inner Temperature (EcwrepikA

Oepy. poUupvou)
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EvepyotroifoTe Tov nuiauTopaTo Tpdmo

AgiToupyiag

Z' autév Tov TpdTTo AcIToupyiag, Pmopeite va

puBpioeTe T xpovikA Tepiodo kard v otoia Ba

AeiToupyei o poUpvog (didipkela).

1. Théate 10 koupTTi Evepyotoinang/
Amevepyorroinang (1) yia va evepyoTToICETE TO
poupvo.

2. Z1piyrte To KOUPTT EMAOYH TipOypapuaTog (1)
eAaQPa TTPOG Ta BEEIG A} apIOTEPA YIa vVa
puBuioete 10 £MOUPNTO TIPGYPAUKA AIToupyiag.

3. Orav éxel evepyoroinBei 0 oUpvog, TETTE TO
koupTti Mevou (6) e auvtopa TTaTAPaTa éwg
Grou evepyorroinBei 1o aUpBoAo Aidpkeia (12).

4. Trpiyre 0 koupTri Mevou (6) Trpog To "+ A ="
eAa@pd yia va pubuioete T B1dpkelal.

» To aUpBoAo Cooking time (Alpkeia) (12)

Trapapével avaupévo Perd T puBuion e dIdpkeIag

payeipéuarog.

5. TomoBetAaTe T0 paynTé aTo PoUpvo.

6. Zpiyre 1o KoupTti Mevou (6) Tpog 1o "+ 1)
ehappd yia va pubuioete T Beppokpacia
payeipéparTog.

» O goupvog Ba BeppavBei oty emAeypévn

Bepuokpaaia kar Ba diatnprcel autA T

Bepuokpaaia £wg T0 TEAOG TNG BIGPKEING

payeipéuarog Tou emAEEare. H AGuTia Tou goUpvou

givar avappévn kard tn diadikagia Tou PayeipeUaTog.

OAa Ta TpAaTa Tou oupRoAou (8)
owTePIKNG BeppoKpaaiag eoupvou Ba
vawouv Otav 0 poUpvog PBAcEl Tn

pubuIopévn Beppokpaaia.

7. A@oU ohokAnpwBei n Siadikaaia payelpéuarog,
Ba epgpaviorei n évoeién "End" (TéAog) kal Ba
nx\oEl T0 ofua €18otoiNoNG.

8. Ta va otapatioere To oAua eidomoinang,
méTE TO KoupTri Evepyoroinong/
Amevepyomtoinang (1) f; Mevou (6)

» To nXnTIKG ofua oTapard, o poupvog

QTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOPATA KOl EMPAVIETaI N

TPEXOUTA WPAL.

Evepyomoinon tng mAfpw¢ autopartng

Aeiroupyiag

' autdv ToV TPOTIO AEIToUpYiag, YTTopEiTe va

pubpioete T BIGPKEIQ PaYEIPEUATOG KOI TRV PA

MEng payeipéuarog.

1. Théate 10 koupTTi Evepyotoinang/
Amevepyottoinong (1) yia va evEpYOTTOINTETE TO
QoUpVo.
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2. Z1piyte 10 KoupTti ETidoyr Trpoypdpparog (1)
eAa@pa Tpog Ta 8e€1a A aploTePd yia va
puBpioete T0 €MBUUNTO TIPOYPAPMA AIToUpYiag.

3. MiéaTe 10 KoupTri Mevou (6) pe alvtopa
TIATAPATA YIa VO evepyoTToinBei To aUpBoAo
Nidpkeiag (12).

4. Zrpiyte 10 KouuTri Mevou (6) pog To "+ 1y
ehagpd yia va pubuioete T BIGpKEIal.

» To oUuBoAo Aldpkelag (12) TTapapével avapuévo

et tn pUBuIon TnG DIGPKEING HaYEIPEUATOC.

5. MiéaTe 10 KoupTri Mevou (6) pe alvtopa
TIATAPATA YIa va evepyoTtoinBei To aUpBoAo End
of Cooking Time (Qpa Ajéng) (11).

6. ZTpiyte T0 KOUPTTI (6) TTIPOG TO "+ 1} """ eAaPpd
yia va pubuicete TNV wpa AENG LayeIpEPaToC.

» Aol puBuioete v wpa AQEng payeipéuarog, 1o

oUpBoAo End of Cooking Time (Qpa Ajéne) (11)

TIOPOEVEI AVAPMEVO.

7. TomoBetAaTe TO PaynTd 0TO YOUPVO.

8. Zrpiyte 10 KouuTTi Mevou (6) Tpog 1o "+ 1y
ehagpd yia va pubuioete T Beppokpadia
payeipéuarog.

» O XpovodIaK6TITNG PoUpvou UTToAOYiZEl autduaTa

TV WPa Evapéng HayeIPELATOS OPAIPWVTAG Tn

OIGPKEID JayelpéuaTog amoé Thv wpd AfENS

payeipéparog Tou puByioare. O emAeypévog TPOTIOG

Aeitoupyiag evepyotToleital oTav Exel OACEI N wpa

évapéng kai o olpvog Beppaiveral aTn pubuIouévn

Beppokpaaia. Alatnpei Tn Beppokpaaia auth wg 10

TENOG TOU XpOVOU payelpéparog. H Aduma Tou

@oupvou givar avappévn kard  diadikaaia Tou

payelpéuaroc.

Oha ta TpRApaTa Tou oupRoAou (8)
owTePIKAG Beppokpaciag oupvou Ba
VaWouv 6Tav 0 poupvog PBGoEl T
puBuIouEVN Bepuokpaaia.

9. AgoU ohokAnpwBei n diadikaaia payeipéuarog,
Ba epgpaviatei n £vdein "End" (TéAog) kai Ba
NXNoel To ofpa e1doToinang.

10. Tia va oTaparioete 1o ofua e1dotmoinong,
méaTe TO KoupuTri Mevou (6) A Evepyoroinang/
Amevepyoroinong (1).

» To nYNTIKG OAUA OTAATA, 0 POUPVOS

QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA KOl EUPAVIZETAI N

TpéxoU0a wpa. H Adutma Tou @olpvou oBAvel.

v BEAETE VO OKUPWOETE TOV NUIAUTOHATO N

UTOLATO TIPOYPAMUATIONS APOU TOUG EXETE
pubuioel, TpéTel va undevioeTe 10 XPOVO
payeIpéPaTog.




PuBian tng MpoBépp. (ypiiyopn mpobippavon)
XpnoiyotroiaTe T Aeiroupyia MpoBépp. (Taxeia
TTpoBéppavan) av BEAETE 0 Polpvog va POAaEI
1ax0TEPA OTNV €MBUUNTH BEPUOKPATIQ.
H Aeitoupyia MpoBEpy. pmopei va pubyioTei
u6vov GTav 0 PoUPVOS BpiokeTal o€
gitoupyia. H Aeiroupyia MpoBEpy. dev
uTTOpEi va ETIAEYET OTOUG TPOTTOUG
Aeitoupyiag améyuéng kai kaBapiouou. O
pubpioeig yia T Asitoupyia MpoBEpy. Ba
akupwBolv ot TepiTTWan S10KOTAG
pelpaTog.

1. Théote 10 koupTi Mevou (6) pe olvToua
mratpaTa éwg 6Tou evepyottoinBei To oluBoAo
Mpobépy. (Taxeia mpobéppavan) (7).

» ZTnv 086vn Ba eppavioTei n évdeign "OFF"

(Amevepyotroinan).

2. Ta va evepyoroifaete ™ Aeitoupyia MpoBépy.,
oTpiyTe 10 KoupTTi Mevou (6) ehagpd TTpog T0
ll+ll.

» Aol evepyotroinBei n Aeiroupyia MpoBépy., aTnv

086vn Ba epgavioTei n évdeign "On" (Evepyoroinan)

kai 10 oUuBoAo MpoBépy. TTapapével avappévo.

» To aOpBoAo Mpobépp. Tavel va eupaviletal poAIG

0 QoUpvog PB&ael v emBuunTh Beppokpaaia Kai o

@oUPVOG OUVEXiCe e Tn AeiToupyia Tou Bpiokdrav

TpIv T AeiToupyia MpoBépy.

3. Tia va amevepyotrolaete  Aciroupyia
MpoBEpy., mETTE 10 KoupTTi Mevou (6) pe
olvTopa TraTAuaTa éwg otou evepyotroinBei T
oUuBoho Mpobepy. (7).

» 21V 086vn Ba eppavioTei n Evéeign "On"

(Evepyoroinan).

4. Tia va amevepyotroIRaeTe T AsiToupyia
MpoBepy., oTpiwTe T0 KoupTTi Mevol (6) ehappd
mpog 10 =",

» 21V 086vn Ba eppavioTei n £véeign "OFF"

(Amevepyortoinan).

Xpion Tou KAEISWpaTOG TANKTPWY

Evepyotoinon Tou kAeidwparog TARKTpWY

Mropeite va gumodioete T xpron Tou eoUpvou

evepyortolwvTag T Aeitoupyia Keylock (KAgidwpua

TARKTPWV).

0 KAEidwya TTAAKTPWY TTOpET vai

pnoipoToInGei eite eivar o€ Agitoupyia o

00pvog gite Ox1. QoTd00, 6TAV 0 POUPVOS
eival og Aermoupyia, pmmopeire va Tov
QTTEVEPYOTIOIROETE KPATWVTAG TIATNWEVO TO
koupTri Evepyotoinang/ amevepyotoinong
(1) yia 2 deuTePOAETITA, AKOMA KAl Qv TO
KA€idwpa TARKTPWY €ival EvEPYOTTOINUEVO.

1. Miéore 10 MAAKTPO Pevol Keylock (KAeidwua
TARKTPWY) (6) pe alvTopa TTaTAUATA Ewg OTOU
evepyorroinBei o oUuBoAo Keylock (KAeidwya
TARKTPWV) (4).

» ZTnv 086vn Ba epgavioTei n évdeign "OFF"

(Amevepyorroinan).

2. Tia va evepyorroINoeTe 10 KAEIdwpa TARKTPWY
yupiaTe 1o KoupTTi (6) eAagpd TTpog T0 '+,

» AQoU £xel evepyotroinBei 1o KAEIdwpa TTARKTPWY,

otnv 086vn Ba eugavioTei n Evdeign "On"

(Evepyomoinan) kai 1o aUpBoAo Keylock (KAeidwya

mARKTPWV) (10) TTapapéver avaupévo.

Amevepyomoinon Tou KAEISwHATOG TARKTpWV

1. Miéote 10 MAAKTPO (6) Yia va evepyoTToIRaETE TO
oUpBoAo Keylock (KAeidwpa TTARKTpWY) (4).

» 21V 086vn Ba epgavioTei n évdelgn "On"

(Evepyoroinan).

2. Tia va aTevepyoTToInaeTe TO KASIBWHA TTAAKTPWY
yupiaTe 10 KoupTri (6) eEAagpd TTpog T0 *-'.

» AQoU £xer amevepyotroinBei 10 KAEidwia TTARKTPWY,

otnv 0B6vn Ba eugavioTei n évdeign "OFF"

(Amevepyortoinan) kai To alufolo Keylock

(KAeidwua TTARKTPWV) (4) TTaUEr va epgaviceral.

a TTAAKTPa TOU PoUPVOU dev AEIToupyolv
oTav gival evepyotroinuévn n Acitoupyia
Keylock (KAeidwpa mAAKToWY). O1 pubuioeig
KAEIBWHATOG TTARKTPWY DEV AKUPWVOVTAI O€
TEPITTWON dIAKOTIAG PEUPATOG.
Xpiion Tou poAoyloU wg €15otroinong
Mropeite va XpNOIMOTIOIRTETE TO POAGI TNG
GUOKEUNG Y10 0TTOI00ATTOTE TIPOEIdoTTOINGN A
uTTEVBUUIoN TTEPA aTTO TO TTIPOYPAHLA AYEIPEUATOC.
To podi e1domtoinang Gev £xel emmidpacn aTIg
AeIToupyieg Tou poUpvoU. XpNOIUOTIOIEITAI JOVO WG
mipoeidotoinan. MNa mapddeyua autd givar XpAoio
orav BEAeTE va yupioeTe To GaynTd OTO YOUPVO Pia
opiopévn wpa. To pohdi eidotoinong Ba dwael
onua 6tav Afel o xp6vog Trou pubpioare.
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1211109 8 7

9 20ppoho Clock (Pohdi)

10 ZOpBoho Eidomoinong

11 Z0pBoho End of Cooking Time (Qpa AjEng)
12 ZOpBoho Cooking Time (Aidpkeia)

—_

KoupTri vepyomoinong/amevepyotmoinong kai
€mAoyAg TpoypdppaTog™

‘Evdeitn Aeitoupyiag

Medio Evdeigng Tpéxouoag wpag

20pROAO KAEIBWHATOS TIARKTPWY

Medio Evdeigng Oepy. °C

MepPIOTPOPIKO KOUWTTi HEVOU

Z0ppoAo TpoBEppavong (Taxeia mpobEpuavon)

Z0ppoAo Oven Inner Temperature (EcwrepikA
Oepy. poUupvou)

@@ N o oW N

Xpnon Tou poAoylol wg¢ £1501oinoNg

0 poAdI e1doTToINaNG OEv ExeEl ETIdPATN OTIG

EITOUPYieG TOU QoUPVOU. XpnalyoToieital
u6vo wg Tpoeidotoinan. Mo mapddelypa
auTo gival xpRaiyo 6Tav BEAETE va yupioeTe
T0 (paynTd OTO POUPVO WIC OPITHEVN Wpa. TO
poAGI e16oTroinoNg 6a dwael ofua otav ARl
0 Xpbvog TTou pubuioare.

péyioTog xpdvog £100TT0iNoNG UTTopE va
ival 23 wpeg kai 59 Aetrtd.

0 POAGI £150TTOINGNG UTTOPET VI
pnaoiyotoinGei eite eival ae Acitoupyia o

00PVOG EITE OXI.

Ma va puBpioete TV €1domoinon

1. ThéaTe 10 koupTTi Mevou (6) ue olvtoua
mratpaTa €wg 6Tou evepyottoinBei To aluBoAo
Alarm (Eidotroinon) (10).

2. Zpiyre 1o KoupTti Mevou (2) mpog 1o "+ )
yia va puBpicete Tnv wpa 1doToinong.

» To aUpBoAo Alarm (Eidotroinon) rapapével

avapuévo Petd Tn puBuion Tou xpovou £180TToiNaNG.

3. Aol TeAeIwael 0 xpovog e16oTToinang, T0
oUpBoAo Alarm (Eidomoinon) Ba apyioer va
avaBoaprvel kal akolyeral ofipa £1501oinang.

4. Tia va gTaUaTACETE TNV NXNTIKA €100TT0IiNGN
TMEQTE OTTOIOOATTOTE TTAAKTPO.
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Autb 10 TIEPIOTPOPIKS KOUWTTI EXEI DUO
Aeitoupyieg. Z10 eyxelpidio xpiong Ba
XPNGIUOTIOIE T TO GVOWA TTOU TUVOEETAI E TN
Aeitoupyia Tou Baon Tou ekdoToTE BEPATOG.

Av B¢AeTe va OKUPWOETE TNV €IB0TTOINON:

1. Théate 10 koupTri Mevou (6) pe olvToua
TraTApaTa wg 610U EvepyotroinBei To oUuBoAo
Alarm (Eidomoinan) (10).

2. Z1piyte T0 KouPTTi Mevou (6) ehagppd Tpog To "=
" ¢wc OToU eupaviaTei aTnv 006V N EvoEIgn
"00:00"



Mivakag Xxpovwv payeipépaTog

01 xp6voI GOV TrivOKa AUTOV £XOUV HOVO Yoo yAukiv Kai gayntiv

8» VOEIKTIKO akoTo. O1 Xpbvol ptmopei va H 1n utrodoxr| ToU PoUpvoU Eival n KaTw
010¢Epouv Adyw Tng Beppokpaaiag, Tou o uTrodoxH.
TIAX0UG Kal TOU TUTTOU TWV TPOPILWY, KABWS

O¢ppokpaaia (°C) Xpovog
Hayeipéparog (o€
Agtrra mep

ka1 avaAoya WE TIG JAYEIPIKES 0UG
TIPOTIMATEIS.

MmpiZoAa ‘Eva emimedo En 3 25 herrr. 260/¢y.,
Jooxapioia e karomiv 180 ... 190
oAokAnpn) / Wnrd

karomiv 190

15 Aerrr. 250/y.,
karomiv 180 ... 190

lNa payeipepa 6tou amaiteital TpoBéppavan, 10 aUpRoAo Bepuokpaaiag (8) Tou polpvou PBATEl
TIPOBEPUAVETE OTNV APYX TOU MOYEIPENATOG EwG OTOU  OTO TEAEuTaio ETTITTESO.
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Slow cooking (Apyo payeipepa)/Oik. Béppavon pe Mnv avoieTe TNV TOPTA KATA TN BIAPKEID TOU
avepioTnpa uayelpéuaTog ot Aeimoupyia "Slow cooking
Mnv aMagete T Bepuokpacia payelpéuarog (Apyo payeipepa)/Oik. 6éppavan pe

ol éxe1 apxioe! To payeipepa oe Astoupyidl avepioTipa’”.

['Slow cooking (Apy6 payeipepa)/Oik.
BEpuavan We avepioThpa’”.

®aynro Ap1Bpog emimidou Ofon otnv Ogppokpaoia (°C) Xpovog
utrodoxn Hayeipéparog (o€
Aerrtd mep.

Kotmopors | Bommte | o] | 1| W |

wpgpaceeees oo | Jo[ | 5 | W@ 1w
-mu—— 0%

MpakTikég cupBOUAES yIa WAGIHO KEIK payeipeutel, BeBaiwleite o1 N TTOGHTNTA
*  Av o KEIK €ival TTOAU OTeyvd, augioTe T oGAToag ToU £XETE XPNOIWOTIOINTE! YIa TO
Beppokpaaia mepimou 10 Kar PEIWATE TO XPOVO YAUKO C0ung Gev eivar TTOA peyaAn aTo KaTw
HayEIpEUATOC. pépog Tou yAukou. MpoatabnaTe va poipdoete
o Av o KEIK €ival uypd, XpNaIHOTIOINaTE AIyOTEPO T GAATGa OPOIGUOPPA AVAPETA OTIG GTPWOEIG
uypd A xaunAware Tn Bepuokpaaia kara 10°C. NG CUUNC YIa OUOIOUOPPO EEPOWNTINO.
¢« Avro KEIK eival TTOAU 0KOUPO OTO TIAVW pEPOG, MayeipeUete 10 YAUKS {0unG OUHGWVa e Tov
TOTOBETAOTE T0 O€ XaHNAGTEPO eTiTredo, pOTIO Kail T BePOKPATia ToU avagpépovTal
XapnAware T Beppokpacia kar au§hoTe To OV TTIVaKQ HaYEIPELATOC. AV T0 KATW PEPOC
XPOVO HayEIpEUaTOg, €5aKOAOUBET VI NV WAVETAI APKET, TV
o Av yayeipelTnKe KaAG ECWTEPIKA A KOAGEI €TOpEVN Qopd TOTTOBETAGTE TO OE pia BEan
€CwTEPIKA, XpnoIpoToInaTe AiydTtepo uypd, XOUNAGTEPA GTO POUPVO.
XaHnAwore M BepLokpacia kar augiaTe To MPaKTIKEG GUPBOUAES YIa payEipepa AaXaVIKGV
XPOVO HIOYEIPEHQTOC, « AV TEAEIWOOUV TOl UYPA OTO TIIATO AQXAVIKGY
"pq'("“‘; oupBouAg yia yia1po YAk {0ung Kal OTEYVWOE TTOAU, TOTE JayeIpEWTE TO OE
Av 10 YAUKO {png eival TTOAU aTeyvo, augfiote OKEUOC e KATTAKI avTi yia Tayi. Ta kheiota
T Bepuokpaaia mepimou 10 kal PEIWATE TO aKeUN BIATNPOUY Tal UYPA TOU TTIATOU.
XpOvo payeipeiarog. Yypavere 1a QUMA QOING . Ay ¢yormimo Aayavikiv Sev payelpedeTa,
e piyna amd yala, AG3, auyo kai yiaoUpri. BPAGTE Tar AGXAVIKA T TIPIV 1) TIOPAOKEUGOTE
* AVT0 YAUKS {png xpeiGetal oAU xpovo yia 10 0QV GayNTO YIa GUVTAENON € A0l Kal HeTd
va YnBei, Tpoaétre To Taog Tou YAukoU {0ung TOTIOBETAGTE T OTO QOUPVO.

TT0U EXETE TTAPAOKEUATEI dev UTTEPRaivEl TO
BaBog Tou Tawiol.

o Avnmavw Aeupd Tou YAUKOU Uung
EepoywnBei aMAG TO KATW PEPOG BEV EXEl
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Tpo1O¢ XPRONG TOU YKPIA
MPOEIAOMNOIHZH!
Kheivere Tnv TTOPTA TOU GOUPVOU BTAV WAVETE
JIE YKPIA.
O1 KauTég emIpAaveIEg HTTOPOLV va
TTPOKAAETOUV gyKauuaTa!

Evepyotoinon tou ykpiA
1. ThéaTe 10 IAAKTPO Evepyoroinong/
Amevepyotroinong (1) yia Tepitou 2

OEUTEPOAETTTO Y10 VO EVEPYOTIOIATETE TO POUPVO.

2. Z1piyTe TO KOUWTTI
Evepyomoinang/Amevepyotoinane (1) ehagppd
Tpog 1a BeCIdl A apioTepd yia va pubuioeTe T
Aertoupyia ykpIA.

3. Z1piyre 10 KouuTTi Mevou (6) Tipog 1o "+ 1y
eAaQPA yia va pubyioeTe TV emBuunTh
Beppokpaaia.

AmevepyoTroinon Tou yKpIA

1. Théate 10 TARKTPO Evepyorroinang/
Amevepyoroinong (1) yia mepimou 2
OEUTEPOAETTTO YIO VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO
QOUPVO.

Ta 1po@ipa Tou dev eival kKatdMnAa
Y10 WHOIPO GTO YKPIA TTPOKAAOUV
Kivduvo Tupkayidg. MNa whoiuo ato
YKPIA XPNOIPOTIOIETE HOVO TPOPINA
Tou €ival KatdAnAa yia Ty vrovn
B€ppavon kard 1o YAGIUO O YKPIA.
Mnv TomroBereite T0 PayNTO TTOAU
TTiow a10 PaY! Tou YKPIA. AT gival
70 TTI0 {£0TO aNpeio Kar éva aynTo pe
TIOAU AiTTo¢ ptropei va méaoer owrid.

Mivakag Xpovwv payeipéPaTog yia yKpIA
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ﬁ Zuvrnpnon kai gpovrida

Fevikég TTANpOPOpIES

H diapkeia weéAIng {wng Tou TTpoidvTog Ba augnoei
Kal N ouxvoTnTa Twv TPoRANuaTwY Ba pelwdei av To
TIpoiov Kabapiletal o€ kavoviké SIaoTAPATA.

KaBapiopog Tou mivaka eAéyxou
KaBapidere Tov Trivaka eAEyXoU Kal Ta TIEPITPOPIKA
KOupTTIé e éva uypd TTavi KOl OTEYVWVETE g
OKOUTTIONA.

KINAYNOZ:

AmoouvdéaTe T OUOKEUR amd TV
pogodoaia pedparog dikTiou TIpIv
EEKIVAOETE EpYaTieg guVTAPNONG Kall

kabapiauou.
Ymapyel Kivouvog nAekTpotrAngiag!

KINAYNOZ:
AQnVeTE TN HOVADA VO KPUWOEI TIPIV TV

KaBapioeETe.
O1 KauTég emIpAaveIEg HTTOPOLV va
TpokaAégouv eykaluaral

¢« KaBapilete 10 TTIPOidV GXOAACTIKA PETA ATTO
k&Be xpnon. Me Tov TpdTO QUTO Bal €ivail IO
€UKOAN N QTTOAKPUVOT KATAAOITILWY HaYEIPENOTOC,
aTmOPEUYOVTAG VOl KAOUV TV ETTOHEVN QOPA TIOU
Ba xpnaoidotoinbei n CUGKEUN.

o Aev amairolval €101k kaBapIoTIkG TPoToVTa yIa
TOV KaBapIop6 Tou TPOTOVTOG. Ma va kaBapioeTe
10 TTPOTOV XpnoipotoIaTe XAiapd vepd pe uypd
mAugiparog, éva yahakoé Tavi i oeouyydp!l Kai
OKOUTTIOTE TO [E £va OTEYVO TIavi.

«  Navra eGaoadidere 611 okouTTiETE OXOAACTIKG
6Aa Ta AgovadovTa uypd WeTd Tov kabBopioud kal
ot okouTrideTe Gpeca kGBe uypd TTou TuXOV XUBE.

* Mn xpnoipoToieite kaBapIaTIKG TPoidvTa TTOU
mepiExouv 0€0 i xAwpivn yia va kaBapioeTe Tig
avogeidwreg emipaveieg kai T AaBh.
XpnOoIMOTIOIRGTE €Val MOAQKS TTaVi e Uypd
amopEUTIaVTIKS (TTou 8Ev Xapade!) yia va
kaBapioete autd Ta PEpn okouTTiCovTac Ta, ahAd
TTPOCEETE Va OKOUTTICETE TTPOG Jial kateubuvan.

H emiedvela pmopei va utrooTei {npid amo
pIOUEVA aTTOPPUTIaVTIKG fi KaBapIoTIKG

UAIKd.

Mn xpnoigoTolgite yia Tov KaBapiouod

OKANPA ATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPENES

kaBapiopou 1 oTToIadATIOTE aIXUNPA

QVTIKEipEva.

Mn XpNCIUOTIOIETE ATUOKABAPIOTES YIa TOV
kaBapioud Tou PO ibVTOG yiaTi propei €101
a TTpokAnBei nAektpomAngia.
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Mnv agaipeite Ta KOUUTTIG/TTEPIOTPOPIKA

kouuTid eAEyxou yia va kaBapioete Tov
ivaka eAEyxou.

O mivakag eAéyxou Ptmopei va utrooTei {npid!

KaBapiopég Tou poupvou

lMa va kaBapioere To TALUPIKO TOIXWHA

1. AQaIpéaTe TO UTTPOCTIVO TUAKA TOU TIAEUPIKOU
mAaigiou TpaBwvrag To ae SielBuvan avtiBetn
Qo TOU TOIXWHATOG.

2. AgaipéaTe T0 TTAeUPIKS TTAGiTIO TIARPWG
TPaBWVTAG 0G TO €

MupoAuTik6g auToKaBapIodG

KINAYNOZ:
O1 KauTéG ETIQAVEIES TIPOKAAOUV eyKaupaTal

Mnv ayyiCete TN CUOKEUT KaIl KPATATE TTAVTA
T0 TTQISIA MOKPIA TNG KATA T SIGPKEIQ TOU
auTokaBapiayou. MepiyéveTe TOUAGYIOTOV
30 Aetrté mpIv a@aipéaeTe Ta KaTdAoITIa.

O @oUpvog gival eE0TTAIGEVOG PE TTUPOAUTIKO
autokaBapiopd. O goupvog Bepuaiveral Trepitou
otoug 480 °C kai o1 utrdipyouoes akabapaieg
kaiyovtal axnuari¢ovrag Téepa. Mrmopei va
TrapayBei ueydAn moodmra karvou. PpovTioTe yia
€Tapkn agpioud. H updAuan mpémel va
XpnaipoTolgiTal PETa amo mepitou Kabe 10 xpoeig
TOU (OUpPVOU.

1. AgaipéaTe 6Aa 1a aggaoudip ammd To eolpvo. Z¢
povTéAa pe TTAeupikd TIAiGIq, Pnv EEXAOETE va
agaipéaete Ta TTAeUpIkéG TAaiola.

2. Tlpiv Tov KUkAO kaBapiopol, aalpéaTe TIG
akaBapaieg oo TIG EEWTEPIKEG ETMIPAVEIEG KOl TO
EOWTEPIKD TOU QOUPVOU LE Eva eEAaQPG uypd
Travi.



Mnv kaBapilete T oTeyavoToinan g

mopTaC.

H oteyavomoinon amd valofappaka
eival oAU euaioBnn kai utopei va
uTrooTel gnuid oAU €0KOAQL.

e mepimwon {nuidg ot
0TEYAVOTIOINON TG TTOPTAG TOU
(QOUPVOU, QVTIKATAGTAGTE T JE VEQ TTOU
UTIOPEITE v QTTOKTATETE O

e¢ouaiodotnpévo oppIg.

3. "Pyrolysis’ (Mupohuon) 328 EmAEEre my

oo TIUPOAUTIKA A€IToupyia (auToKaBaPITHOG).
222€CO3 yIgTOULE VO XPNOIUOTIOIEITE TNV
oIKovopIKA AeiToupyia kaBapiauoU, av o golpvog
ev eival TTOAU Aepwpévoc.
Av n Aeroupyia auTh xpnoiygottoinBei yia évtovn
putravon, T61€ dev Ba emiTeUXOei emapkAc
Kaeaplopég..gﬁ TETOIEG TIEPITITWOEIC, N AcIToupyia
TTUpGAUCNG 2 Ba TIPETTEN VOl XPNTILOTIOIEITaI AQOU
é)SEI TEAEIWOEI 0 KUKAOG OIKOVOIKOU KaBapiauol
#eco,
O xpbvog autokaBapiopol eupavieral atnv 0B6vn.
H diGpkeid aut dev prmopei va pubuIoTei.
H Ajén Tou kUkAou autokaBapiopol ptmopei va
puBUIOTEI
H uyeia opiopévwy TToUAIWY gival
e€a1pETIKG EUaioBNTN OTOUG KATTVOUG
[rou avadidovtal katd Tn dépkela Tou
KUkAou AutokaBapiopou. Mavra
ETAKIVEITE T TTOUNIG O€ GAAOV KAEIOTO
Kai kaAd agpidopevo xwpo. Aiatnpeite
TNV Kougiva KaAG agpiopévn KaTa m
didipkeia Tou KUKAoU auTokaBapiopou.
4, Kard m didpkeia Tou autokaBapiopol n mopta
T0U QoUpVoU BEV UTTOPE] var avoiéel kal aTny
006vn evdeitewv g egaviceral o oUPBolo

TOU KAEIBWPAaTOG 1. H TrdpTa TTapapével
KAeIBwpévn yia Aiyo xpovo perd T Ajén Tng
Aeitoupyiag TupdAuang. Mnv TrpoaTtabroeTe va
avoigete pe T Bia v KAedapid g TOPTAG
péow g AaBhg Ewg GTou TTaWe! va eupaviletal

70 GUPBOAO KAEIBWHATOG 3=,

5. Merd amo évav kUkho kaBapiopol, agalpéaTe
TI ammobéaelg akaBapaiwy e didAupa Eudiol oe
VEPO.

KaBapiote Tnv TopTQ TOU POUpPVOU.

l'a va kaBapigere TV TTOPTA TOU YOUPVOU,

xpnaoipotoInaTe xAiapo vepd e uypd TTAUTIpaTOog,

¢éva pahakoé Travi i oouyydp!l yia va kaBapioeTe T
P0GV KOl OKOUTTIOTE TO Y€ éva OTEYVO TTavi.

Mn xpnoiyoTolgite okAnpd kabapioTiké

poTOVTa TTOU XOPAdouv 1 QIxXunpES
uETAAAIKEG E0OTPEG yIa TOV KaBapIoPd TG
ToPTAG TOU POUPVOU. AuTd Ta €0 PTTOPOUV
va xapdgouv v EMQAveIa Kai va
KaTaoTPEWOUV TO YUQA.

Agaipeon Tng TOPTAS TOU POUPVOU

1. Avoi&re ™ pmpoaTivi TopTa (1).

2. Avoigre Ta KAITT 0TO TIERIBANHA TWV PEVTEGEBWV
(2) otn 6e81G ki oTNV apiaTePA TTAEUPG TNG
PTTPOOTIVAG TIOPTAG TTIECOVTAG TO TIPOG TO KATW
Omwg deixvel n eIkova.

1 2 3
1 MpooTiviy mopTa

2 Mevreatg

3 Polpvo

12 3

3. MeTakiviaTe T PTTPOCTIVA TIOPTA WG TO PECO TG
B106pOWAG TNG.

4. Agaipéote T PmipoaTivi) TOPTa TPaRwvTag ™MV

TTPOG Ta TTAVW YIa va TNV eAEUBEPWOETE aTTd TO

Be€16 KAl TOV APICTERD LEVTEDE.

a BripaTa Tou ekteAéaTnrav 0N Sladikacia

Qaipeang Ba TTPETTEI vl EKTEAEOTOUV OE

VTIOTPO®N OEIPA YIA VA ETTAVATOTIOBETNOE N
mopta. Mnv Eexdoete va kAeioeTe Ta KAITT 0TO
TEPIBANUa TOU PEVTEDE OTAV EYKATAOTACETE
méAI TV TopTa.
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A@aipeon Tou EowTEPIKOU T{AMIOU
TOPTUG

To eowrtepikd TCANI TG TTOPTOS TOU YOUPVOU UTTOPET
va agaipeBei yia va kabapioTei.

1. Avoiére v TOpTa TOU QOUPVOU.

1 MAaoTiké e§dpmua
2 MAaioio

2. TpaPngre TIPog 10 PEPOG TAG KAl APAIPETTE TO
TTAQGTIKO €EAPTNUA TTOU €ival OTEPEWNEVO OTO
Tévw TUAKA TNG PTTPOCTIVAC TIOPTAC (1).

51234

To o eowTePIKO T¢aMI

AeUTePO EWTEPIKG TCAMI

TpiTo E0WTEPIKS TZAMI

E¢wrepikd 1o

MAaoTikA uTrodoxh T¢apiou-Katw

B W N =
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Omwg deiyvel n €IKOVA, AVUYWOTE TO TTIO ETWTEPIKO
1¢au1 ehagppd otnv KatelBuvon A kail Tpapnre T
¢&w oTnv karelBuvon B.

4. EmavaAdBere v idia Sladikaacia yia va
aQaIpEaETe T0 EUTEPO KaI TPITO TCAI.

To Tpwro PAKA YIO TNV ETTAVACUVAPUOAGYNON TG
mopTag eival va TotoBeTBei 10 SelTEPO KAl TO TPITO
EOWTEPIKO T¢I (2, 3).
Omwg deiyvel n ekova, TOTOBETAATE TN AogoTunuévn
ywvia Tou TZapIol waTe va aTnpidetal ot
Ao€otunuévn ywvia G TAAGTIKAG UTIOSOXAG.
EmeidA 1o de0TEPO Kl TPITO ETWTEPIKO TZAN!I
pmopouv va evalayBolv, n oeipd eykatdoTaomc
TOUG eV Eival TNUAVTIK.
Orav Tomobeteite 10 M0 eowrepIKG T¢aWI (1),
BeBaiwBeire 611 n TUTTWYEVN TTAEUPA TOU T{aMIOU
avTIKiEl TO BEUTEPO TCAWI.
Eival onpavtikd o1 k&mw ywvieg dhwv Twv
EOWTEPIKWY TCapIwv va edpadouv péaa aTig kaTw
TTAQOTIKEG UTTOBOXES (5).
Zpwére 10 TTAAGTIKS £6GPTNUA TTPOG TO TIAQITI0 WG
OTOU aKOUGTEI 0 (X0G "KAIK'.
Mpémel va TomoBe B0V TaAI OAa Ta T¢I
ueTa TOV KBaPIOUO.




AvTikardoTaon Tou AQuTITAPA TOU
poupvou

KINAYNOZ:
Mpiv avtikaraothoete ™ Aduma Tou
poUpvou, BeaiwBeite 6TI N oUOKEUN Exel

amoouvoeBei amd To pelpa dIKTUOU Kal EXEI
KPUWOEI, Y10 VO QTTOQUYETE TOV KivOuvo
NAEKTPOTTANEIOG.

O1 KauTég empaveleg uropolv va
TpokaAégouv eykaluaral

TO QUG TOU POUPVOU TTEPIEXE EIDIKO
AQUTITAPO avBEKTIKO O€ BEPUOKPATIES EWG
300 °C. BA. Texvikég mpodiaypagEg,
oehida 11 yia Aemrtopépeleg. Mmopeite va
QTTOKTAGETE AQUTITAPEG Y1 TO WS YOUPVOU
amd adeiodotnuévo atpRIg.

H 6¢0n Tou QWTICTIKOU pTTopei va diagépel
aTmo TOU OXAMATOG.

Av o polpvog oag gival e{omAiopévog PE

TETPAYWVO QWTIOTIKOG:

1. AmoouvdEaTe T GUOKeUR aTio TO BiKTUO
pEUUATOC.

2. AQaIpEDTE TIG TUPHATIVEG UTTODOYKEG OUPPWVA
pe TI 0dnyieg. BA. KaBapioudg tou podpvou,
oehida 30.

3. AaipéaTe 1O TIPOGTATEUTIKG YUBAAIVO KGAUPUQ
Je éva katoaBidl.

4. AaipéaTe TO AQUTITAPA QOUPVOU Kal
QVTIKATAOTAGTE TOV € VEO.

5. TomoBetAaTe 10 YUGAIVO KAAUPWA KOl KATOTTIV TIG
OUPUATIVEG UTTOBOXEG.
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AvtigetwTrion pofAnudarwy

O poupvog avabibel aTpio OTav Xpnoijomoitital..
+  Eival guaiohoyiké va Siageldyel atuog kard my Sidpkeia Tg Aemoupyiag. >>> Autd dev givar BAGSN.
To nmpoiov exmepmel perahAikotg Bopufoug kard T BEppavan kai Wutn.
«  Orav 1a petalika pépn BepuavBolyv, utropei va diaaTaholv kal va ipokaAéaouy B6puBo. >>> Autd
Oev eivar BAGEN.
To mpoiov dev Aciroupyel.
+  Hoaogdheia peduarog diktuou eival kapévn f amevepyotroinuévn. >>> EAEYETE Tic aopdAeies oo
Kouti aogaAsiwv. EQv eivai arapaitro, avrikaraoThoTe fi ETAVEVEQYOTTOIOTE TIG.
+  Tompoiov Sev Exel ouvdedei om (yeiwpévn) Tpida. >>> EAEyETe TNV oUvdEan TOU QIG.
¢« Ta KOUNTTIGTEPITTPOPIKA KOUPTTIG/TTARKTPA TOU TTivaka eAéyxou dev Aeitoupyolv. >>> "Towg va ivai
Evepyorroiniévo 1o kAsidwua mARKTowv. Amevepyomoinare 1o. (BA. Xorion rou kAeidwuarog
mARKTPwY, oeAida 25)
To pui¢ Tou poupvou bev AeiToupyei.
¢« Ehamwyarikog Aapmmipag. >>> AvTikaraoTioTe 1o Aaumripa.
+  'Exel diakorei 1o pedpa. >>> EAEYETe av umrdpyel pedua. EAEyEre Tic aopdheies ato kouti
aopasiwv. Av xpeiGleTal, aQvTIKaTaoTAOTE 1) EMQVEVEQYOTTOINOTE TIS AOQPAAEIES.
O poupvog Bev Beppaiveral,
« Aev éxel pubpioTei n Aeitoupyia kai/ n Beppokpaaia. >>> PuBuiaTe  AsiTtoupyia kai 1n
Bepokpaaia e 1o mARKTpo/KouuTTi AsiToupyiwv kai/ @gpu. °C.
+  'Exe Siakorei 10 pedpa. >>> EAEYETe av umdpxer peuua. EAEyETe Tic aopdAciec ato kouri
aopaAsiwv. Av xpelGleTal, QVTIKATAOTAOTE 1) EMQVEVEQYOTTOINOTE TIS AOQPAAEIES.
v TTapd TNV €QAPLOYA Twv 0dNYIWV TG
voTNTag AUTAG, dev PTTopeite va
TTOKATAOTATETE TO TPORAAA, TOTE
oupBouleuteite Tov adelodotnuévo
avrimpbowo oépRIg f TO KATAoTNHA 6TTOU
ayopdoare 10 TPOTdv. Ze kayia mepiTTwon
HNV ETIXEIPATETE Va ETTIOKEUATETE OVOI OQG
¢éva poiov Tou Tapouaiadel BAGRN.
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